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Para acessar os planos, clique no componente curricular desejado. 

 

1º Semestre 

Código Componente Curricular 

TA01 Introdução a Tecnologia em Alimentos 

TA02 Química Geral e Experimental 

TA03 Química Orgânica 

TA04 Desenho Industrial 

TA05 Gestão Empresarial 

FMG01 Análise e Produção de Textos   

FMG02 Inglês Instrumental -1 

FIG14 Educação Ambiental 

FIG17 Fundamentos da Matemática 

 

2º Semestre 

Código Componente Curricular 

TA06 Microbiologia Básica 

TA07 Físico-Química 

TA08 Princípios da Tecnologia de Alimentos (PTA) 

TA09 Bioquímica de Alimentos 

TA10 Matérias-primas de Origem Animal (MPOA) 

TA11 Matérias-primas de Origem Vegetal (MPOV) 

TA12 Metodologia da Pesquisa Aplicada 

FIG18 Calculo Diferencial e Integral- I 

 

https://docs.google.com/document/d/15fDSEIwy1hKHbamqC_tD3HC3Vr8TFCn8/edit
https://docs.google.com/document/d/17Ja1trFa3mkcnsKsWgXRFo0mvqOcw3hF/edit
https://docs.google.com/document/d/1KwIV9KgmD9Van8ydixtjZtz7x5tc3rwo/edit
https://docs.google.com/document/d/1gYM-zwlxGks1PRS-SdloCtWVFgKW46iz/edit
https://docs.google.com/document/d/1M7H_cSJiAz46XvWpyy5Tg1jEFdHVpk_-/edit
https://docs.google.com/document/d/1f_V_QkYM2qVT-sBxeASWQyGgiGRDGptM/edit
https://docs.google.com/document/d/1Zf1C8QJGZExDP_FVV8lQGnVN9aDEBDR8/edit
https://docs.google.com/document/d/1HjhxGIOv5hcHDtTyINRElYbSk6suu6SY/edit#heading=h.gjdgxs
https://docs.google.com/document/d/1mQiG1PnmRF6oCDQWB0MC3QfmvNymtF2I/edit
https://docs.google.com/document/d/13Z7MvyAPX8Ojhw-DvAGKIzWQ4yPow7OJ/edit
https://docs.google.com/document/d/1Et5RmjZ-37cAQwMRopBNHI5pb_8JWuut/edit
https://docs.google.com/document/d/1RXAYqzPTL3ABT7-jFtDcD7RTG5rESmcd/edit
https://docs.google.com/document/d/1XOWTQp64XkILf9JXaMKgpxqU_wHN3wpU/edit#heading=h.30j0zll
https://docs.google.com/document/d/1FplqgglRiqhl_-UuDuJegdsokQJJT9dw/edit
https://docs.google.com/document/d/1W6p0jJmDci1jZo7bxBlwUU7x00f3eS08/edit#heading=h.30j0zll
https://docs.google.com/document/d/1k_yMZMwRTc8c-4pSyDOUedz3bwxUaJa1/edit#heading=h.gjdgxs
https://docs.google.com/document/d/1L-8oMkbpLKuD-BfLp8cLTF9w8Z11wWwY/edit
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3º Semestre 

Código Componente Curricular 

TA13 Microbiologia de Alimentos 

TA14 Toxicologia de Alimentos 

TA15 Química de Alimentos 

TA16 Química Analítica 

TA17 Fenômenos de Transporte 

TA18 Tecnologia de Pós-colheita  

TA19 Estatística Aplicada 

 

4º Semestre 

Código Componente Curricular 

TA20 Operações Unitárias 

TA21 Higiene em unidades processadoras de alimentos 

TA22 Análise de Alimentos 

TA23 Tecnologia de tratamento de águas e efluentes 

TA24 Embalagem para Alimentos 

TA25 Gestão da Qualidade e de Processos  

TA26 Análise Sensorial 

FIG15 Ciência e Inovação 

 

 

 

 

 

https://docs.google.com/document/d/1JZLmHPmNyKO6k1Lys6DdkFoLpxzM7yfS/edit
https://docs.google.com/document/d/1yy2HC00561IqoSQofvbxBDFOAqVTZYK2/edit
https://docs.google.com/document/d/170UAaG89l7J9JE1DzRePmYykh5J9-Ruv/edit
https://docs.google.com/document/d/1oQr2Y0t1nFQcnJE-FsT72zx-UFU5iU0t/edit
https://docs.google.com/document/d/1RJJDDSDPPYiA3cjn53sDA70wEmU7XnlP/edit
https://docs.google.com/document/d/1JywUgJBEoNy9oXIIPFZ6KKY9jxpdL7Hr/edit#heading=h.30j0zll
https://docs.google.com/document/d/1iHZF0I6VKI5xczjHxwZJWZ83JYftnmsr/edit
https://docs.google.com/document/d/1WblmMn_9Ndj2hU5yh5ghJFdNQZQQksWR/edit
https://docs.google.com/document/d/15vQkadPmYOLtwY0wIo9ZAfxsrja7ThXu/edit
https://docs.google.com/document/d/1fl6RGYQyDCmSbGyjALKkJRF6rLpUwLad/edit
https://docs.google.com/document/d/1o6OMw4A7YJyNckvEuvjN1dRRJgzxuaZx/edit
https://docs.google.com/document/d/1zdF03ndyKXq4BMc5VI4JU6JS05XQKJmG/edit
https://docs.google.com/document/d/1cbMuJ2lbQaGTBdjowl5OamTy4OxPoyjv/edit
https://docs.google.com/document/d/1jGJRxgfXQjCuBs1q4xETKPyIAFf2q3Z8/edit
https://docs.google.com/document/d/1Z66ud59GvedCLI6ouy7FaYIfqusWfce6/edit
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5º Semestre 

Código Componente Curricular 

TA27 Instalações Industriais 

TA28 Nutrição 

TA29 Empreendedorismo 

TA30 Tecnologia de Bebidas 

TA31 Tecnologia de Produtos de Origem Animal (TPOA – I) 

TA32 Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal (TPOV – I) 

 

6º Semestre 

Código Componente Curricular 

TA33 Comportamento Organizacional 

TA34 Análise Instrumental de Alimentos 

TA35 Gestão de Resíduo 

TA36 Tecnologia de Produtos de Origem Animal - II (TPOA – II) 

TA37 Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal - II (TPOV – II) 

FIG12 Língua Brasileira de Sinais Libras -1 *(Optativa) 

FIG13 Relações Étnico-Raciais 

FIG16 Saúde Ocupacional e Segurança do Trabalho 

 

https://docs.google.com/document/d/1dJR5MAHt2boR-hwNJ09ATHHd45exsIaD/edit
https://docs.google.com/document/d/14oQEg_RIjwswdOoPj9JnkNZc_XjRpxxn/edit
https://docs.google.com/document/d/1wI-e2VjCajVo78AroN5CtApGwMukzrsN/edit
https://docs.google.com/document/d/1NlwKZptw6vixDVCnKRnpmDiAM4-GG6lg/edit
https://drive.google.com/drive/folders/14wWreX1P8vdE2cTEe-kAz6NU3EmYaA-X
https://docs.google.com/document/d/1cyhHrhxgbVpKdfb_8uR8sqLUQaBvkTrV/edit#heading=h.30j0zll
https://docs.google.com/document/d/1zQLcqLvSL6u5TZDnP2-okdDjy4jwdqBq/edit
https://docs.google.com/document/d/1TuUTlGoW1TNLxzylEgl6REslPk1n8yqg/edit
https://docs.google.com/document/d/16ltfPwcmsppSw1CG1KMVjpt3UKBGIGep/edit#heading=h.gjdgxs
https://drive.google.com/drive/folders/14wWreX1P8vdE2cTEe-kAz6NU3EmYaA-X
https://docs.google.com/document/d/1RXAYqzPTL3ABT7-jFtDcD7RTG5rESmcd/edit#heading=h.30j0zll
https://docs.google.com/document/d/1dhoxamkbQ6lxf6440aieNzQ7c4tDWV0G/edit
https://docs.google.com/document/d/1PC5ukvAzHFiSVA07eGuExrxFKt3h0YN8/edit
https://docs.google.com/document/d/1fMWYxdXWwBsU6AtDsbLcyYSImvI4_Lgt/edit

