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RESOLUCAO N°. 25 DO CONSELHO SUPERIOR,
DE 25 DE JULHO DE 2018.

A Presidenta do Conselho Superior do Instituto Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia do
Sertdo Pernambucano, no uso de suas atribui¢des legais, RESOLVE:

Art. 1° APROVAR o Projeto Pedagogico do Curso de Pos-graduagio Latu sensu em Pos-
colheita de Produtos Horticolas do Campus Petrolina Zona Rural do IF Sertdo-PE.

Art. 2° AUTORIZAR o funcionamento do Curso de Pés-graduagio Latu sensu em Pos-
colheita de Produtos Horticolas, com previsdo de inicio a partir de fevereiro de 2019 com
periodicidade bianual.

Art. 3° Esta Resolugdo entra em vigor a partir desta data.

PUBLICADO NO SITE INSTITUCIONAL EM: 25/07/2018.
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INFORMACOES DE IDENTIFICACAO DO CURSO

Instituicio: Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano (IF
Sertao PE) — Campus Petrolina Zona Rural

Nome do curso: Pos-Graduacgao Latu Sensu em Pos-colheita de Produtos Horticolas

Area:
Grande Area: Ciéncias Agrarias

Sub-area: Fitotecnia

Nimero de vagas: no minimo 30 ¢ no maximo 50
Turnos de funcionamento: diurno (nas atividades presenciais)

Carga horaria: 390 horas, contendo aulas presenciais e a distancia e defesa de Trabalho de
Conclusao de Curso (TCC).

Tempo para integralizacio:
Minimo: 12 meses
Maximo: 15 meses

Excepcionalmente, admitir-se-a a prorrogagao do prazo maximo estabelecido por até 06 (seis)
meses.

Periodicidade da oferta:

O curso sera ofertado a cada dois anos, no segundo semestre de cada ano subsequente ao fim do
curso em vigéncia.

Publico alvo:

Profissionais portadores de diploma ou certificado de conclusdo de cursos superiores em
Agronomia, Tecnologia em Viticultura e Enologia, Tecnologia em Fruticultura Irrigada,
Licenciatura em Ciéncias Agrarias, Biologia, Engenharia Agricola e Ambiental, Engenheiro
Florestal e profissionais de areas afins que atuem ou precisem atuar em empresas publicas e ou
privadas e/ou docéncia.

Coordenaciao/Departamento ao qual o curso se vincula:

Pro-reitoria de Pesquisa, Inovagdo e Pos-graduacgao
Departamento da Educacao a Distancia - Proen
Coordenagdo de Pesquisa, Inovacdo e Pos-graduagdo do Campus Petrolina Zona Rural



Coordenacao do Curso:

Coordenadora: Prof* Dr* Ana Elisa Oliveira dos Santos
Servidora publico com dedicagdo exclusiva.
Perfil académico e profissional: Possui Graduagdo em Engenharia Agrondmica,
Mestrado em Engenharia Agricola e Doutorado em Fitotecnia.

Vice coordenador: Prof® Dr° Caio Mércio Guimaraes Santos
Servidor publico com dedicacdo exclusiva.
Perfil académico e profissional: Possui Graduacao em Engenharia Agrondmica,
Mestrado em Ciéncias Agrarias e Doutorado em Agronomia.



JUSTIFICATIVA

O IF Sertao-PE vem atuando na oferta de cursos na Educagdo Basica, a exemplo do
Ensino Médio, na Educacdo Profissional e na Educacdo Superior. A oferta do curso de pos-
graduacdo em nivel de Latu sensu em Pds-colheita em Produtos Horticolas vem a completar o
ciclo de todas as esferas do ensino, desde a formag¢ao média até a especializacdo, como descrito no
seu Decreto de N.° 5.224 ¢ 5.225 de 01 de outubro de 2004, constando no seu estatuto, capitulo II,
que trata das caracteristicas e objetivos como oferta de ensino superior de graduagdo e de pos-
graduacdo na area tecnologica; oferta de formagdo especializada em todos os niveis de ensino,
levando em consideragdo as tendéncias do setor produtivo e do desenvolvimento tecnoldgico e a

realizacdo de pesquisas aplicadas e prestacao de servicos.

O desafio dos Institutos Federais no campo da pesquisa € associar 0S Novos
conhecimentos a favor dos processos locais e regionais, numa perspectiva de reconhecimento e
valorizagdo dos mesmos, no plano nacional e global.

A regido onde se localiza o IF Sertdo-PE demanda profissionais nas areas dos cursos
oferecidos pela Instituigdo para atuarem como consultores técnicos, professores e/ou
pesquisadores de instituigdes de ensino e pesquisa, representantes de insumos agricolas, gerentes
de empresas agricolas e demais areas do setor agricola. Neste intuito, o Curso de Especializacao
proposto, contribuird na formagdo desses futuros profissionais, capacitando-os na area de Pos-

colheita de Produtos Horticolas

Visando atender a demanda da cadeia produtiva pela manutencdo da qualidade pos-
colheita dos produtos horticolas, torna-se fundamental o conhecimento da fisiologia e do manejo

p6s-colheita desses produtos.

Neste contexto, a oferta desse Curso de Especializacdo permitira a qualificacdo de novos

profissionais na area de Pos-colheita que dardo suporte ao setor agricola da regido.

Vale salientar que, a proposta de oferta do Curso de Pés-graduagdo em Pos-colheita de

Produtos Horticolas surgiu pelos seguintes motivos:

1. O Campus Petrolina Zona Rural ofertou de 2008 a 2013 o curso de Especializagio em
Fruticultura no Semidrido, durante este periodo observou-se que os alunos demandavam cursos
mais especificos e direcionados para determinadas areas do conhecimento Agrondmico, como a
area de Pos-colheita, surgindo dessa forma, a necessidade de reavaliar o curso em vigor e propor

novos cursos neste segmento;



2. interesse de alunos e ex-alunos do IF SERTAO-PE, Campus petrolina Zona Rural pela oferta do
curso, devido a area de Pos-colheita ser bastante expressiva na regiao;

3. solicitagdes de empresas, instituigdes parceiras e demais setores relacionados a area de Pos-
colheita, para que o curso pudesse ser ofertado;

4. relevancia de se capacitar profissionais na area de Pos-colheita para manuten¢do da qualidade
dos produtos agricolas;

5. firmar parcerias com instituigdes e profissionais na area, fortalecendo desta forma, a
importancia da manuten¢do de qualidade de produtos agricolas;

6. oferta de um novo curso de Especializacdo pelo IF SERTAO-PE, de grande relevancia para a

regido e demais localidades.

POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO: ensino, pesquisa, extensio e inovagao

Ensino

Buscar a exceléncia no processo educacional, contribuindo com a formacgao de profissionais,
conforme preconiza os diversos dispositivos legais, em especial, o Artigo 7° da Lei de criagdo dos
Institutos Federais, ao preconizar que uma das finalidades dessas Instituicdes € a oferta de cursos
de Poés-graduagdo Lato Sensu de aperfeicoamento e especializacdo, visando a formacdo de

especialistas nas diferentes areas do conhecimento (BRASIL, 2008).

Consolidar a pesquisa aplicada, oportunizando o envolvimento de professores e estudantes
do curso, bem como ampliar a pesquisa no que concerne a area de Pds-colheita; ampliar a
inovacdo de natureza pedagogica e tecnoldgica, promovendo a indissociabilidade entre ensino,

pesquisa, extensao e inovagao.

Linhas de Pesquisa
1. Fisiologia e manejo pos-colheita de frutas
2. Fisiologia e manejo pos-colheita de hortalicas

3. Fisiologia e manejo pés-colheita de plantas ornamentais ¢ medicinais

Extensao



Promover a indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo; promover acdes de
inclusdo social e educacional; promover a valorizagdo das pessoas e otimizar as agdes de extensao,
em especial as relacionadas aos processos educacionais e formativos de diversos profissionais de

Ciéncias Agrarias.
OBJETIVO GERAL

O curso objetiva oportunizar a qualificagdo especializada em Pos-colheita de Produtos
Horticolas aos profissionais da Regido do Vale do Sdao Francisco e demais regides, em nivel de
Pos-graduagdo Lato Sensu, além de transformar-se em referéncia no fornecimento de informacdes,

conceitos e teorias referentes a area de pos-colheita de produtos hortifruticolas.
Objetivos especificos:

1. Aprofundar os conhecimentos em Pds-colheita.
2. Conhecer a base tedrica voltada aos conhecimentos basicos gerais, assim como as bases

técnicas, os dispositivos para disseminagdao de conhecimento.

3. Oportunizar conhecimentos sobre instrumentos legais para a pds-colheita de produtos
hortifruticolas.

4.  Aprofundar conhecimentos numa determinada area tematica de pesquisa no eixo Pos-
colheita.

5. Articular, gerar e/ou adaptar conhecimentos e tecnologias adequadas a Pos-colheita.

6. Transformar-se em referéncia no sentido do fornecimento de informacoes, conceitos ¢ teorias

referentes a pos-colheita.

REQUISITOS E FORMA DE ACESSO

Requisitos

Ser portador de diploma ou certificado de conclusao de cursos superiores em qualquer area

do conhecimento.

Forma de acesso

O ingresso sera por meio de processo seletivo especifico realizado a cada dois anos

através de chamada publica.



Critérios de Selecao

A selegao dos candidatos sera baseada na anélise da documentagado apresentada, da

pontuagdo obtida no Curriculum Vitae e carta de intengado, de carater classificatorio.

Forma de Inscri¢cido do Processo Seletivo

As inscrigdes serdo realizadas de acordo com o previsto no edital de selecao.

Documentacio necessaria para inscricao:

1. Diploma de curso superior ou certificado de conclusao do curso;

2. Curriculum Vitae atualizado e devidamente comprovado;
3. Historico escolar do curso de graduagao;

4. Fotocdpia do Registro Geral (identidade)

5. Certificado de reservista (se do sexo masculino)

6. Comprovante de endereco residencial;

7. Comprovante da inscri¢ao e taxa de pagamento (disponivel no site www.ifsertao-pe.edu.br);

8. Carta de inten¢ao (modelo Edital);

ORGANIZACAO CURRICULAR E METODOLOGICA

O curso sera desenvolvido por meio da modalidade de educacgdo a distancia (EAD), e tera
duracdo maxima de 12 meses, composto por 11 moddulos, totalizando 390 horas, incluindo um
Trabalho de Conclusdao do Curso (TCC), distribuidas em atividades presenciais e on-line, por

meio da Plataforma Moodle do IF Sertao-PE.

Ao longo do curso, professores-formadores, professor-mediador e estudantes
desenvolverao suas atividades de ensino, trabalhando os conteudos dos componentes por meio
de diversas estratégias pedagogicas, como utilizagdo de material didatico digital, video aulas,
contetdos animados, encontros presenciais para realiza¢do de atividades diversas, conforme

listadas a seguir.


http://www.ifsertao-pe.edu.br/

Atividades presenciais

Os encontros presenciais serdo amplamente discutidos e planejados envolvendo os atores:
coordenacdo de curso, pessoal de apoio técnico da EAD, docentes do curso e professor-mediador.

Serdo momentos destinados a:

1. Avaliagdo do desempenho do estudante;
2. Apresentagdo de palestras e de trabalhos;
3. Aulas teoricas/praticas;

4. Defesa de Monografia

5. Visitas técnicas;

6. Atividades de extensdo, entre outras.

A presenga dos estudantes nos encontros presenciais € obrigatdria para aprovacdo e

emissdo do Certificado. Conforme exigéncia estabelecida no Paridgrafo unico do Art. 11 da

Resolugcdo CNE/CES 01/2011, a avaliagdo formal desta modalidade de curso deve ser presencial,

1sso inclui a apresentacdo do Trabalho de Conclusdo do Curso (TCC).

Atividades nao presenciais:

A Diretoria de Educacdo a Distancia do IF Sertao-PE disponibilizara o Ambiente Virtual de
Ensino e Aprendizagem (AVA) — Plataforma Moodle para distribuicio de conteudos digitais,
compartilhamento de informacgdes, socializagao de conhecimento por meio de foruns de discussao,
troca de comunicagdo sincrona (chat) e assincrona (mensagem e foruns), desenvolvimento de
atividades didatico-pedagogicas e avaliacdo do curso/aprendizagem/docente de forma continua e
processual. Com  isso, espera-se que os estudantes desenvolvam  autonomia
(autoaprendizagem/autoformacdo) no seu processo de aprendizagem e que professores e professor-
mediador consigam diagnosticar possiveis dificuldades e sana-las em tempo hébil ao longo de todo

0 processo educativo
Atividades online

Serdo realizados forum, chat, leituras, realizacdo de atividades, pesquisas, biblioteca
virtual, repositério de tarefas, resolu¢ao de questionarios, video-aulas. Vale salientar que, também,
serdo utilizados outros dispositivos de comunicagao para discussdes virtuais, como redes sociais e

aplicativos de celular.



PRODUCAO DO CONHECIMENTO

No processo de ensino e aprendizagem, quando possivel, serdo organizados atividades
e/ou agdes que oportunizem a producdao e socializacdo de conhecimentos voltados a Pods-

colheita, mediante:

1. Realizagdo de atividades préaticas e de oficinas tematicas;

2. Publicagdo dos artigos elaborados como trabalho final do curso, através de edicdo especial da

Revista Semiarido de Visu, em articulagdo com o Conselho Editorial do IF Sertao-PE.

MATERIAL DIDATICO

O Curso contara com material de referéncia no formato digital (livros, apostilas, textos,
entre outros), que serdo apresentados no ambiente virtual de aprendizagem e nos encontros

presenciais/virtuais, que poderao ser realizadas por meio de video-aula.

Ao final de cada Bloco constituido por disciplinas (distribuicio dos Blocos descritos
abaixo em Matriz Curricular/Componentes Curriculares), os estudantes serdo avaliados quanto aos

conhecimentos adquiridos durante as disciplinas.

Vale salientar que apods realizada a matricula, o estudante tera acesso a Plataforma Moodle e
planejara os estudos a partir do cronograma da disciplina. Também estardo disponiveis os textos

em PDF e poderao ser impressos quando desejar.

O material didatico sera apresentado em meios digitais, como midia principal, além do
uso de computador, para que o estudante tenha a possibilidade de interagir com os colegas,

professores, membros da equipe pedagdgica e Institui¢do, através da Internet.



CRONOGRAMA DAS DISCIPLINAS

Disciplina CH CH TOTAL

P presencial | EAD CH
Bloco 1
Ambientagio em Educagdo a Distincia (EAD) 0 15 15
Inovacao Tecnolodgica 0 15 15
Metodologia da Pesquisa Cientifica 0 30 30
Introducdo a pos-colheita 2 28 30
Bioquimica Pds-colheita 2 28 30
Carga horaria parcial 120
Bloco II
Redacdo de Projeto de Pesquisa 0 30 30
Fisiologia Pds-colheita 2 28 30
Pragas e doencas na pds-colheita 2 28 30
Estatistica Aplicada 2 28 30
Carga horaria parcial 120
Bloco 111
Pos-colheita de frutas 2 28 30
Pos-colheita de hortalica 2 28 30
Poés-colheita de plantas ornamentais e medicinais 2 28 30
Carga horiria parcial 90
Bloco 1V
Monografia 30 30
Carga horaria total 16 344 360




EMENTAS / MATRIZ CURRICULAR

DISCIPLINA: Fisiologia pos-colheita

DOCENTE(S): Ana Elisa Oliveira dos Santos

CARGA HORARIA: 30 horas | PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas

EMENTA:

Evolugao cientifica e tecnoldgica da pds-colheita. Fisiologia e biologia. Metabolismo primario e
secundario. Reguladores de crescimento. Caracteristicas qualitativas e quantitativas. Desordens
fisioldgicas. Biologia molecular em fisiologia pds-colheita. Perdas pds-colheita.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

Abeles FB, Morgan PW, Saltveit ME. Ethylene in plant biology. 2008. Academic Press, San
Diego, 414p.

Arpaia ML, Mitcham BJ, Crisosto C, Kader A. 2010. Fruit Ripening & Ethylene Management,
University of California, Davis, 130p.

Awad M. 1993. Fisiologia pos-colheita de frutos. Sdo Paulo: Nobel, 114p.

Abeles FB, Morgan PW, Saltveit ME. Ethylene in plant biology. 2008. Academic Press, San
Diego, 414p.

Chitarra MIF, Chitarra AB. 2005. Pés-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e manuseio. 2.
ed. Rev. Lavras. ESA L/FAEPE, 785p.

Giovannoni J. 2009. Fruits biotechnology. Elsevier, 375p.

Giovannoni J. 2001. Molecular biology of fruit maturation and ripening. Annual Review of
Plant Physiology and Plant Molecular Biology. 52: 725-749.

Kader AA. 2002. Postharvest technology of horticultural crops. Third edition. University of
California, Publication 3311, 535p.

Kader AA. 2002. Quality parameters of fresh-cut fruit and vegetable products. p. 11-20, in: O.
Lamikarra. Fresh-cut fruits and vegetables. CRC Press, Boca Raton, FL.




Neves L. 2009. Manual da po6s-colheita da fruticultura brasileira. Eduel, 494p.

PEREEK, S. (Ed.). Postharvest ripening physiology of crops. Boca Raton, CRC Press, 2016.
643p. (Innovations in Postharvest Technology).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

Site: UCDavis Postharvest Technology Center: http://postharvest.ucdavis.edu/

Revistas Cientificas: Acta Horticulturae, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, HortScience,
Journal of the American Society for Horticultural Science, Journal of the Science of Food and
Agriculture, Journal of Food Science and Technology, Pesquisa Agropecuaria Brasileira,
Postharvest Biology and Technology, Plant Physiology, Revista Brasileira de Agrociéncia, Revista
Brasileira de Armazenamento, Revista Brasileira de Fruticultura, Revista Ciéncia Rural, Scientia
Agricola, The Plant Journal

DISCIPLINA: Estatistica aplicada

DOCENTE(S): Alysson Livio Vasconcelos Guedes

CARGA HORARIA: 30 horas| PRESENCIAL: 2 horas | EAD: 28 horas

EMENTA:
Ofertar aos discentes conhecimentos de estatistica inferencial focando nos processos de
delineamentos experimentais inerentes aos processos de pesquisa e produgao.

CONTEUDO PROGRAMATICO:
. Conceitos Basicos: Populagdo e amostra; Estimadores e Parametros

. Distribui¢ao de Probabilidade Normal: Teorema Central do Limite; Distribui¢ao amostral da
média.

. Estimacdo Intervalar: Intervalos de Confianga para média e propor¢ao; Tamanho de amostra.
4. Testes de Hipoteses: Tipos de Erros; Testes para uma ou duas amostras.

. Regressao Linear Simples: diagrama de dispersdo, coeficiente de correlagdo linear; reta de
minimos quadrados; inferéncias em regressao linear simples.

. Fundamentos da experimentagao.
. Delineamentos experimentais: inteiramente casualizados; blocos ao acaso.

. Experimentos fatoriais; ensaios em parcelas subdivididas.



http://postharvest.ucdavis.edu/

OBJETIVOS GERAIS:

Conceitos avancgados de estatistica e de probabilidade presentes em uma analise de dados. Atividades de
Planejamento Experimental. Conhecimentos para tomada de decisdes em um experimento. Desenvolver
habilidades no software estatistico R.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

Morettin, L. G.; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume unico. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2010.

- ARA, A.B.; MUSETTI, A. V.; ACHNEIDERMAN, B. Introducao a estatistica. Sao Paulo:
Edgard Blucher: Instituto Maua de Tecnologia, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

DISCIPLINA: Introducio a pos-colheita

DOCENTE(S): Ana Elisa Oliveira dos Santos e Acacio Figueiredo Neto

CARGA HORARIA: 30 horas | PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas

EMENTA:

Conceitos importantes na pos-colheita. Metas, principios e objetivos da Ciéncia Pds-colheita.
Conceitos inicias do desenvolvimento dos produtos horticolas. Fatores pré-colheita e de colheita
que afetam a qualidade dos produtos horticolas. Determinacdo dos principais atributos de
qualidade pos-colheita dos produtos horticolas. Controle de qualidade e comercializagdo de
produtos horticolas.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

* Definicao e classificagcdo dos produtos horticolas.

* Desenvolvimento fisioldégico, maturagao e respiragao.

* Perdas pds-colheita. Métodos para reducao e controle das perdas.

* Fatores pré-colheita, colheita e pos-colheita que afetam a qualidade.

* Materiais de embalagem, principais tipos de embalagem, centrais de embalagem.

» Sistemas de transportes e condi¢des ideais de transporte.

* Sistemas de armazenamento, refrigeracao, controle ¢ modificacdo de atmosfera, tratamento
suplementares no armazenamento.

*  Produtos minimamente processados.

* Qualidade pos-colheita. aparéncia, textura “flavor” (aroma e sabor), valor nutritivo e
funcional, seguranca alimentar e indices de qualidade.

* Certificagdo e comercializacdo de produtos horticolas.

OBJETIVOS GERALIS:

Compreender e aplicar os conhecimentos voltados a Ciéncia Pés-colheita de Produtos Horticolas.




BIBLIOGRAFIA BASICA:

CHITARRA, M. L. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e
manuseio. Lavras, UFLA-FAEPE. 2* Edi¢ao. 2005. 786p.

OLIVEIRA, S.M.A. de; TERAO, D.; DANTAS, S.A.F.; TAVARES, S.C.C. de H. Patologia Pés-
colheita: Frutas, olericolas e ornamentais tropicais. Brasilia, DF: Embrapa Informacdes
Tecnoldgica. 2006. 855p.

CHITARRA, M. 1. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutos e hortalicas: Glossario. Lavras,
UFLA-FAEPE. 2007. 256p.

PALIYATH, G.; MURR, D.P; HANDA, A.K.; LURIE, S. Postharvest Biology and Technology of
Fruits, Vegetables, and Flowers. Wiley-Blackwell. 2008. 482p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
KADER, A.A. Postharvest technology of horticultural crops. Davis, UCD. 256p. 2002.

SIGRIST, J.M.M.; BLEINROTH,E.W.; MORETTI, C.L. Manuseio Pos-colheita de Frutas e
Hortali¢as. 1* Edi¢ao. Brasilia. EMBRAPA. 2002.

AWAD, M. Fisiologia Pés-colheita de frutas. 1* Ed. Nobel, Sao Paulo, 1993.
BRANDAO, F. Manual do armazenista. 2°ed. Vicosa: UFV, 1989, 269p.

FIGUEIREDO NETO; ALMEIDA, F.A.C.; CAVALCANTE, [.H.L. Manga: maturacio, colheita
e conservacio. Ed. Univasf, Fapesb. 172p. 2017.

FERREIRA, M.D. Tecnologia pés-colheita em Frutas e Hortalicas. Embrapa Instrumentacao,
Sao Carlo - SP, 2011. 286p.

GONCALVES, J.S.; AMARO, A.A.; MAIA, M.L.; SOUZA, S.A.M. Estrutura de producio e de
mercado da uva de mesa brasileira. Agricultura em Sao Paulo, v.43, n.1, p.43-93, 1996.

NEVES, L.C. Manual pds-colheita da fruticultura brasileira. Londrina (EDUEL), 2009. 494p.

SILVA, J.S.; NOGUEIRA, R.M.; ROBERTO, C.D. Tecnologia de Secagem e Armazenagem para
a Agricultura Familiar. 1* Ed. Visconde do Rio Branco: Suprema Gréafica e Editora, 2005. 138p.

DISCIPLINA: Pos-colheita de frutas

DOCENTE(S): Aline Rocha e Luciana Souza de Oliveira

CARGA HORARIA: 30 horas | PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas

EMENTA:
Fases de desenvolvimento dos frutos; Maturagdo ¢ Amadurecimento; Respiracdo Climatérica e

Nao-Climatérica; Etileno (sintese, acdo e controle); Perdas em pds-colheita; Controle de
Qualidade.




BIBLIOGRAFIA BASICA:

CHITARRA, M. L. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de Frutos e Hortalica: Fisiologia e
Manuseio. 2 ed. Lavras: FAEPE, 2005.

LIMA, M. A. C. de. (Ed.). Uva de mesa: pds-colheita. 2. ed. rev. e ampl. Brasilia, DF: Embrapa
Informacao Tecnolodgica; Petrolina: Embrapa Semiérido, 2007. (Série Frutas do Brasil, 12)
FILGUEIRAS, H. A. C. (Org.) Manga: Pos-colheita. Brasilia: Embrapa Comunicagao para
Transferéncia de Tecnologia, 2000. (Série Frutas do Brasil, 1).

MATSUURA, F. C. A. U.; FOLEGATTI, M. I. da S. (Eds.) Banana: Pos-colheita. Cruz das Almas:
Embrapa Mandioca e Fruticultura; Brasilia: Embrapa Informagdo Tecnoldgica, 2001. (Frutas do
Brasil, 16).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ABREU, C. M. P. de (Ed). Abacaxi: pds-colheita. Brasilia, DF: Embrapa Informag¢ao Tecnoldgica,
2000. 45 p. (Frutas do Brasil, 5).

ALVES, R. E. (Ed). Caju: poés-colheita. Brasilia, DF: Embrapa Informagdo Tecnoldgica;
Fortaleza: Embrapa Agroindustria Tropical, 2002. 36 p. (Frutas do Brasil, 31).

ALVES, R. E.; FILGUEIRAS, H. A. C.; RAMOS, V. H. V. (Org.) Graviola: pos-colheita.
Fortaleza, CE: Embrapa Agroindustria Tropical; Brasilia, DF: Embrapa Informacao Tecnoldgica;
2002. 34 p. (Frutas do Brasil, 24).

ARAGAO, W. M. V (Ed.) Coco: Pés-colheita. Aracaju: Embrapa Tabuleiros Costeiros, Brasilia:
Embrapa Informagao Tecnologica, 2002. 76p.; il.; (Frutas do Brasil, 29).

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de Frutos e Hortali¢cas: Glossario. Lavras:
FAEPE, 2006.

CHOUDHURY, M. M. (Ed.) Goiaba: Pods-colheita. Petrolina: Embrapa Semiarido; Brasilia:
Embrapa Informagao Tecnoldgica, 2001. 45 p. il. (Frutas do Brasil, 19).

COSTA, A. de F. S.; BALBINO, J. M. de. S. (Orgs..) Mamao: Pds-colheita. Cruz das Almas:
Embrapa Mandioca e Fruticultura; Brasilia: Embrapa Informac¢ao Tecnoldgica, 2002. (Frutas do
Brasil, 21)

MATSUURA, F. C. A. U.; FOLEGATTI, M. I. da S. (Eds.) Maracuja: Pos-colheita. Cruz das
Almas: Embrapa Mandioca e Fruticultura; Brasilia: Embrapa Informac¢do Tecnologica, 2002. 51 p.

DISCIPLINA: Metodologia da Pesquisa Cientifica

DOCENTE(S): Rodolfo Rodrigo Santos Feitosa

CARGA HORARIA: 30 horas| PRESENCIAL: 0 EAD: 30 horas

EMENTA:
Andlise e Produgdo de textos técnico-cientificos a partir do desenvolvimento de pesquisas na area
de pos-colheita.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Producdo de textos técnico-cientificos; Partes pré e pds-textuais; construcdo de justificativa e
objetivos; Constru¢do de Resumo e Palavras-chave; Preenchimento de Curriculo Lattes;
Inscri¢des nos Comités de Etica; Participagdo em eventos cientificos, publicagdo em anais,
revistas e periodicos.




GERAL:
Produzir textos técnico-cientificos a partir de pesquisas académicas na area de pos-colheita e
estudos afins.

ESPECIFICOS:

Produzir projetos de pesquisa e textos técnico-cientificos que contemplem os resultados das
pesquisa realizadas;

Promover publicagdo das pesquisas desenvolvidas em revistas e periodicos bem como a
participagdo em eventos cientificos da area de estudos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. Sao Paulo: Atlas, 2001.
LAKATUS, Eva Maria & MARCONI, Mariana de Andrade. Metodologia do Trabalho
Cientifico. Sdo Paulo: Atlas, 2001.

RUIZ, Jodo Alvaro. Metodologia Cientifica: guia para eficiéncia nos estudos. 4. ed. Sao Paulo:
Atlas, 1996.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BECHARA, Evanildo. Moderna Gramatica Portuguesa. Sao Paulo: Lucerna, 2001.
SEVERINO, Antonio Francisco. Metodologia da Pesquisa Cientifica. Campinas: Vozes, 2003.

www.cnpg.br

DISCIPLINA: Bioquimica pos-colheita

DOCENTE(S): Caio Marcio Guimaraes Santos, Vitor Prates Lorenzo ¢ Erbs Cintra de Souza
Gomes

CARGA HORARIA: 30 horas| PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas

EMENTA:

1. Macromoléculas

2. Enzimas

3. Atividade Respiratoria

4. FitormoOnios



http://www.cnpq.br/

CONTEUDO PROGRAMATICO:

1. Macromoléculas

1.1. Aminoacidos

1.2. Proteinas

1.3. Carboidratos

1.4. Lipideos

2. Enzimas

2.1. Introdugao as enzimas
2.2. Cinética enzimatica
2.3. Enzimas regulatdrias
3. Atividade Respiratoria

3.1. Respiragdo aerdbica




3.2. Respiragdo anaerdbica

3.3. Padrdes de atividade respiratoria em frutos
3.4. Respiragdo em hortalicas

3.5. Climatério respiratorio — vias metabodlicas
3.6. Quociente respiratorio

3.7. Fatores de influéncia na respiracao

3.8. Efeitos da respiragao

4. Fitormonios

4.1. Etileno

4.2. Auxinas

4.3. Citocininas

4.4. Acido Absisico

4.5. Giberelinas

4.6. Aminas bioativas

4.7. Outros mecanismos reguladores




OBJETIVOS GERAIS:

Promover a discussdo sobre as caracteristicas quimicas, bioquimicas e as reatividades dos
componentes principais de produtos horticulas de modo a fundamentar o conhecimento em pos-
colheita.

Prestar aos alunos conhecimentos sobre a bioquimica de produtos horticulas para manter a
qualidade e elevar a vida de prateleira.

BIBLIOGRAFIA BASICA:




BERG, J. M; TYMOCZKO, J. L; STRYER, L. Bioquimica. 6. ed Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2008. 1114 p.

CHAMPE, P. C; HARVEY, R. A; FERRIER, D. R. Bioquimica ilustrada. 3.ed Porto Alegre:
Artmed, 2006. 533p.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio.
2. ed. Lavras: Ed. UFLA, 2005. 783 p.

MARZZOCO, A.; TORRES, B. B. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2007. 386p.

MASTROENI, Marco Fabio; GERN, Regina Maria Miranda. Bioquimica: praticas adaptadas.
Sao Paulo: Atheneu, 2008. 134 p.

NELSON, David L; COX, Michael M; LEHNINGER, Albert L. Principios de bioquimica de
Lehninger. 5.ed. Porto Alegre: Artmed, 2011. 1273 p.

OLIVEIRA, S. M. A. de. et al EMBRAPA AGROINDUSTRIA TROPICAL. Patologia pos-
colheita: frutas, olericolas e ornamentais tropicais. 1. ed. Brasilia, DF: Embrapa Informagao
Tecnologica, 2006. 855 p.

PALIYATH, G.; MURR, D. P; HANDA, A. K.; LURIE, S. Postharvest biology and technology of
fruits, vegetables, and flowers. Ames, Estados Unidos: John Wiley &amp; Sons,2008, 482 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BUCHANAN, B. B.; GRUISSEM, W.; JONES, R. L. Biochemistry and Molecular Biology of
Plants. American Soiety of Plant Physiologists, 2000, 1367p.

CAMPBELL, M. K.; FARRELL, S. O. Bioquimica — combo 5a ed. Editora Cengage Learning,
2007. 916p.

CHITARRA, M. . F.; CHITARRA, A. B. Pds-colheita de frutas e hortalicas: glossario. Lavras:
Ed. UFLA, 2006. 256 p.

DENNIS, D. T.; TURPIN, D. H.; LEFEBVRE, D. D.; LAYZELL, D. B. Plant Metabolism. 2nd
Edition, Addison Wesley Longman, 1997, 63 1pp.

DEY, P. M.; HARBORNE, J. B. Plant Biochemistry. Academic Press, 1997, 554p.




HELDT, H-W., Plant Biochemistry. 3rd Edition, Elsevier Academic Press, 2005, 630p.

KERBAUY, Gilberto Barbante. Fisiologia vegetal. 2. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan S/A, 2008 , 2013. 431 p.

MARENCO, R. A; LOPES, N. F. Fisiologia vegetal: fotossintese, respiracao, relagdes hidricas e
nutricdo mineral. 3. ed., Vigosa: Editora UFV, 2009. 486 p.

MASTROENI, M. F.; GERN, R. M. M. Bioquimica: praticas adaptadas. Sao Paulo: Atheneu,
2008. 134 p. (Biblioteca biomédica )

STRYER, L.; BERG, J. M.; TYMOCZKO, J. L. Bioquimica. 6a ed. Guanabara Koogan, 2008.
1154pp.

TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia vegetal. 5. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2013. 918 p

VOET, D.; VOET, J. G.; Bioquimica. 3a ed. Editora Artmed. 2006. 1616pp.

DISCIPLINA: Pragas e Doencas na pos-colheita

DOCENTE(S): Andréa Nunes Moreira de Carvalho e Jane Oliveira Perez

CARGA HORARIA: 30 horas | PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas

EMENTA:

Identificacdo das principais pragas na pds-colheita; Danos produzidos pelos insetos e acaros na
pos-colheita;, Amostragem de pragas na pos-colheita; Manejo das pragas na poés-colheita;
Principios e técnicas fitopatologicas aplicadas ao estudo da patologia de pds-colheita. Ambiente e
doengas de pods-colheita. Estratégia de controle de doencas na fase pos-colheita. Avangos
tecnologicos no manejo de pragas e doencgas na pds-colheita.

OBJETIVOS

GERAL:
Compreender e aplicar os conhecimentos voltados ao controle de pragas e doencas na pos-colheita
das principais culturas agricolas.

ESPECIFICOS:

Identificar as principais pragas e doencas de importancia agricola na pos-colheita; Conhecer e
aplicar os métodos de controle de pragas e doencas na pos-colheita. Avancos tecnoldgicos no
manejo de pragas e doencas na pos-colheita.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CHITARRA, M. 1. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutos e hortalicas: Glossario. Lavras,
UFLA-FAEPE. 2007. 256p.

OLIVEIRA, S.M.A. de; TERAO, D.; DANTAS, S.A.F.; TAVARES, S.C.C. de H. Patologia Pds-
colheita: Frutas, olericolas e ornamentais tropicais. Brasilia, DF: Embrapa Informacoes
Tecnologica. 2006. 855p.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ZAMBOLIM, L. Manejo Integrado - Producéo Integrada de Fruteiras Tropicais — Doengas
e Pragas. Vigosa: Minas Gerais, 2003. 587 p.

ZAMBOLIM, L.; LOPES, C. A.; PICANCO, M. C.; COSTA, H. Manejo integrado de doengas e
pragas: hortaligas. Vigcosa: UFV. 2007. 697 p.

DISCIPLINA: Ambientacio em Educacio a Distancia (EAD)

DOCENTE: Hommel Almeida de Barros Lima

CARGA HORARIA: 30 horas | PRESENCIAL: 0 EAD: 30 horas

EMENTA:

Tecnologias digitais na sociedade atual e na Educacdo; tecnologias digitais e EAD; autonomia em
EAD; recursos para comunicagdo em EAD; ambientes virtuais de aprendizagem; orientagdo
pedagogica; papel do aluno em um curso a distancia; avaliagado em EAD.

OBJETIVO GERAL:

* Ambientar os discentes para o acompanhamento do curso EAD

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

LEVY, Pierre. As tecnologias da inteligéncia: o futuro do pensamento na era da informatica. Rio
de Janeiro: Ed. 34, 1993. 208 p.;

PETERS, Otto. A didatica da educacao a distancia. Santa Catarina: Unisinos, 2001; SCHAFF,
Adam. A sociedade Informatica. As consequéncias sociais da Segunda Revolucao Industrial.
Sao Paulo: Editora da Universidade Paulista: 1995.

RAMAL, Andrea Cecilia. Educagdo na cibercultura: hipertextualidade, leitura, escrita e
aprendizagem. Porto Alegre: Artmed, 2002.

DISCIPLINA: Pés-colheita de hortalicas

DOCENTE(S): Laiane Torres Silva e Helder César dos Santos Pinto

CARGA HORARIA: 30 horas| PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas




EMENTA:

Manejo pré-colheita, colheita e conservagao das hortali¢as. Determinacao dos principais atributos
de qualidade pods-colheita das hortalicas. Fatores que afetam a qualidade pds colheita das
hortalicas. Fisiologia da planta nos processos pré e poés colheita.. Controle de qualidade,
embalagem e comercializagdo das hortalicas.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

* Qualidade das hortalicas.

* Aspectos fisioldgicos do desenvolvimento das hortaligas.

* Alteragdes fisicas e quimicas durante a maturidade comercial e fisiologica,
amadurecimento ¢ senescéncia das hortalicas.

* Perdas pos-colheita das hortaligas.

» Fatores pré-colheita e de colheita que afetam a qualidade das hortalicas.

* Embalagem, transporte e armazenamento de hortaligas.

* Podriddes pos-colheita.

* Determinagao dos principais atributos e indices de qualidade pos-colheita das hortaligas.

* M:¢étodos de analises quimicas de hortaligas.

* Processamento de hortaligas.

« Distarbios fisiologicos e fatores bioticos que afetam a qualidade das hortali¢as na pds-
colheita e no armazenamento.

* Comercializag¢ao das hortalicas.

OBJETIVOS GERAIS:

Compreender e aplicar os conhecimentos voltados a Ciéncia Pos-colheita de hortaligas..

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ASSIS, J. S. de. (1999) Fisiologia pos-colheita de hortalicas. Disponivel em:
<http://www.unicentroagronomia.com/imagens/noticias/artigo_fisiologia.pdf>

Catéalogo Brasileiro de Hortalicas Saiba como plantar e aproveitar 50 das espécies mais



http://www.unicentroagronomia.com/imagens/noticias/artigo_fisiologia.pdf

comercializadas no Pais (2010). Disponivel em:
<http://www.bibliotecas.sebrae.com.br/chronus/ARQUIVOS _CHRONUS/bds/bds.nsf/C22F9A49
62A6E2E68325771C0065A2E4/$File/NT0004404E.pdf>

CENCI, S. A. . Boas Praticas de Pos-colheita de Frutas e Hortaligas na Agricultura Familiar. In:
Fenelon do Nascimento Neto. (Org.). Recomendacdes Basicas para a Aplicacdo das Boas Praticas
Agropecuarias e de Fabricagdao na Agricultura Familiar. 1a ed. Brasilia: Embrapa Informagao
Tecnologica, 2006, v. , p. 67-80. Disponivel em:
<http://www.ceasa.gov.br/dados/publicacao/pub09.pdf>

CORTEZ, L.A.B.; HONORIO, S.L.; MORETTIL, C.L. Resfriamento de frutas e hortalicas.
Brasilia: Embrapa Hortaligas, 2002. 425p.

CHITARRA, M. 1. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutas e hortalicas — Fisiologia e
Manuseio. Editora UFLA. 2* Edigdo, 2005.

MALDONADE, I. R.; MATTOS, L. M.; MORETTI. C. L.Manual de boas praticas agricolas na
producdo de alface.Brasilia, DF: Embrapa Hortaligas, 2014. 44 p.disponivel em
http://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/infoteca/handle/doc/1009227

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CHITARRA, M.LLF.; CHITARRA, A.B. Pos-colheita de frutas e hortalicas: glossario. Lavras:
UFLA, 2006.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de Alimentos: Principios e Pratica. Editora
Artmed, 2? edigao, 2006.

GAVA, A. J. Principios de Tecnologia de Alimentos. Editora Nobel, 9* Edi¢ao, 2008.

SILVA, J. A. Topicos da Tecnologia de Alimentos. Livraria Varela, 2000.

DISCIPLINA: Pés-colheita de plantas ornamentais e medicinais

DOCENTE(S): Ana Rita Leandro dos Santos e Flavia Cartaxo Ramalho Vilar

CARGA HORARIA: 30 horas |PRESENCIAL: 2 horas EAD: 28 horas

EMENTA:
Espécies de flores e folhagens de corte. Aspectos fisiologicos da conservacao pds-colheita de flores e

folhagens ornamentais. Normas de qualidade e classificacao. Determinacao do ponto de colheita das
principais espécies de interesse economico. Técnicas de manejo pré e pos-colheita. As principais
plantas medicinais da Farmacopéia brasileira. Colheita, pos-colheita, secagem e armazenamento das
plantas medicinais.



http://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/infoteca/handle/doc/1009227
http://www.ceasa.gov.br/dados/publicacao/pub09.pdf
http://www.bibliotecas.sebrae.com.br/chronus/ARQUIVOS_CHRONUS/bds/bds.nsf/C22F9A49

CONTEUDO PROGRAMATICO:
I — Pés-colheita de plantas ornamentais
[Espécies de flores e folhagens de corte : conceitos e importancia sdcio-econdmica;

JAspectos fisioldgicos da conservacao pos-colheita de flores e folhagens ornamentais: estresses
abidticos, taxa respiratoria, fitorreguladores, patdgenos, embalagens;

Normas de qualidade e classificagdo: tamanho, nimero de botdes, ponto de abertura, estado
fitossanitario (padrao IBRAFLOR);

[Determinacao do ponto de colheita das principais espécies de interesse econdmico: rosas, flores
tropicais e gladiolos;

Manejo pré e pos-colheita: cuidados pré-colheita, colheita, beneficiamento, transporte e
comercializa¢do, mercado brasileiro, regional e local. Embalagens para flores e folhagens.

I1- Pos-colheita de plantas medicinais

1. As plantas medicinais e seus principios ativos
2. Identificagdo das plantas medicinais: nomes comuns, espécies e familias botanicas.
3. Colheita e pds-colheita das principais plantas medicinais
Colheita
Pos-colheita
Beneficiamento (Limpeza e métodos de secagem)
Embalagem
Armazenamento e transporte Controle de qualidade
Comercializagdo

OBJETIVOS GERAIS:

Orientar estudos sobre o manuseio pré e pos-colheita de flores e folhagens de corte;

Conhecer as principais plantas medicinais da Farmacopéia brasileira, sua parte usada, indicacao
medicina. Conhecer de pos-colheita, secagem e armazenamento das plantas medicinais.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CASTRO, C.E.F. Heliconia para exportagdo: Aspectos e técnicas da producao. Brasilia: MARA-
SDR-FRUPEX/SPI, 1995. 44p. (FRUPEX - Publicagdes técnicas)

LORENZI, H.; SOUZA, H. M. Plantas Ornamentais no Brasil: arbustivas, herbaceas e trepadeiras.
4. ed. Nova Odessa: Editora Plantarum, 2008.1088p.

LORENZI, H.; MATOS, F. J. de A. Plantas medicinais no Brasil: nativas e exéticas. Nova Odessa:
Instituto Plantarum, 2002. 512 p.

PALAZZO JR., José Truda; BOTH, Maria do Carmo. Flora ornamental brasileira: Um guia para o
paisagismo ecologico. Porto Alegre: Sagra, 1993.

SILVA, Waldemar. Cultivo de rosas no Brasil. NBL Editora, 1987.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CARVALHO, L. M. de; COSTA, J. A. C.; CARNELOSSI, M. A. Qualidade em plantas medicinais.
Embrapa Tabuleiros Costeiros, Aracaju, 2010. S4p. Disponivel em
http://www.cpatc.embrapa.br/publicacoes_2010/doc_162.pdf

SILVA, A. G. da et all. Plantas Medicinais: do cultivo, manipulagdo e uso a recomendacao popular,
1* edigao, 2008, 400p.

SARTORIO, M. L.; TRINDADE, C.; RESENDE, P.; MACHADO, J. R. Cultivo organico de
plantas medicinais. Ed. Aprenda Facil, 258p, 2000.

Sites recomendados: www.periodicos.capes.gov.br
www.ibraflor.com.br
www.florabrasilis.com.br/revista.htm
www.ibraflor.com.br/sbfpo/edicoes.html
www.ceasacampinas.com.br/cc_merc f po.htm
www.cultivodeflores.com.br/substratos.htm
www.cultivodeflores.com.br/links_interessantes.htm

www.agronline.com.br/agrolinks/Agricultura/Ornamentais/
www.ces.ncsu.edu/depts/hort/floriculture/

DISCIPLINA: Redacio de Projeto de Pesquisa

DOCENTES: Todos

CARGA HORARIA: 30 horas | PRESENCIAL: 0 EAD: 30 horas

EMENTA:

Desenvolvimento do projeto de trabalho de conclusdo de curso com vistas ao exame de
qualificagao.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS:

De acordo com a tematica do aluno sdo selecionadas as bibliografias.



http://www.ces.ncsu.edu/depts/hort/floriculture/
http://www.agronline.com.br/agrolinks/Agricultura/Ornamentais/
http://www.cultivodeflores.com.br/links_interessantes.htm
http://www.cultivodeflores.com.br/substratos.htm
http://www.ceasacampinas.com.br/cc_merc_f_po.htm
http://www.ibraflor.com.br/sbfpo/edicoes.html
http://www.florabrasilis.com.br/revista.htm
http://www.ibraflor.com.br/
http://www.periodicos.capes.gov.br/
http://www.periodicos.capes.gov.br/
http://www.cpatc.embrapa.br/publicacoes_2010/doc_162.pdf

DISCIPLINA: Inovaciao Tecnolégica

DOCENTES: Mariana Almeida Barros e Paulo Sérgio Dalmas

CARGA HORARIA: 15 horas

EMENTA:

Conceitos de Inovacao Tecnologica; Habitats de Inovagdo; Leis da Inovagdo, da propriedade
industrial e Lei do bem; Patentes; Marcas; Desenho Industrial; Indicagdo Geografica; Registro
de Software; Registro de cultivar.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Conceitos de Inovagdo Tecnologica; Habitats de Inovacdo: Parques tecnoldgicos, Podlos
tecnologicos, Incubadoras; Legislagao: Lei da Inovagdo; Lei da Propriedade Intelectual; Lei do
bem; Patentes: o que patentear, como patentear, o INPI e o deposito de patente, busca em base
de dados de patente (busca de anterioridade), redacdo de patente; Marcas: critérios para
registro de marcas; Contratos de licenciamento e transferéncia de tecnologia; Desenho
Industrial, Registro de cultivar; Indicagdo Geografica: Indicagdo de procedéncia,
Denominag¢do de origem etc. Registro de Software: critérios para registro de software.

OBJETIVOS GERAIS:

Fornecer aos alunos as principais informagdes relacionadas com a Protecdo Intelectual dos
trabalhos tecnoldgicos e cientificos desenvolvidos, tanto no setor privado quanto nas
instituicdes de ensino e pesquisa.
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Periodicos eletronicos:

www.portalinovacao.mct.gov.br

WWW.inpi.gov.br

WWWw.inovacao.usp.br

www.inovacaotecnologica.com.br

www.inova.unicamp.br

TECNOLOGIAS DE INFORMACAO E COMUNICACAO (TIC) NO PROCESSO DE ENSINO
APRENDIZAGEM

Sera utilizado o Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), o qual ja estd em execucao no IF
Sertdo-PE, permitindo o uso de diversos recursos como férum, chats, atividades de questiondrio online,
envio de arquivos e demais itens de interacdo previstos na plataforma moodle. Além disso, o
Departamento de Educacao a Distancia dispoe de estidio de gravagao de video-aulas e realizacao de web

conferéncias para realizagao de atividades sincronas.

O curso sera oferecido na modalidade educagdo a distdncia, de forma interativa, em que os

estudantes acompanham dinamicamente os conteidos dos componentes curriculares e tiram suas davidas
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com professores, professor-mediador € monitores pela internet, por meio de uma plataforma de educagio

a distancia.
Os componentes curriculares serdo desenvolvidos em Ambiente Virtual de Aprendizagem -

moodle e através de encontros presenciais nos finais de cada Bloco, com previsdo de serem

cumpridas trés componentes curriculares no minimo.

As atividades presenciais serdo especificas e de carater obrigatdrio, assim como a avaliagao
final de cada componente curricular. J4 as atividades de aprendizagem no AVA serdo desenvolvidas
de forma sincrona e assincrona, sendo que o cronograma das atividades sincronas sera estabelecido
no inicio de cada componente curricular (disciplina), onde serd disponibilizado um horério que

atenda a maioria.

Vale ressaltar que ainda no processo de ensino e aprendizagem, outras Tecnologias de
Informagao e Comunicagdo (TIC) serdo fornecidas pelo IF Sertdo — PE como modo de otimizar
processos de interesse do discente. Entre as ferramentas fornecidas, destacam-se o site

institucional, o SAGE, Plataforma classroom, documentos digitais, entre outros.

O site institucional ¢ uma importante ferramenta de divulgacao de eventos, documentos e
informagdes do interesse estudantil, incluindo a publicagio de editais, formularios de

requerimento, noticias sobre o Instituto e os campi, regulamentos, entre outros.

No site institucional € possivel acessar a plataforma virtual e individual do SAGE. Nela, o
estudante pode conferir toda sua vida académica relacionada a notas, numero de faltas, disciplinas

cursadas, entre outras.

Na perspectiva contemporanea de Educacao, as tecnologias educacionais sao dispositivos
que fazem parte da rotina educacional. Neste sentido, os docentes poderdo utilizar as diversas
possibilidades interativas para continuagdo das atividades presenciais realizadas na sala de aula,
isto é, apenas haverd mudanca do espaco fisico para o virtual- interativo (ou o inverso),
oportunizando o uso das TIC no processo educacional. Dessa forma, a virtualidade podera ser uma
extensdo da pratica docente, fortalecendo assim, a dinamicidade e a instituicdo de uma cultura

tecnologica.

CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO
O processo avaliativo ocorrera em duas perspectivas: a primeira, a avaliagdo do curso, ou
seja, do desempenho da equipe de apoio, professores e da coordenacdo, bem como de todos os

recursos € materiais utilizados, a exemplo da qualidade das apostilas, video-aulas e a interacao dos



atores envolvidos no processo; ¢ a segunda, da aprendizagem — refere-se exclusivamente ao

desempenho dos estudantes ao longo do curso, isto é, da constru¢do dos saberes.

Avaliacao do Curso

A avaliagdo de desempenho da equipe de apoio, professores e da coordenagdo serd
realizada pelos estudantes ao final de cada componente curricular em um formulario especifico,
quando serdo avaliados aspectos como: vinculagdo teoria/pratica, atividades pedagdgicas atuais e

exequiveis, capacidade de motivagdo, dentre outros pontos.

A avaliagdo da coordenagdo sera feita pelos estudantes e por todos os professores que
atuam no curso. Devera avaliar a capacidade de resolugdo de problemas, organizagdo ¢ empatia da

coordenacao.

A equipe de apoio também fara parte da execucdo do curso do inicio ao fim, em especial,
os servidores do suporte técnico da EAD, os quais também serdo avaliados considerando varios

aspectos, entre os quais: resolucao de problemas, agilidade e outros.

Avaliacdo do processo ensino e aprendizagem

A avaliacdo da aprendizagem tem diversas finalidades, entre as quais, acompanhar o
desenvolvimento dos estudantes, a partir de uma observagdo integral e da avaliacdo das
aprendizagens, visando também o aperfeicoamento do processo pedagogico e das estratégias
didaticas. Neste sentido, ¢ compreendida como um processo continuo e cumulativo, com a
preponderancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos e possibilita a adequacao do
curriculo ou da necessidade de sua reformulacdo; possibilita ainda, avaliar a eficdcia dos recursos
didaticos utilizados; identificar as necessidades a serem adotadas visando sana-las ou adotar

medidas interventivas por parte dos professores e coordenacao.

A avaliacdo proposta pretende, além de possibilitar aos professores o acompanhamento do
processo de construgdo de conceitos/conhecimentos dos estudantes, também permite a eles
tornarem-se conscientes de seu proprio processo de aprendizagem. Assim, nos encontros
presenciais devera priorizar a realizagdo, por parte dos estudantes, de atividades que exijam
aplicabilidade do conhecimento e praticas realizadas em sala de aula (originarias o estudo virtual).
Deve considerar a apropriacdo dos contetidos, a apropriacdo e aplicacdo de concepgdes

metodologicas contemporaneas.



As atividades presenciais serdo especificas e de carater obrigatdrio, assim como a avaliagao
final de cada componente curricular. Vale salientar que a avaliagcdo final do curso consiste na

apresentacao de um Trabalho de Conclusdao de Curso — TCC.

Os instrumentos a serem utilizados para a avaliagdo do desempenho da aprendizagem serdo
efetivados ao final de cada Bloco por meio de atividades de pesquisa, atividades escritas/orais,
avaliagdes teoricas/praticas, atividades praticas, elaboragdo de relatorios, estudos de casos, relato
de experiéncias, producao de textos, execucao de projetos dentre outros, que sejam definidos nos
planejamentos de ensino, de acordo com a natureza do componente curricular. Ressaltando que, as
avaliagdes serdo realizadas ao final de cada Bloco (a cada trés meses), com encontro presencial de

8 horas.

Visando acompanhar se os objetivos do curso foram alcangados e se as estratégias adotadas
foram apropriadas, serd realizada uma avaliacdo diagnostica, formativa e somativa. Serdo

atribuidos valores aos diferentes instrumentos usados para a avaliagdo e ao acompanhamento.

Todas as atividades avaliativas presenciais serdo corrigidas pelos professores- formadores

ou em caso excepcional, pelo professor-mediador que acompanhara a turma.

Durante todo o processo de ensino-aprendizagem, e a partir dos resultados obtidos, a
equipe docente proporcionara feedback para os estudantes propiciando que fagam a auto avaliagao

do seu préprio desempenho nas atividades realizadas.

Cabera aos professores informar a seus estudantes o resultado de cada avaliagdo, bem
como postar no ambiente virtual de aprendizagem o instrumento de avaliagdo com sua respectiva

nota/conceito.

Seré permitida segunda chamada para avaliagdo presencial, desde que requerida, de acordo

com a Organizacao Didatica.

A avaliagdo do desempenho dos estudantes, para fins de promogao, conclusdo de estudos e

obtencao de certificados, ocorrera mediante:

1. Cumprimento das atividades programadas a distancia;
2. Realizagao de avaliagdes presenciais;
3. Obtencao de média minima de 7,0 (sete).

Serdo considerados aprovados os estudantes que obtiverem nota igual ou superior a 7,0

(sete) em cada componente curricular.



A recuperagdo processual sera aplicada para suprir as deficiéncias de aprendizado dos estudantes,
tao logo elas sejam detectadas, durante o periodo letivo, por meio de assisténcia dos professores e

professor-mediador, no ambiente virtual de aprendizagem utilizado nesta modalidade de ensino.

A equipe docente deverd identificar as dificuldades de aprendizagem dos estudantes,
reconhecendo quando necessitam de ajuda ou entdo quando a estratégia de ensino ndo corresponde
ao seu perfil. Uma vez reconhecidas essas dificuldades, o docente devera buscar novas estratégias

de ensino que ajudem o estudante a supera-las.

A avaliagdo da aprendizagem ¢ entendida como base da tomada de decisdes do docente
para adotar e/ou modificar suas posturas frente aos estudantes, fornecer ajuda, otimizar/melhorar;

aprofundar questdes, proporcionar desafios, desenvolver projetos entre outros.

Os critérios de aprovacdo e retengdo ocorrem segundo a Organiza¢do Didatica do IF

Sertao-PE em vigéncia.

Avaliacido da aprendizagem no ambiente virtual

O modelo de avaliagcdo da aprendizagem no ambiente virtual de aprendizagem (avaliagdo a
distancia) proposto pretende ajudar os estudantes a desenvolverem graus mais complexos de

competéncias cognitivas, habilidades e atitudes, possibilitando-lhe alcangar os objetivos propostos.

Para tanto, o processo de avaliagdo adotard um processo continuo, para verificar
constantemente o progresso dos estudantes e estimula-los a serem ativos na construcao do

conhecimento.

Serdo adotados mecanismos que promovam o permanente acompanhamento dos
estudantes, no intuito de identificar eventuais dificuldades na aprendizagem e sana-las ainda

durante o processo de ensino-aprendizagem.

Nesse sentido, destacam-se como aspectos relevantes que subsidiam a construgdo da

proposta de avaliacdo da aprendizagem no ambiente virtual:

a) Apresentacdo de dados quantitativos referentes a acesso ao ambiente (controle de
frequéncia);
b) Apresentagdo de dados quantitativos em relacdo a contribuicdes em determinada

ferramenta do ambiente (férum, chat e outras), bem como possibilidades de visualizacao do texto

postado/contribuicao (dados qualitativos);



¢) Documentacdo do historico de navegacdo individual, de forma a auxiliar os
professores/professor-mediador no acompanhamento do percurso individual dos estudantes,
facilitando o processo de avaliacdo formativa e, também, possibilitando aos estudantes o registro
do caminho percorrido;

d) Possibilidade de fluxo navegacional entre as contribuigdes dos varios participantes, uma vez
que se entende que a construcao individual € permeada pelo coletivo;

e) Visualizagdo das trocas interindividuais que se constituem a partir de uma determinada
contribuicao, ou seja, o mapeamento das interagdes a partir de diferentes contextos de discussao.

Portanto, serdo adotados os critérios abaixo na avalia¢do da aprendizagem no ambiente

virtual de aprendizagem:

1. Frequéncia e assiduidade (data e hora de acessos ao ambiente, data e hora de acessos a
cada uma das ferramentas disponiveis no ambiente);
2. Resultados de avalia¢des online;
3. Trabalhos publicados, tarefas realizadas, incluindo verificagdo de prazos de entrega;
4. Mensagens trocadas entre os participantes de uma aula/componente.
Dessa forma, a avaliagdo no ambiente virtual de aprendizagem sera entendida a partir de 3

(trés) perspectivas:

a) Avaliacao por meio de avaliagdes online;
b) Avaliagdo da producdo individual dos estudantes;
c) Andlise das interacdes entre estudantes, a partir de mensagens postadas/trocadas por meio das

diversas ferramentas de comunicacao.
Vale salientar que entre uma disciplina e outra, o estudante deverd responder um
questionario (preenchimento obrigatoria) visando exclusivamente avaliar a disciplina finalizada,

de forma a evitar possiveis problemas na execucao das proximas.

CONTROLE DE FREQUENCIA

O curso se dara, de forma presencial e a distancia, e exigira do aluno o minimo de 75%
(setenta e cinco por cento) de frequéncia em cada componente curricular nos momentos
presenciais e na participagdo do discente nas tarefas do Ambiente Virtual de Aprendizagem. O
professor de cada moédulo fara o controle, em registro de classe especifico nos momentos
presenciais, contendo o nome dos estudantes e espago para afericdo de frequéncia e notas. A
frequéncia serd computada também pela participacdo do cursista no Ambiente Virtual de

Aprendizagem.



Os casos de justificativa de faltas serdo analisados pela Coordenagdo e docentes da

disciplina, conforme previsto em lei.

TRABALHO DE MONOGRAFIA

O trabalho de monografia consiste um projeto de pesquisa-intervengdo relativo a pratica
docente que sera elaborado durante o desenvolvimento das disciplinas do curso, e sera construido
individualmente, de acordo com o art. 6° da Resolugdo CNE/CES N° 1 de 08/06/2007. Neste
contexto, a monografia tendo como foco central um tema relacionado ao Curso e expressara os
processos de aprendizagem, o comprometimento pessoal € o envolvimento docente no projeto da

referida pesquisa-intervencao.

A monografia em nenhuma hipotese podera ser, exclusivamente uma revisao de literatura e

devera ser proveniente de uma pesquisa em campos experimentais, empresas e/ou laboratorios.

A monografia devera ser entregue definitivamente a Coordenacdo do Curso, apos
defendida (presencial) e aprovada pelo Orientador e por, pelo menos, dois
professores/pesquisadores especialistas na area, com defesa publica. A apresentagdo ndo terd carga
horéaria incluida no computo do somatoério das atividades presenciais do curso, e serd agendada
previamente num prazo estabelecido pela Coordenacdo. O artigo terd apresentagcdo oral e

elaborado conforme normas da ABNT.

A defesa serd feita presencial por banca examinadora, composta pelo orientador e dois
professores. A banca examinadora, apos a apreciagdo dos trabalhos, atribuird o resultado final:
Aprovado, Aprovado Condicionalmente ou Nao Aprovado. No caso da Aprovacdo Condicional,
serd concedido o prazo de, no maximo de 30 dias corridos a partir data da apreciacao da
monografia para o cumprimento das exigéncias da banca examinadora. Assim, o professor-
orientador conjuntamente com professor-estudante, discutird novas estratégias para a condugdo e

melhoria do trabalho e realizagdo das devidas corregdes.

Quanto a estrutura da monografia, sera conforme normas para a Elaboragdo de Monografia

dos Cursos de Pos-graduagdo Latu sensu do Campus Petrolina Zona Rural.

CRITERIOS PARA APROVACAO

1. Frequentar, no minimo, de 75% (setenta e cinco por cento), bem como o cumprir as

atividades programadas para cada componente curricular.



2. Ser aprovado em todos os componentes curriculares com nota minima de 7,0 (sete).

3. Obter aprovagdo na defesa do TCC.

CERTIFICADOS

Ao concluir todas as etapas do curso, aprovagdo no Trabalho de Conclusdo de Curso e
submissdao de, pelo menos, um trabalho para publicacdo, o estudante fard jus ao titulo de
Especialista em Pos-colheita de Produtos Horticolas. O certificado serd expedido pelo IF

Sertdo-PE, em conformidade com a Resolugdo CNE/CES n° 01/2007, de 08 de junho de 2007.

O controle da documenta¢do académica obedecera o disposto da legislacdo em vigor, bem

como as normas internas relativas ao registro académico do IF SERTAO-PE

APOIO AO ESTUDANTE

A modalidade de Educacdo a Distancia ¢ uma forma de oportunizar interagdes e
aprendizagens por meio de uma tecnologia educacional fundamentada no apoio educacional e
cientifico contempordneo no ambito dos multimeios de comunicagdo. Assim, por meio da
plataforma Moodle, bem como outros dispositivos, tais como e-mails, grupos de Whatsapp,
redes sociais etc. serdo utilizados como recursos de comunicacao a distancia visando dar um
suporte/apoio aos estudantes favorecendo o acompanhamento permanente, a orientagdo das

atividades propostas e socializacdo de experiéncias.

Vale salientar que havera um professor-mediador a disposi¢do, bem como a coordenagdo do
curso ¢ demais colaboradores visando possibilitar a otimiza¢do do processo educacional e conduzir

da melhor forma possivel a aprendizagem dos estudantes.

Além do apoio online, a Diretoria de Educacdo a Distancia também tém uma equipe pronta

para orientar e assessorar todos que precisam dos servigos da Diretoria.

BIBLIOTECA, INSTALACOES E EQUIPAMENTOS.

O curso conta com a infraestrutura, acervo e os servi¢os do sistema de biblioteca do
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano em todos os
campi, conta ainda com profissionais qualificados para orientar os usuarios na identificagcdo e

fontes referentes ao acervo bibliogréfico.



Quanto as instalagdes, o Campus Petrolina Zona Rural apresenta infraestrutura
arquitetonica que proporciona acesso as pessoas com deficiéncia, em conformidade com a

Portaria Ministerial n° 1679/99.

O Campus Petrolina Zona Rural do IF Sertdo-PE dispde de uma estrutura fisica, a saber:
salas de aula amplas e climatizadas, com carteiras, quadro branco e iluminacdo satisfatoria;
equipamentos de audiovisual e computadores; auditorio para seminarios € palestras; laboratorios
de informatica com acesso a internet; biblioteca; local para atendimento dos servigos de
secretaria, etc. Além disso, a sede da EAD conta com toda a estrutura necessaria: sala de

reunido, sala de aula, estidio de gravagdo, etc.

Os laboratérios de informatica sdo devidamente equipados com computadores ligados
em rede e a rede mundial. Os computadores dos laboratérios de uso geral possuem os softwares
necessarios ao desenvolvimento do curso e o acesso devera ser facultado para realizagdo de

trabalhos.

A sala de aula disponibilizada para realizacdo do curso sera dotada de quadro branco, tela
de projecdo e projetor multimidia, computador conectado a rede mundial, espago fisico adequado
para a turma que sera composta de no minimo de 30 alunos e méaximo de 50 estudantes em local

com ar refrigerado e boa iluminacao.

Demais espacos do Campus Petrolina Zona Rural a serem utilizados no Curso

1.  Laboratdrio de Controle de Qualidade de Alimentos (Microbiologia, Analises Fisico- quimicas e
Analise Sensorial);

2. Laboratérios de Informatica I e II;

3. Laboratorio Producdo Vegetal (Botanica, Fitopatologia, Entomologia, Pds-colheita e Tecnologia de
Sementes);

Laboratorio de Analises de Solos e Plantas;

Biblioteca;

Laboratoérios da Escola do Vinho;

Setor da Agroindustria;

Campo Experimental,
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CVT Agroecologia.



Para o desenvolvimento dos objetivos do projeto sera necessario a participacdo de
profissionais nas areas de Pos-colheita, Fisiologia, Bioquimica, Microbiologia e Tecnologia de
Alimentos. Para tanto, professores do IF Sertdo-PE participardo da equipe, além de profissionais
de outras instituicdes parceiras.

As orientacdes dos discentes da pos-graduacdo serdo realizadas exclusivamente, pelos
professores do IF Sertao-PE e/ou professores das instituigdes parceiras que estejam cadastrados no
programa. Todavia, a coorientagdo podera ser realizado por docentes de quaisquer instituigdes de

ensino e pesquisa.

Os discentes desenvolverdo pesquisas na area de pos-colheita e divulgardo os resultados

em diferentes meios académicos, como seminarios, congressos, periodicos, etc.

A participagdo do IF Sertdo-PE em projetos de desenvolvimento e pesquisa permitird a
inser¢ao dos discentes da Pos-graduacdo em diversas agdes relacionadas a area de Pds- colheita.
Logo, a busca por suportes para o ensino e pesquisa de uma institui¢do, assume importante papel

na formacao de profissionais da regido e desenvolvimento de tecnologias proprias.

O curso de Especializagdo em Pds-colheita terd como instituigdes parceiras:

1. Embrapa Semiarido;

2. Universidade Federal do Vale do Sao Francisco;

3. Universidade do Estado da Bahia;

4. Empresas dos setores, publico e privado do setor Agricola.

As instituigdes parceiras contribuirdo com andlises fisico-quimicas dos produtos, que
eventualmente ndo possam ser realizadas nos laboratérios do IF Sertao-PE, assim como,
disponibilizardo seus profissionais, nas areas de Pos-colheita para ministrarem aulas nos médulos
especificos. As instituicdes parceiras também permitirdo uma maior abrangéncia das agdes ¢ a

abordagem multi e interdisciplinar no curso.

A equipe sera constituida pela Coordenacdo e Vice coordenacdo de Curso, Professores
(Formadores), Equipe de apoio técnico, Professor-mediador e demais colaboradores que direta e

indiretamente fardo parte do processo de execugdo do curso.

Atendendo o art. 4° da Resolucdo CNE/CES N° 1 de 08/06/2007, os docentes possuem a
titulagdo de mestre ou de doutor obtida em programa de pds-graduagao stricto sensu reconhecido

pelo Ministério da Educacgao.



O corpo docente possui experiéncia, conhecimento na area referente as unidades

curriculares sob sua responsabilidade, disponibilidade de horarios para atendimento aos

estudantes e dominio na utilizacdo de TIC e tem como atribuicoes:

L.
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Participar das reunides do curso;

Redigir o material didatico na area de seu conhecimento;

Organizar o processo de avaliagdo da aprendizagem;

Realizar atendimento personalizado aos estudantes, mediante meios acordados entre eles;
Motivar os estudantes no processo de ensino-aprendizagem;

Assessorar os estudantes, tanto presencial como virtualmente, quando necessario;
Administrar o processo de avaliagdo durante a disciplinar;

Corrigir as atividades de avaliagdo e dar um feedback aos estudantes em tempo habil,
inclusive de todas as atividades solicitadas;

Participar dos foruns, chats e acompanhar as atividades desenvolvidas;

. Participar das atividades de capacitacdo e atualiza¢do promovidas pela DEAD/IF Sertao-

PE;

Realizar outras atividades inerentes ao exercicio da docéncia.

Disciplinas e Corpo Docente

Tabela 1. Disciplinas, carga horaria e docentes cadastrados para ministrarem aulas no curso de
Especializacdo em Pos-colheita do Campus Petrolina Zona Rural

ORD DISCIPLINA | CORPO DOCENTE FORMACAO INSTITUICAO LATTES
S
: o Mestrado Engenharia de
Ambientagdo em g ~
¢ Hommel Almeida de | Software Graduagdo em [F Sertdo-PE
1. Educag:ﬁo a Barros Lima Tecnol()gia em http://lattes.cnpq.br/6407813349109607
Distancia (EAD) Automagdo
Mestrado em  Horticultura) IF Sertio_PE
ta0-
Irrigada;  Graduagdo  em erao
) Inovagao Mariana Barros T logi Viticul
: Tecnolégica de Almeida ecnologia em Viticultura ¢ http://lattes.cnpq.br/7917835786161726
enologia e em Tecnologia em|
Fruticultura Irrigada
Doutorado em Sociologia;
Metodologia . Mestrado em  Ciéncias | IF Sertio-PE
3 da Pesquisa Rodolfo Rodrigo Sociais;  Graduagio  em
' Cientifica Santos Feitosa Ciéncias Sociais. hitp:/lattes.cnpq.br/567255238026831
Mestrado em Matematica .
4 Estatistica Alysson Livio Aplicada e  Estatistica; | IF Sertdo-PE
) Aplicada Vasconcelos Guedes Graduagdo em bacharelado http://lattes.cnpq.br/7835971518782221
em Estatistica.
Doutorado em  Fitotecnia;
5 Introdugédo a Ana Elisa Oliveira M d E hari IF Sertao-PE
) pos-colheita dos Santos estrado  em ngenharta http://lattes.cnpg.br/0182501210090254
Agricola;  Graduagdo em



http://lattes.cnpq.br/0182501210090254
http://lattes.cnpq.br/7835971518782221
http://lattes.cnpq.br/5672552380268731
http://lattes.cnpq.br/5672552380268731
http://lattes.cnpq.br/5672552380268731
http://lattes.cnpq.br/7917835786161726
http://lattes.cnpq.br/6407813349109607

Engenharia Agronomica.

Acacio

Figueiredo Neto

Doutorado e Mestrado em
Engenharia Agricola;
Graduagdo em Engenharia
Agronémica

Univasf

http://lattes.cnpq.br/7419764880191120

Bioquimica

Poés-colheita

Caio Marcio

Guimaraes Santos

Doutorado em Agronomia;

Mestrado em Fitotecnia

IF Sertdo-PE

http:/lattes.cnpq.br/3945971642862880

Ciéncias Agrarias; Graduagao|

em Engenharia Agronomica.

IF Sertdo-PE

Vitor Prates Lorenzo

Doutorado em  Produtos|

Naturais e Sintéticos|
Bioativos; Mestrado em|
Produtos Naturais e Sintéticos
Bioativos;  Graduado  em|

Farmacia.

IF Sertdo-PE

http://lattes.cnpq.br/8662106174130168

Erbs Cintra de Souza
Gomes

Doutor em
Mestrado em
Agronomia; Graduado em
Gesta da Tecnologia em
Fruticultura Irrigada.

Agronomia;

http:/lattes.cnpq.br/8045156481727611

Fisiologia
Pos-colheita

Ana Elisa Oliveira
dos Santos

Doutorado
Mestrado

em Fitotecnia;
em  Engenharia
Agricola;  Graduagdo  em|

Engenharia Agronomica.

IF Sertdo-PE

http://lattes.cnpg.br/0182501210090254

Pragas e
doengas na
pos-colheita

Jane Oliveira Perez

Doutorado em
Agronomia
(Fitopatologia);

Mestrado em
Fitopatologia; Graduagao
em Engenharia
Agrondmica.

Andréa Nunes
Moreira de Carvalho

Doutorado em Entomologia
Agricola; Mestrado em|
Agronomia - ared
Fitossanidade; Engenharial

Agrondmica.

IF Sertdo-PE

http://lattes.cnpq.br/8302799924898664

http:/lattes.cnpq.br/8278473711651758

Pos-colheita
de frutas

Aline Rocha

Doutorado em  Fitotecnia;

Mestrado em  Fitotecnia;

Bacharelado em Agronomia.

Luciana

Souza de
Oliveira

Doutorado em|
Desenvolvimento Sustentavel;
Mestrado em Agronomia ¢
Graduagdo em

Engenharia Agronomica.

IF Sertdo-PE

http://lattes.cnpq.br/2762437480789908

http://lattes.cnpqg.br/2425517525206

10

Pos-colheita
de hortaligas

Laiane Torres Silva

Doutorado e Mestrado em
Fitotecnia; Graduagdo em

Engenharia Agronomica.

IF Sertdo-PE

http://lattes.cnpq.br/9162166849238058

Helder

dos Santos Pinto

César

Mestrado em  Horticultural

Irrigada e Graduagdo em|

Engenharia Agronomica.

IF Sertdo-PE

http://lattes.cnpq.br/1900191813995077

Jarbas Florentino de

Carvalho

Mestrado em Melhoramento
de Plantas; Graduagdo em
Engenharia Agronomica.

IF Sertdo-PE

http:/lattes.cnpq.br/6506008607229528

11

Pos-colheita
de plantas
ornamentais e

Ana Rita Leandro
dos Santos

Mestrado em Agronomia;
Graduagdo em Engenharia
Agrondmica.

IF Sertdao-PE

http://lattes.cnpq.br/0543526024538454



http://lattes.cnpq.br/0543526024538454
http://lattes.cnpq.br/6506008607229528
http://lattes.cnpq.br/1900191813995077
http://lattes.cnpq.br/9162166849238058
http://lattes.cnpq.br/2425517525206460
http://lattes.cnpq.br/2762437480789908
http://lattes.cnpq.br/8278473711651758
http://lattes.cnpq.br/8302799924898664
http://lattes.cnpq.br/0182501210090254
http://lattes.cnpq.br/8045156481727611
http://lattes.cnpq.br/8662106174130168
http://lattes.cnpq.br/3945971642862880
http://lattes.cnpq.br/7419764880191120

Flavia Doutorado em Agronomia;

Mestrado em  Botéanica;

IF Sertdo-PE http:/lattes.cnpq.br/9447112150619350

medicinais Cartaxo Ramalho Graduagdo em Agronomia.
Vilar
12 Seminarios Todos os docentes, conforme defini¢do/distribui¢do das orientagdes, bem como, demais profissionais do quadro que ndo
Monografia ministraram disciplinas no Curso, mas possuem habilitagdo na area de estudo e titulagdo exigida — mestrado e/ou

doutorado.

Corpo Administrativo de Apoio da Educacio a Distancia

Tabela 2. Corpo administrativo

Ordem Servidor Cargo
1 Alain Prost Medeiros De Morais Técnico audiovisual
2 Albenir Cruz da Rodrigues Assistente em Administracao
3 Alberto Leal da Paixdo Programador Visual
4 Danielle do Nascimento Lins Assistente em Administracao
5 Hamilton Henrique ramos de Araujo | Analista Tecnologia da Informagdo
6 Rosilene Souza de Oliveira Téc. Em Assuntos Educacionais

Atuacio do professor-mediador

Visando dar um suporte de apoio ao Curso, sera selecionado um profissional qualificado na

area do curso, que desempenhard as seguintes atribuicoes:

Mediar a comunicagdo de contetidos entre o Professor e os estudantes;
Acompanhar as atividades dos estudantes, conforme o cronograma do curso;
Apoiar o professor da disciplina no desenvolvimento das atividades docentes;

Manter regularidade de acesso ao Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA) e dar retorno as

solicitacdes dos estudantes no prazo maximo de 24 horas;

Estabelecer contato permanente com os estudantes e mediar as atividades;

Colaborar com a coordenagdo na avaliagao dos estudantes, da coordenacdo, dos professo- res, da

equipe e do curso;
Participar das atividades de capacitagdo e atualizacao promovidas pela DEAD/IF Sertao- PE;

Elaborar relatorios mensais de acompanhamento dos estudantes e encaminhar a coorde- nacao de

curso;

Participar do processo de avaliagcdo da disciplina sob a orientacao do professor responsa- vel;


http://lattes.cnpq.br/9447112150619350

10. Apoiar operacionalmente a coordenagdo do curso nas atividades presenciais no polo, em especial

na aplicacao de avaliagoes.

Atuacio da Coordenaciao do Curso

Quanto a atribuicdo do Coordenador de Curso, sera conforme a Resolucdo em vigéncia do IF

Sertiao-PE.
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ANEXOS

DECLARACAO

Declaro, para os devidos fins, que conheco o REGULAMENTO GERAL DOS
CURSOS DE POS-GRADUACAO LATU SENSU E STRICTO SENSU do IF SERTAO-
PE, em especial o Art 24 e comprometo-me a preparar material didatico e ministrar a
disciplina _nome da disciplina , bem como orientar monografia na turma

do Curso de Pés-graduacao Latu Sensu em Pds-colheita de Produtos Horticolas.

Art 24. S3o atribui¢des do corpo docente:

XIII. preparar ou elaborar, em tempo habil, todo material didatico necesséario a ministragdo
da sua disciplina;
XIV. ministrar as aulas tedricas e/ou praticas programadas para o curso;
XV. destinar semanalmente tempo suficiente para o atendimento, esclarecimento de
davidas e responder as questdes dos estudantes matriculados nos cursos;
XVIL desempenhar as demais atividades que sejam inerentes aos Cursos, dentro dos
dispositivos regimentais;
XVIIL Participar da orientagdo e da avaliagdo de monografia ou trabalho de conclusao de
curso, dissertacao ¢ tese.

Petrolina,  de de 20

Nome do Docente
Titulacao
Institui¢do de origem
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