@ Compras.gov.or UASG 158568

INST.FED.DO SERTAO PERNAMB/CAMPUS SALGUEIRO

Estudo Técnico Preliminar 2/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23418.100257/2024-40

2. Descricao da necessidade

2.1. Cessdo onerosa para exploracdo de uso de cantina/lanchonete no IFSertaoPE - Campus Salgueiro.

2.2. A contratacdo se justifica pela necessidade de servigos de fornecimento de alimentos de qualidade e de baixo custo, em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas aos alunos, servidores, terceirizados, estagiarios e visitantes do IFSertaoPE - Campus Salgueiro, nos turnos matutino, vespertino e
noturno, contribuindo assim, com a saide e bem estar da comunidade académica.

2.3. A cessdo de uso dos espacos, a serem explorados mediante procedimento licitatério, reservados para o funcionamento de lanchonetes, fundamenta-
se pela necessidade de ofertar a comunidade académica opgdo de realizar, sem que seja preciso se afastar das dependéncias da instituicdo, refeicoes
rapidas, a um bom custo beneficio, considerando que ndo ha nas proximidades do Campus estabelecimentos que satisfacam tal necessidade. Logo, a
instalac@o de cantina/lanchonete proporcionara conforto, bem como, ao evitar o deslocamento para a aquisicdo de merenda no intersticio dos periodos de
aula, incentivara a permanéncia na escola. O IFSertdoPE - Campus Salgueiro conta com espagos proprios, independentes e reservados para atendimento
do objeto da contratagdo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de Administracdo Maycon César de Brito Moura

Direcdo Geral Ronero Marcio Cordeiro Domingos

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Do funcionamento geral

O IFSertdoPE - Campus Salgueiro conta com espago proprio, independente e reservado para atendimento do objeto da presente contratacdo. Logo, o
Campus fornecera para a Contratada o seguinte espaco fisico:

CANTINA DO PREDIO SEDE: Area construida de 156,25 m? e &rea coberta de 222,01m?, contendo cozinha, depésito, balcdo de atendimento e
patio coberto para alocagdo de mesas e cadeiras. Localizada na BR 232, KM 504 (sentido Recife), bairro zonarural.

A lanchonete devera funcionar de segunda-feira & sexta-feira das 07h30min as 20h no prédio Sede , atendendo ao horério de funcionamento da
instituicdo, exceto nos dias em que ndo houver expediente, conforme calendario académico da instituicao;

Qualquer ateracdo ou mudanca de horério devera ser previamente formalizado, por escrito, com a Direcéo Geral;

Eventualmente, havera atendimento aos sabados quando houver dias |etivos presenciais;

Os dias e horarios de funcionamento, incluindo o periodo de recesso escolar e outros periodos que venham a ocasionar baixo fluxo de pessoas
no campus poder&o ser alterados por interesse da CONTRATANTE/CEDENTE e devidamente comunicado 8 CONTRATADA/CESSIONARIA
com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias;

A CONTRATADA/CESSIONARIA devera manter a pontualidade no cumprimento dos horérios, observando que os mesmos poderdo ser
alterados em caso de necessidade da Administragdo do O IFSert8oPE - Campus Salgueiro;

Para garantir o bom funcionamento e higiene da lanchonete devera haver o nimero minimo de 01(um) profissional para area de producgdo
aimentar e (01) um atendente/caixa no quadro de funcionarios da CONTRATADA/CESSIONARIA, devendo sempre prestar aos USUarios um
atendimento cordial, répido e eficiente. Os servigos serdo prestados conforme termo de cesséo de uso atitulo precario e oneroso, utilizando-se
exclusivamente o espago definido paratal fim;

O IFSert@oPE - Campus Salgueiro néo se responsabiliza pelo comércio de alimentos fora do espago do campus.
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® Devera a CONTRATADA disponibilizar em quantidade suficiente os utensilios, de modo a atender os usuérios durante o horario de
funcionamento, evitando espera na reposi ¢ao.
Cabe a CONTRATADA fornecer os equipamentos e mobiliarios indispensaveis ao pleno funcionamento da Cantina.
Cabe a CONTRATADA fornecer diariamente refeicdes pelo sistema self-service , do tipo “prato feito”, opgdes de lanches e outros, conforme
Cardapio Basico, a ser disponibilizado ao publico, em tabela de pregos e cardapios.

® A tabelade precos devera ser afixadaem lugar visivel com os precos atualizados.

® A CONTRATADA devera obedecer rigorosamente a legislagéo reguladora referente aos servicos contratados, as normas da Secretaria da Salide
e do Ministério do Trabalho e as normas sanitérias referentes a seguranca alimentar da preparagdo, manipulacdo e armazenamento de géneros
alimenticios e, também, aquela referente ao armazenamento e uso de produtos de limpeza e de uniformes, sendo responsabilidade da
CONTRATADA, quaisquer consequéncias advindas do descumprimento das mesmas, conforme Decreto-Lei n° 5.452/1943; a CLT -
Consolidagdo das Leis Traba histas.

® E responsabilidade da CONTRATADA fornecer treinamento e orientacio aos profissionais empregados na execucio dos servicos, bem como o
fornecimento dos Equipamentos de Proteg&o Individuais - EPI's aos seus colaboradores, conforme normas regulamentadoras.

® A CONTRATADA podera ofertar ou excluir itens além dos constantes no cardapio basico, desde que se enquadrem no género objeto da
concessdo, e que seja previamente solicitado a Comissdo de Fiscalizagdo do Contrato e autorizado pela CONTRATANTE, de acordo com o
Edital e seus anexos.

® Para efeito da autorizagdo para comercializagdo dos itens além dos constantes no cardapio basico, sera verificado se 0s precos propostos estéo de
acordo com o praticado no mercado, com base na média de trés val ores obtidos em estabel ecimentos local ou regional.

Quanto aos alimentos e produtos ofertados:

® A CONTRATADA deveréapriorizar a oferta de alimentos mais saudaveis e sanitariamente adequados.

® A comercializagdo de alimentos e preparagdes com alto teor de gordura saturada, gorduras trans, aglcares livres e sal deve ser restrita,
priorizando a comercializagdo de alimentos mais saudaveis, conforme orienta o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira, tendo em vista que
a escola se configura como um ambiente propicio a formacéo de hébitos saudaveis.

® Os alimentos deverdo ser servidos em condi¢des sadias, preparados com géneros de qualidade, com Gtima apresentacdo e sabor agradavel,
dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinérias. Os alimentos e/ou preparagdes culinérias deverdo ser mantidos e acondicionados sob a
temperatura recomendada pel o fabricante.

® Sera proibida a publicidade e/ou propaganda de produtos alimenticios; a comercializacdo e/ou propaganda de bebidas alcodlicas, cigarros ou
quaisquer produtos tdxicos ou relacionados a jogos de azar, bem como a guarda/armazenamento /disponibilizag&o destes.

Dos alimentos a serem ofertados

A Concessionaria devera disponibilizar alimentos de qualidade, de origem ndo duvidosa, com necessario teor nutricional, com devido nivel de asseio,
ofertando quantidade suficiente & expectativa de publico di&rio, com a variedade minima conforme especificada abaixo:

CARDAPIO
Item BEBIDAS Unidade Quantidade
1 Agua mineral sem gés Garrafa 200ml
2. Suco de frutas/pol pas Copo 200ml
(sabores variados)
3. logurte integral com frutas Pote 170g

sabores sortidos (pote)

4. Café copo Copo 100ml
5. Café com leite copo Copo 180m
6. Bebida a base soja Embal. 200ml
7. Agua de coco envasada Embal. 200m
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Vitaminas de frutas com Copo
leite integral ou desnatado

200 ml

CAFE DA MANHA / JANTAR

Cuscuz c/ovo Unidade

120g

Cuscuz c/carne cozida Unidade

150g

Tapioca com recheio (queijo Unidade
/ovolfrango/carne)

150g

Sopa de legumes e verduras Prato/tigela
com massa (com 1 proteina
frango/carne)

500g

Canja Prato/tigela

500g

Tubérculos com carne Prato
(inhame/macaxeira/batata
doce)

3009

Caldo de carnes Prato/tigela

5009

ALMOCO

Almoco tipo prato feito (PF) Prato feito
€om 0s seguintes itens:

Salada crua ou
cozida— 1 porcéo;

Arroz (simples ou arroz
integral ou composto -140g);

Feijéo (smplesou feijdo
composto -120g);

Guarnicéo 1 por¢do - 50g:
macarrdo/tubércul os/legumes
sortidos/ massas);

Carne 2 (dois) tipos- 1
porcéo (com 0ss0220g, sem
0ss0 120g).

PF

Almoco pelo sistema  SELF- KG
SERVICE (kg) com os
seguintesitens:

KG
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Saladas: Cruas - 2 tipos
(minimo 3 ingredientes cada)
Cozidas- 2 tipos (minimo 2
ingredientes cada)

Arroz (ssmples);

Arroz integral;

Feijéo simplesou
Composto;

Guarnicéo 1 por¢ao;

Carne 2 (dois) tipos:
porcdes de 120g a220 nas
preparactes cozidas/grelhadas
/assadag/ frituras—restritaa
3x/semana

LANCHE

P&o na Chapa com manteiga
(francés ou de forma)

Unidade

50g

P&o com ovo (francés ou de
forma)

Unidade

100g

Pdo com queijo (francés
ou deforma)

Unidade

90g

Bolo caseiro (simples,
chocolate, milho, mesclado,
formigueiro)

Fatia

150g

Bolointegral (Banana,
cenoura e coco, magé com
aveia)

Fatia

150g

Sanduiche Natural
Tradicional
(recheios: atum,
frango,patés de legumes)

Unidade

1709

Sanduiches I ntegral

(recheios: atum, frango,
peito de peru, legumes)

Unidade

170g

Salada de frutas g/lactose

Copo

200g
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PRODUTOS ULTRAPROCESSADOS

1 Pastéis Diversos (assados Unidade 120g
[fritos)
2. Empadas diversas (recheio Unidade 120g
carne, frango)
3. Pizza brotinho (recheios: Unidade 120g

mussarela, frango, milho)

4. X-BURGUER - Unidade 2009

P&o para hambdrguer,
hamburguer
bovino, queijo
mussarela, alface e tomate

5. Coxinhas Unidade 100g

6. Torta Salgada (recheios: Unidade 1509
carne, frango)

7. Sorvete tipo Picolé no palito, Unidade 60g

de frutas; sabores diversos

8. Bebidas gaseificadas com Copo 200 ml
Ou sem uso de corantes
(exceto agua)

® A cessionaria seré notificada, caso ndo esteja disponibilizando fielmente o cardapio minimo preestabel ecido.
® A contratada tem a liberdade de acrescentar itens ao carddpio minimo ou quantidade de variedades superior ao disposto, desde que 0 minimo e

as listagens acima sejam respeitadas.

Todos os géneros, condimentos ou quaisguer componentes utilizados na elaboracdo dos lanches, dever@o ser de primeira qualidade e
apresentarem-se em perfeitas condigdes de preservagdo, garantindo a ndo deterioragdo ou contaminagdo até a sua utilizagdo, e deverdo ter seus
recebimentos programados dentro do expediente administrativo da contratante, podendo a Cedente acompanhar quando julgar conveniente, ndo
podendo ser aceitos alimentos enlatados e/ou conserva sem data de validade ou com a mesma vencida

A Cessionéria terd a exclusividade de comercializaggo de alimentos nas dependéncias da Cedente, mesmo em periodos de eventos previstos em
calendério escolar, devendo notificar qual quer fato suspeito ao Fiscal designado.

O cardapio bésico podera sofrer ateragdes a partir do surgimento de demandas da comunidade institucional €/ou de avaliagBes qualitativas
periodicas definidas e plangjadas pela Comisséo de Fiscalizagdo do Contrato no que se refere ao servigo prestado, considerando, inclusive, a
aceitagdo das preparacoes e o cumprimento da oferta de itens do cardapio bésico.

Os servicos serdo avaliados pelo cumprimento das clausulas descritas no contrato, no edital e seus anexos, bem como de qualquer legislagdo
pertinente aos servigos executados, como Codigo de Defesa do Consumidor e normas da Salide Publica, Nutricionais, de Vigilancia Sanitéria,
dentre outras.

A contratada devera expor em local visivel formulario de avaliacdo de qualidade e sugestfes, para preenchimento dos usuérios que o quiserem,
apresentando-os ao fiscal do contrato. A avaliagdo da execucdo dos servigos terd ainda como objetivo verificar principalmente os seguintes
principios na execucdo dos servigos:

a) Atendimento com rapidez e qualidade;
b) Aparéncia, sabor, qualidade e valores nutricionais dos lanches e refei ¢oes;

¢) Variagéo do cardapio;
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d) Higienizagdo dos equipamentos, utensilios, méveis e dependéncias;

€) Armazenagem, manipulagdo e distribui¢do de toda matéria relacionada a producdo dos alimentos. A contratada devera atuar conforme as
boas préticas de fabricacdo descritas na RDC ANVISA n° 216 de 15 de setembro de 2004.

Além dos pontos acima, o adjudicatério dever & apresentar declaracdo de que tem pleno conhecimento das condigdes necessarias para
a prestacdo do servico como requisito para celebracéo do contr ato.

Dos servicos prestados

® Ganhara alicitagdo, a empresa que ofertar o maior desconto sobre a cesta de produtos citadas anteriormente, além de atender os requisitos de

habilitaczo;

® Os pregos da cesta de produtos ndo poderdo ser alterados sem prévia aprovacdo do |FSertdoPE - Campus Salgueiro. Anua mente sera permitido
regjuste do valor dos produtos de acordo com pesquisa de preco local, mediante solicitagéo e desde que observado o intervalo minimo de 1 (um)
ano contado da data de assinatura do contrato ou da Ultima concessdo do regjuste.
® O regjuste anua do valor do auguel sera considerado de acordo com indice Geral de Precos - Mercado (IGP-M), sempre levando em

consideragdo as atualizagdes praticadas no cenario nacional, vinculando-se o regjuste a realidade praticada na uni&o;

® A contratada devera arcar com as despesas de energia, dgua e esgoto, que serdo baseados nos valores indicados pelos medidores

individualizados.

A CONCESSIONARIA devera fornecer e instalar no minimo os equipamentos e utensilios definidos na lista abaixo:

Equipamento Quantidade
Freezer horizontal 1
Geladeira 1
Liquidificador 1
Balcéo térmico de distribuicéo de 1

alimentos

Expositor de salgado (estufa) 1
Chapaelétrica 1
forno microondas 1
Fogéo 1

Utensilios domésticos

Suficiente para atender a demanda

Taheres de mesa

Suficiente para atender a demanda

Pratos de vidro ou
porcelana

Suficiente para atender a demanda

Lixeira paracoleta
seletiva
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® Os equipamentos e utensilios a serem utilizados na execucdo dos servicos deverdo possuir a Etiqueta Nacional de Conservagdo de Energia —
ENCE, classificagdo A ou a melhor possivel, nos termos das Portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliacdo da
Conformidade — RAC dos produtos e trata da eti quetagem compul soria;

® A estrutura, 0s equipamentos e o mobilidrio das cantinas deverdo ser compativeis com a estética e layout do edificio e submetidos a prévia
aprovagéo do Campus.

® O espaco ndo poderd ser sublocado ou cedido para outros fins diferentes dos estabel ecidos no contrato;

® A lanchonete deve comercializar exclusivamente produtos alimenticios, procurando oferecer refeicoes saudaveis, lanches e merendas compostas
de frutas, leite e derivados, sendo expressamente proibida a comerciaiza¢do de quaisquer outros produtos que ndo estejam relacionados a
cantina, tais quais, cigarros e bebidas alcodlicas, dentre outros;

® A CESSIONARIA devera manter a conservacio, manutencao e higiene do ambiente, incluindo local das mesas (4rea externa). Recomenda-se a
n&o utilizagdo de canudos plasticos;

® A CESSIONARIA devera disponibilizar de coleta propria para deposicio de lixo seco e organico, a serem posicionados em local apropriado,
para utilizagio da CESSIONARIA;

® A empresa vencedora do processo licitatério devera assumir integralmente todas as despesas decorrentes de pessoal, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios e fiscais surgidas a partir da exploragdo do espaco, objeto desta licitagdo, ndo podendo ser responsabilizada a
CEDENTE por qualquer 6nus desta natureza;

® Os empregados que manipularem alimentos deveréo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢es de higiene, predominantemente na cor
branca, gorros, sapatos, ténis e outros que se fizerem necessarios;
O empregado que trabalhar no caixa devera ser exclusivo para esta fungdo, ndo podendo manipular alimentos.
Os alimentos adquiridos para comercializac8o devem ser saudéveis, nutritivos e de qualidade e armazenados de maneira adequada para que 0s
mesmos ndo percam sua qualidade;

® N3o sera permitida a inclus3o de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela, nem a sua cobranca a parte; A CESSIONARIA
devera obedecer ao que determina a regulamentagcdo da ANVISA e demais 6rgdos de vigilancia sanitéria e fixar em local bem visivel o avarade
funcionamento, vigente, emitido pelo 6rgdo competente. Deve-se aplicar as recomendagdes da Cartilha de Boas Préticas Para Servigos de
Alimentacdo da ANVISA, anexa a este documento;

® Toda manutencdo/reparo nas dependéncias da lanchonete/cantina, objeto da presente cessdo, serd de responsabilidade da concessionéria,
devendo ser mantidos os mesmos padrfes de materiais e acabamentos, sendo que a manutencdo abrange itens tais como &gua e esgoto, energia,
vavulas e conexdes para equipamentos a gés;

®* A CONTRATADA devera providenciar e apresentar ao fiscal do contrato o Alvara Sanitario, de acordo com alei municipal, até 7
(sete) dias antes do inicio da execucdo do contrato, sendo esta regularizagdo condicdo indispensavel para o inicio do
funcionamento do estabelecimento e manter, durante a vigéncia do contrato, avaras e certificagdes de funcionamento do
estabel ecimento em atividade emitido pel os 6rgaos competentes, dentro da circunscricdo em que estiver sediada, de acordo com a

legislagéo vigente.
Duragcéo Inicial do Contrato:

A Lei n°14.133/2021 prevé em seu art. 107 que:

“Art. 107. Os contratos de servigos e fornecimentos continuos poderéo ser prorrogados sucessivamente,
respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em edital e que a autoridade competente
ateste que as condic¢Bes e 0s pregos permanecem vantajosos para a Administraggo, permitida a negociagdo
com o contratado ou a extingdo contratual sem énus para qualquer das partes.”

Sendo assim, o prazo inicia de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 120
(cento e vinte) meses.

Da Garantia da Contratacdo:
O artigo 96 da Lei n° 14.133/2021 dispde que:

“Art. 96. A critério da autoridade competente, em cada caso, poderd ser exigida, mediante previsdo no edital, prestacdo de garantia nas contratacdes de
obras, servicos e fornecimentos.”

A exigéncia de garantia contratual deve guardar relacdo com a complexidade do objeto e com a possibilidade de riscos que possam implicar prejuizos ao
Poder Publico. Todavia, no caso especifico analisado, a eventual ndo execuc¢do do servi¢o ndo acarreta 6nus financeiro a Administragdo, uma vez que
ndo ha qualquer despesa ptiblica envolvida, caracteristica inerente ao modelo de concessdo adotado.

Dessa forma, considerando que o objeto da contratagdo associado a este estudo preliminar ndo representa risco de dano ao eréario, esta equipe de
planejamento conclui, ressalvada a competéncia da autoridade superior, pela dispensa de exigéncia de garantia contratual, por ndo se justificar sua
imposicdo no presente processo de concessao.
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5. Levantamento de Mercado

5.1 Com o objetivo de embasar a concessdo de uso do espaco fisico destinado a cantina do Campus Salgueiro do IFSertdaoPE, a Administracao realizou
levantamento de mercado junto a microempreendedores locais e operadores do ramo alimenticio, j4 que a modalidade aplicada serd PREGAO
ELETRONICO, do tipo menor pre¢o GLOBAL do grupo. Ficando em R$ 328,91 (trezentos e vinte e oito reais e noventa e um centavos) o valor médio
global do cardépio. A pesquisa segue em anexo (SEI n° 0182609).

5.2 E por fim, foi solicitado ao Departamento de obras e infraestrutura do IFSertaoPE para que fosse emitido um Laudo estabelecendo o valor justo a ser
explorado no espago publico da cantina do campus Salgueiro, ficando definida a quantia de R$ 294,15 (duzentos e noventa e quatro reais e quinze
centavos) ao més e consequentemente R$ 3.529,80 (trés mil quinhentos e vinte e nove reais e oitenta centavos) é o valor médio ao ano. Relatério de
avaliacdo (SEI n° 0124683).

6. Descricao da solucdao como um todo

6.1 O presente processo visa a contratagdo de empresa com vistas a prestagdo de servigos de alimentag&o, incluindo preparo e comercializagdo de
lanches, na cantina do campus Salgueiro. O servico de alimentacdo devera ser instalado com aproveitamento da infraestrutura existente.

6.2 O Campus Salgueiro do IF Sertdo Pernambucano, implantado em 2010, localiza-se na Rodovia BR 232, Km 504, s/n, na zona rural do municipio
de Salgueiro-PE. Com uma areatotal de 1.000.000 m?, sendo 6.500 m? de construcdo. Ele possui 1.610m? destinados ao setor administrativo e 3.195
m?2 paralaboratorios e salas de aula.

6.3 A estrutura fisica € composta por um auditério, uma sala de servidores, dez salas de aulas, uma sala de videoconferéncia, uma unidade de
assisténcia médica e nutricional, uma unidade de acompanhamento psicol gico, uma biblioteca, uma quadra coberta com vestiario, uma cantina e doze
laboratdrios. Ainda podemos incluir uma garagem, jardim, recepcao, copa, além de vinte salas para atividades administrativas.

6.4 Atualmente, o Campus oferece trés cursos na modalidade Médio Integrado e Subsequente (Agropecudria, Edificagdes e Informética), Educacdo de
Jovens e Adultos em Edificagdes e quatro de Formagdo Superior (Licenciatura em Fisica, Tecnologia em Alimentos, Tecndlogo em Sistemas para
Internet e Bacharelado em Engenharia Civil), além do Programa de Pés-Graduagdo em Educacdo Profissional e Tecnoldgica PROFEPT, com cerca de
1.050 matriculas efetivadas neste ano de 2025. O Campus conta também com 118 servidores efetivos e 32 colaboradores terceirizados, totalizando 1.200
frequentadores assiduos da | nstituig&do, em tempos normais.

6.5 O Campus Salgueiro beneficia outros seis municipios da sua microrregido: Cedro, Mirandiba, Parnamirim, S&o José do Belmonte, Serrita e
Verdgante.

6.6 Além da oferta de cursos regulares, o Campus contribui de forma efetiva no desenvolvimento de pesquisas aplicadas, através no fomento de bolsas e
projetos de iniciagdo cientifica, extensdo e inovagéo vinculadas aos programas PIBIC, PIBIC Jr, PIBEX. Oferta também cursos de Formagéo Inicial e
Continuada em diversas éreas.

6.7 Os jovens sdo partes fundamentais do processo de desenvolvimento de qualquer Nag&o, Regido ou Comunidade. Em nossos dias, o complexo quadro
oriundo do modo de vida moderna e das graves fraturas sociais com as quais estamos convivendo afeta diretamente a vida e o desenvolvimento dessas
geragdes de criangas, adolescentes e jovens.

6.8 A presente solugdo visa a concessdo de uso de espago publico destinado ao funcionamento de cantina/lanchonete no IFSertdoPE — Campus
Salgueiro, com o objetivo de garantir aos discentes, servidores e demais frequentadores do campus 0 acesso continuo a refei¢des e lanches de qualidade,
a pregos acessivels e compativeis com a realidade socioecondmica da comunidade académica.

6.9 A escolha pela modalidade Preg&o, na forma eletrénica, do tipo “menor preco” da cesta de produtos comercializados, foi adotada por apresentar-se
como o modelo mais adequado a natureza do objeto e aos principios da vantajosidade, economicidade e interesse publico.

6.10 Dessa forma, a selegdo da proposta mais vantgjosa ocorrerd a partir do menor valor médio da cesta de produtos previamente definida pela
Administracdo, assegurando que a empresa vencedora ofereca precos mais acessiveis aos usudrios finais, sem comprometer a qualidade dos alimentos e
0 equilibrio econdmico da atividade.

6.11 A opcdo pelo critério de julgamento “menor preco da cesta’ busca proteger o publico-alvo principal da concessdo, formado majoritariamente por
estudantes de baixa renda, muitos dos quais dependem das refeicGes fornecidas pela cantina como Unica alternativa de alimentagdo durante o periodo
escolar.

6.12 A adocdo de um modelo de licitagdo que privilegiasse maior valor de outorga ou aluguel do espaco, ainda que vantajoso sob o ponto de vista

arrecadatdrio, implicaria em repasse desse custo ao consumidor final, resultando no encarecimento das refeicfes e, consequentemente, no afastamento do
objetivo social e publico que fundamenta a presente concessgo.
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6.13 Cabe ressaltar que o Campus Salgueiro esta localizado em érea rural, distante do centro urbano e de estabelecimentos comerciais que oferecam
opcdes de alimentagdo. Essa indisponibilidade de aternativas no entorno gera dificuldades logisticas e transtornos aos membros da comunidade
académica, que muitas vezes permanecem longos periodos no campus sem acesso adequado arefeicoes.

Tal realidade reforga a necessidade de manter em funcionamento uma cantina interna, com precos maédicos e atendimento regular, como forma de
assegurar o bem-estar, a permanéncia e o rendimento escolar dos estudantes, além de contribuir para um ambiente institucional mais saudavel e
acolhedor.

6.14 O prazo de vigéncia do contrato € de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 120 (cento e vinte) meses.

6.15 A prestacao de servigos comuns dentro do campus € uma questdo de economia e de maior disponibilidade de tempo para realizagdo das atividades
relativas ao cumprimento da miss&o institucional do |FSert&oPE.

6.16 Portanto, a escolha da modalidade Preg&o, do tipo menor pregco da cesta de produtos, configura-se como a solucdo mais eficiente, justa e
socialmente adequada, promovendo a selecdo de proposta que melhor atenda ao interesse coletivo, garantindo alimentacdo acessivel, regularidade no
servico e observancia ao principio da vantajosidade para o pablico usuério.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 As quantidades fornecidas pela prestadora do servigo alimenticio devera atender, de forma regular, a demanda da comunidade académica. De modo
geral, é esperado que o espaco de alimentacdo tenha capacidade para atender aos estudantes, servidores e funciondrios de empresas prestadoras de
servigos que circulam no Campus Salgueiro diariamente, bem como ao publico visitante durante a realizacdo de eventos institucionais.

Registro de publico flutuante no Campus Salgueiro do I FSERTAOPE
Servidores 107
Terceirizados 26
Estudantes 1100
TOTAL 1.233*

* A quantidade maior de estudantes e servidores é nos turnos manha e tarde.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 328,91

8.1 A estimativa do prego referencial que balizard o certame licitatério na escolha da melhor proposta foi obtida por meio de consulta a0 mercado,
conforme preconiza autilizar a IN SEGES n.° 65/2021.

8.2 Para a escolha da proposta mais vantajosa para o campus, sera utilizado o critério de menor preco no cardapio apresentado pela administragéo. O
resultado da precificag@o segue em anexo Relatério Pesquisa de Preco SEI n° (0182609).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 No presente caso ndo sera realizado o parcelamento da solucdo, uma vez que, para identificacdo da proposta mais vantajosa, seu agrupamento €
necessario considerando a natureza indivisivel da prestacdo de servigos de fornecimento de alimentagao.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 A presente contratacdo ndo precisara de contratagcdes correlatas por parte da Administragdo, visto que o 6nus com a instalacdo e funcionamento do
estabelecimento ficara a cargo da empresa vencedora do processo licitatério.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A presente contratacdo ira auxiliar o IFSertdoPE a atingir sua missao institucional, conforme Plano de Desenvolvimento Institucional, viabilizando
funcionamento e atividades do campus Salgueiro. Além disso, esta contratacdo estd prevista no Plano de Contratages Anual.

11.2 A concessdo de uso de espacos publicos era realizada, normalmente, via disputa de precos, por meio da modalidade de licitacdo concorréncia, com
base no aluguel de referéncia. No entanto, no acérddao 478/2016 — TCU ficou disposto que “a jurisprudéncia deste Tribunal é no sentido de que a
modalidade de licitacdo que melhor se coaduna a situacdo em tela (concessdo administrativa de uso de imével publico — cantina) é a realizagdo de
pregdo”. Neste sentido, recentemente tem sido adotada a pratica de fomentar a disputa entre os licitantes com base no valor dos servicos que serdo
prestados pela concessionaria e ndo mais por meio do valor de aluguel do espaco publico.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A presente contratagdo ira propiciar, dentre outros, os seguintes beneficios a Administragdo e a comunidade académica do campus Salgueiro:
® Facilitar o acesso aos servicos alimenticios;
® Maior disponibilidade de recursos e tempo;

® Aumento da satisfacdo com o ambiente institucional.

Portanto, a referida contratacdo vai ao encontro as diretrizes de execucdo indireta de servigos auxiliares, instrumentais ou acessoérios, adotadas pela
Administracdo Publica Federal.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 O IFSertdoPE - Campus Salgueiro garantird o funcionamento da infraestrutura para o fornecimento de energia elétrica, agua e esgoto.

13.2 A principal adequagdo que serd necessdria no espaco publico destinado a concessdo refere-se a infraestrutura necessaria para o correto
funcionamento do estabelecimento, de acordo com as legislacGes pertinentes, conforme especificacdes mencionadas no item 4 deste Estudo Preliminar e
sdo de inteira responsabilidade da contratada. Adicionalmente, serd necessaria a capacitacdo da Comissdo de Fiscalizagdo para que esta consiga
desempenhar suas func¢des de forma plena.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Por ser uma prestadora de servicos alimenticios, é esperada a geracdo de residuos provenientes de embalagens de alimentos, guardanapos, produtos
descartaveis e sobras de alimentos. Dessa forma, a empresa contratada devera disponibilizar lixeiras para coleta seletiva para o adequado manejo do lixo
gerado na localidade. Ademais, sempre que possivel, a contratada devera fornecer utensilios reutilizaveis, como lougas e copos de vidro, reduzindo o

descarte de residuos so6lidos. Ressalta-se ainda que a presente contratacdo propiciard uma reducdo no deslocamento de pessoas e veiculos para a
aquisicdo de alimentos, reduzindo a emissao de gases poluentes.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MAYCON CESAR DE BRITO MOURA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 21/11/2025 as 17:00:00.

Kelly Rayanne
Gondim
Silva:073321254
8

KELLY RAYANNE GONDIM SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

CLEYTON ANTONIO MARTINS

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 21/11/2025 as 16:36:44.

FELIPE BEZERRA BELEM

Membro da comissdo de contratagao

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 24/11/2025 as 10:57:25.

ANTONIO CARLOS FERREIRA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 21/11/2025 as 16:35:13.

Despacho: Eu, no papel de Diretor(a)-Geral, aprovo o Estudo Técnico Preliminar por concluir que os elementos técnicos apresentados resultam na
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viabilidade da contratagdo.

RONERO MARCIO CORDEIRO DOMINGOS

Diretor Geral do Campus Salgueiro

1Y
tf Assinou eletronicamente em 21/11/2025 as 17:17:22.
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