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INST.FED.DO SERTÃO PERNAMB/CAMPUS OURICURI

Estudo Técnico Preliminar 2/2026

1. Informações Básicas

Número do processo: 23416.100072/2026-17

2. Descrição da necessidade

A presente demanda tem por finalidade a aquisição de gêneros alimentícios destinados ao atendimento das aulas práticas dos cursos ofertados pelo
IFSertãoPE – Campus Ouricuri, especialmente aqueles vinculados à área de agroindústria e alimentos.

Os Projetos Pedagógicos dos Cursos (PPCs) dessas formações possuem como elemento essencial a realização de atividades práticas, laboratoriais e de
processamento, sendo indispensável a utilização de insumos alimentícios para o desenvolvimento das competências técnicas e profissionais dos
estudantes, não sendo possível a adequada execução das atividades acadêmicas sem a disponibilidade desses materiais.

Registra-se que os itens objeto desta contratação foram previamente licitados por meio de processo administrativo específico, no qual parte dos itens foi
declarada deserta, conforme documentação constante nos autos, inviabilizando sua aquisição pela via ordinária inicialmente planejada.

A ausência desses insumos compromete diretamente a execução das aulas práticas previstas, o cumprimento da carga horária obrigatória, o
desenvolvimento das habilidades técnicas dos discentes e, consequentemente, a qualidade da formação profissional ofertada pela instituição, podendo
inclusive impactar o regular andamento dos cursos.

Dessa forma, a contratação mostra-se necessária e indispensável para garantir a continuidade das atividades acadêmicas, assegurando o pleno
funcionamento dos cursos e o atendimento aos objetivos institucionais do Campus Ouricuri.

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Coordenação de Curso Técnico Médio Integrado em Agroindustria Joice Simone dos Santos

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

A contratação deverá observar requisitos mínimos que garantam a qualidade, a segurança alimentar e a adequação dos gêneros alimentícios às
finalidades institucionais do IFSertãoPE – Campus Ouricuri, especialmente no atendimento às atividades acadêmicas que demandam o uso de insumos
alimentícios.

Os produtos deverão atender integralmente às normas sanitárias vigentes, especialmente aquelas estabelecidas pela Agência Nacional de Vigilância
Sanitária (ANVISA) e pelo Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento (MAPA), devendo possuir registro nos órgãos de inspeção competentes
(SIF, SIE ou SIM), quando aplicável.

Os gêneros alimentícios deverão apresentar padrão de qualidade adequado, estando livres de sujidades, contaminantes ou deterioração, devendo manter
características sensoriais próprias, tais como cor, odor, textura e sabor, compatíveis com sua natureza.

As embalagens deverão ser adequadas ao tipo de produto, íntegras, atóxicas e devidamente rotuladas, contendo informações obrigatórias conforme a
legislação vigente, tais como identificação do produto, composição, lote, data de fabricação, prazo de validade e dados do fabricante, garantindo a
rastreabilidade dos itens fornecidos.

Os produtos perecíveis deverão ser transportados e entregues em condições apropriadas de higiene e conservação, com observância das temperaturas
recomendadas para cada tipo de alimento, de modo a garantir a manutenção da cadeia de frio, quando aplicável, sendo de responsabilidade da contratada
assegurar tais condições durante todo o transporte até a entrega no local designado.
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O prazo de validade dos produtos deverá ser compatível com o consumo institucional, devendo apresentar, no ato da entrega, prazo remanescente
mínimo adequado à sua utilização, evitando perdas e assegurando o aproveitamento integral dos insumos.

A entrega dos produtos deverá ocorrer de forma parcelada, conforme a necessidade do Campus, mediante solicitação formal da Administração, devendo
ser realizada no IFSertãoPE – Campus Ouricuri, Estrada do Tamboril, S/N – Ouricuri/PE – CEP: 56200-000, em local previamente definido, no horário
das 08h às 12h e das 13h às 17h, de segunda a sexta-feira, exceto feriados.

O prazo para entrega dos produtos será de até 05 (cinco) dias úteis, contados a partir do recebimento da solicitação formal emitida pela Administração.
Em situações excepcionais e devidamente justificadas, o prazo poderá ser reduzido para até 03 (três) dias úteis, conforme a urgência da demanda.

Os itens fornecidos estarão sujeitos à verificação no ato do recebimento, podendo ser rejeitados, no todo ou em parte, caso não atendam às especificações
estabelecidas, devendo ser substituídos pela contratada no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, sem ônus adicional para a Administração.

A contratada deverá possuir regularidade jurídica, fiscal, trabalhista e econômico-financeira, bem como capacidade técnica compatível com o objeto da
contratação.

A execução contratual deverá observar práticas adequadas de logística e fornecimento, de modo a garantir a continuidade do atendimento das demandas
institucionais, evitando atrasos, desabastecimento ou fornecimento inadequado dos produtos.

Adicionalmente, deverão ser observados critérios de sustentabilidade, sempre que possível, tais como a utilização de embalagens recicláveis, a redução
de resíduos e a adoção de práticas que minimizem impactos ambientais.

A vigência contratual será inicialmente de 12 (doze) meses, admitida sua prorrogação, nos termos da Lei nº 14.133/2021.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado com base na análise de contratações públicas similares, no âmbito do próprio IFSertãoPE e de outros órgãos da
Administração Pública, bem como na verificação da existência de fornecedores aptos ao fornecimento de gêneros alimentícios em âmbito local e
regional.

Observa-se que o objeto da contratação — aquisição de gêneros alimentícios — caracteriza-se como bem comum, amplamente ofertado no mercado,
com diversos fornecedores capazes de atender às especificações exigidas pela Administração, o que, em regra, possibilita sua contratação por meio de
procedimento licitatório competitivo.

A análise de contratações anteriores indica que a aquisição desses itens é usualmente realizada por meio de Pregão Eletrônico, frequentemente utilizando
o Sistema de Registro de Preços, com fornecimento parcelado conforme a necessidade institucional.

Entretanto, no processo licitatório anterior vinculado a esta demanda, verificou-se a ocorrência de itens desertos, mesmo com a adoção de agrupamento
de itens, o que evidencia que, para determinados produtos e quantitativos, a modelagem adotada não se mostrou suficientemente atrativa para os
fornecedores.

Tal cenário pode estar relacionado a fatores como quantitativos reduzidos por item, especificidades dos produtos, custos logísticos envolvidos e
limitações operacionais de fornecedores, especialmente no contexto regional, o que impacta diretamente a competitividade do certame.

Nesse contexto, verifica-se que fornecedores locais e regionais, em sua maioria de pequeno e médio porte, apresentam maior capacidade de atendimento
em contratações de menor escala e com maior flexibilidade de fornecimento, especialmente no que se refere às particularidades logísticas e operacionais
da região, .sem prejuízo da participação de fornecedores de outras localidades que atendam às condições estabelecidas pela Administração

Dessa forma, conclui-se que há disponibilidade de mercado para atendimento da demanda, sendo a contratação por meio de dispensa de licitação, nos
termos da Lei nº 14.133/2021, alternativa adequada para viabilizar a aquisição dos itens remanescentes que não obtiveram êxito em processo licitatório
anterior, cabendo à área competente a definição da forma de operacionalização da contratação, de modo a assegurar a competitividade, a vantajosidade e
a continuidade das atividades institucionais.

6. Descrição da solução como um todo

A solução proposta consiste na aquisição de gêneros alimentícios, classificados como materiais de consumo, destinados ao atendimento das aulas
práticas dos cursos ofertados pelo IFSertãoPE – Campus Ouricuri.

A contratação abrangerá o fornecimento dos itens que restaram desertos em processo licitatório anterior, conforme documentação constante nos autos,
sendo necessária a adoção de estratégia alternativa para viabilizar o atendimento da demanda institucional.

Considerando a natureza dos produtos, a necessidade de consumo contínuo e a variabilidade da demanda ao longo do período letivo, a solução prevê o
fornecimento de forma parcelada, conforme as necessidades do Campus, mediante solicitação formal da Administração, de modo a evitar desperdícios,
otimizar o uso dos recursos públicos e garantir o adequado atendimento das atividades acadêmicas.
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A necessidade dos insumos destinados ao laboratório possui caráter contínuo, uma vez que está diretamente vinculada à realização permanente das aulas
práticas previstas nos Projetos Pedagógicos dos Cursos. A ausência desses materiais inviabiliza a execução das atividades acadêmicas, comprometendo o
desenvolvimento das competências técnicas dos discentes e o cumprimento da carga horária obrigatória.

Adicionalmente, a caracterização do fornecimento contínuo é corroborada pela análise de contratações similares realizadas no âmbito do IFSertãoPE, nas
quais se verifica a recorrência dessas aquisições ao longo dos exercícios, com o objetivo de evitar a descontinuidade no atendimento das demandas
institucionais. Soma-se a isso a emissão regular de empenhos pelas Unidades, bem como suas respectivas periodicidades, elementos que reforçam a
natureza contínua da necessidade.

Ressalta-se que cada processo de contratação implica custos administrativos e operacionais para a Administração. Assim, a redução da frequência de
novos certames contribui para a economicidade e para a eficiência da gestão pública. Ademais, a adoção de contratação por período mais amplo, com
fornecimento parcelado conforme a demanda, proporciona maior previsibilidade orçamentária e mitiga os impactos decorrentes de eventuais oscilações
de mercado.

Por fim, a contratação com horizonte temporal mais abrangente tende a gerar vantagens também para os fornecedores, ao conferir maior segurança
quanto ao prazo e ao quantitativo estimado de fornecimento, possibilitando a apresentação de propostas mais competitivas.

Considerando a ocorrência de itens desertos em procedimento licitatório anterior, bem como as características do mercado fornecedor, a solução
contempla a adoção de contratação por meio de dispensa de licitação, nos termos do art. 75, inciso III, da Lei nº 14.133/2021, como alternativa adequada
para viabilizar a aquisição dos itens remanescentes, assegurando a continuidade das atividades institucionais.

Os produtos deverão ser entregues diretamente no IFSertãoPE – Campus Ouricuri, em local previamente definido, observando as condições adequadas
de transporte, armazenamento e conservação, especialmente no caso de itens perecíveis, assegurando a manutenção da qualidade e segurança alimentar.

A solução contempla, ainda, a observância de critérios de qualidade, segurança alimentar e conformidade com as normas sanitárias vigentes, bem como
mecanismos de verificação no recebimento e substituição de produtos em desacordo com as especificações, assegurando o adequado atendimento às
necessidades institucionais.

Dessa forma, a solução apresentada mostra-se adequada, suficiente e eficiente para atender à demanda identificada, garantindo a continuidade das
atividades acadêmicas e o cumprimento dos objetivos institucionais do Campus Ouricuri.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades estimadas para a presente contratação foram definidas com base no levantamento previamente realizado no âmbito do processo licitatório
anterior, no qual os itens ora demandados restaram desertos, conforme documentação constante nos autos.

Os itens, especificações e quantitativos constantes da referida planilha guardam integral correspondência com a pesquisa de preços realizada,
assegurando a consistência das informações utilizadas para a estimativa do valor da contratação.

Para a definição dos quantitativos, foram considerados o planejamento acadêmico das disciplinas que demandam aulas práticas, a frequência de
utilização dos insumos ao longo do período letivo, as necessidades operacionais do Campus Ouricuri, bem como o histórico de consumo institucional.

Adicionalmente, foram analisados os quantitativos originalmente previstos no processo licitatório anterior, os quais foram mantidos como referência, por
refletirem de forma adequada a demanda real da unidade, especialmente no que se refere ao uso de insumos nas atividades práticas dos cursos da área de
alimentos, não se tratando de mera replicação, mas de reaproveitamento de planejamento previamente validado.

Ressalta-se que a estimativa considera a variabilidade da demanda ao longo do período letivo, possibilitando o fornecimento conforme a necessidade, em
consonância com a forma de execução parcelada prevista para a contratação.

Os quantitativos encontram-se detalhados em planilha específica anexa aos autos, a qual integra o presente Estudo Técnico Preliminar para fins de
instrução processual, contemplando os itens que restaram desertos no procedimento licitatório anterior.

Dessa forma, entende-se que as quantidades estimadas são suficientes e compatíveis com as necessidades institucionais do Campus Ouricuri,
assegurando o adequado atendimento das atividades acadêmicas e administrativas vinculadas ao objeto da contratação. 

8. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 8.712,91

A estimativa do valor da contratação foi elaborada com base em pesquisa de preços realizada em conformidade com a legislação vigente, considerando
dados extraídos de contratações públicas similares, disponíveis em sistemas oficiais.
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A pesquisa contemplou o levantamento de preços para os itens objeto da contratação, adotando-se como metodologia de cálculo a mediana dos valores
obtidos, por se tratar de medida que melhor representa o comportamento de mercado, reduzindo a influência de valores extremos.

O levantamento considerou preços praticados no período recente, observando critérios de atualidade, compatibilidade com o objeto e volume de
contratação, conforme detalhado em relatório de pesquisa de preços anexo ao presente Estudo Técnico Preliminar.

O valor total estimado da contratação é de R$ 8.712,91 (oito mil, setecentos e doze reais e noventa e um centavos), correspondente ao somatório dos
valores estimados para todos os itens que compõem a presente demanda.

Destaca-se que a estimativa realizada reflete adequadamente os preços praticados no mercado, sendo compatível com a realidade local e regional, bem
como suficiente para subsidiar a contratação pretendida.

Dessa forma, entende-se que o valor estimado é razoável e compatível com os preços de mercado, atendendo aos princípios da economicidade e da
vantajosidade para a Administração Pública.

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

Considerando a natureza do objeto, conclui-se que a solução deve ser executada de forma parcelada, no que se refere ao fornecimento dos itens ao longo
da vigência contratual.

Tal medida se justifica, inicialmente, pelo fato de os itens a serem adquiridos compreenderem, em sua maioria, gêneros alimentícios, inclusive produtos
perecíveis, cujo fornecimento em parcela única poderia comprometer sua adequada conservação, dificultar o armazenamento e aumentar o risco de
perdas por vencimento ou deterioração.

Além disso, o consumo dos itens está diretamente relacionado à realização das aulas práticas e às necessidades do Campus Ouricuri ao longo do período
letivo, o que evidencia a conveniência de fornecimento sob demanda, em quantitativos compatíveis com a utilização efetiva dos produtos.

Ressalta-se que o parcelamento ora adotado refere-se exclusivamente à forma de execução contratual, por meio de entregas fracionadas, não implicando
fracionamento indevido do objeto, o qual será contratado de forma unificada, em grupo único, com vistas a ampliar a atratividade para os fornecedores e
mitigar o risco de insucesso observado em procedimento licitatório anterior.

Desse modo, o parcelamento da execução mostra-se técnica e economicamente adequado, por favorecer a eficiência da contratação, evitar desperdícios e
assegurar o atendimento contínuo das necessidades institucionais do IFSertãoPE – Campus Ouricuri.

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

A presente contratação não possui dependência direta de outras contratações para sua execução, podendo ser realizada de forma autônoma pelo
IFSertãoPE – Campus Ouricuri.

Ressalta-se, contudo, que os itens a serem adquiridos estão relacionados ao desenvolvimento das atividades acadêmicas, especialmente às aulas práticas
dos cursos da área de alimentos, podendo guardar correlação com outras contratações institucionais de natureza complementar, tais como aquelas
voltadas à aquisição de materiais de consumo, manutenção de laboratórios e funcionamento das estruturas acadêmicas.

Tais contratações, entretanto, possuem caráter meramente complementar, não configurando interdependência entre si, uma vez que a execução da
presente contratação não está condicionada à realização de outros processos administrativos.

Dessa forma, conclui-se que a contratação é autônoma, não havendo necessidade de vinculação com outras contratações para sua viabilidade.

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A presente contratação encontra-se alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional – PDI 2025–2029 do IFSertãoPE , na medida em que contribui
diretamente para a execução das atividades acadêmicas e para o fortalecimento das ações de ensino, especialmente no âmbito da educação profissional e
tecnológica.

Conforme estabelecido no PDI, o IFSertãoPE tem como finalidade a formação e qualificação de profissionais por meio da integração entre
conhecimentos teóricos e práticos, com foco no desenvolvimento regional e na melhoria das condições sociais da população. Nesse contexto, a aquisição
de gêneros alimentícios mostra-se essencial para a realização de aulas práticas, especialmente nos cursos vinculados à área de alimentos, contribuindo
diretamente para a formação técnica dos estudantes.



5 de 7

O planejamento institucional também evidencia a necessidade de manutenção e fortalecimento da infraestrutura acadêmica, incluindo laboratórios e
ambientes de ensino, como condição indispensável para o adequado desenvolvimento das atividades pedagógicas. Dessa forma, a presente contratação
está diretamente relacionada ao funcionamento desses espaços, viabilizando a execução das práticas laboratoriais previstas nos projetos pedagógicos dos
cursos.

Ademais, a contratação encontra-se alinhada às diretrizes institucionais voltadas à melhoria da qualidade do ensino, à ampliação das atividades práticas e
ao fortalecimento da formação profissional dos discentes, em consonância com os objetivos estratégicos definidos no planejamento institucional.

Dessa forma, verifica-se que a contratação está plenamente alinhada ao planejamento estratégico do IFSertãoPE, sendo indispensável para a continuidade
e qualidade das atividades acadêmicas desenvolvidas no âmbito do Campus Ouricuri.

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

A presente contratação tem como objetivo assegurar o adequado funcionamento das atividades acadêmicas do IFSertãoPE – Campus Ouricuri,
especialmente no que se refere à realização de aulas práticas que demandam a utilização de gêneros alimentícios.

Dentre os principais benefícios esperados, destacam-se a garantia da continuidade das atividades pedagógicas, evitando interrupções decorrentes da
indisponibilidade de insumos, bem como a melhoria da qualidade do ensino, por meio da efetiva integração entre teoria e prática.

A contratação também contribuirá para o aprimoramento do planejamento e da organização das atividades acadêmicas, possibilitando o fornecimento
dos insumos conforme a demanda, o que favorece a eficiência na utilização dos recursos públicos, a racionalização dos estoques e a redução de
desperdícios, especialmente em razão da natureza perecível de parte dos itens.

Adicionalmente, espera-se maior segurança e padronização na execução das atividades laboratoriais, com a utilização de insumos adequados e em
condições apropriadas, contribuindo para o melhor aproveitamento das aulas pelos discentes e para a qualidade dos resultados obtidos.

Por fim, a contratação proporcionará maior previsibilidade e regularidade no atendimento das demandas institucionais, fortalecendo a execução das
ações de ensino e contribuindo para o alcance dos objetivos estratégicos do IFSertãoPE.

13. Providências a serem Adotadas

Para viabilizar a adequada execução da contratação, deverão ser adotadas as seguintes providências no âmbito do IFSertãoPE – Campus Ouricuri:

Inicialmente, deverá ser realizada a instrução processual completa da contratação, incluindo a elaboração do Termo de Referência, a realização da
pesquisa de preços, nos termos da Instrução Normativa SEGES/ME nº 65/2021, e demais atos necessários à formalização da contratação, conforme
enquadramento legal aplicável.

Deverá ser assegurada a adequada definição dos locais de entrega, bem como das condições de recebimento, conferência e armazenamento dos gêneros
alimentícios, observando-se as exigências específicas de conservação, especialmente no caso de itens perecíveis.

Será necessário, ainda, estruturar o fluxo interno de solicitação, recebimento, controle e distribuição dos materiais, de modo a garantir o fornecimento
conforme a demanda das atividades acadêmicas, especialmente das aulas práticas.

Adicionalmente, deverá ser providenciada a designação de servidor(es) responsável(is) pelo acompanhamento e fiscalização da execução contratual, em
conformidade com os normativos vigentes, assegurando o cumprimento das obrigações contratuais por parte do fornecedor.

Por fim, deverá ser promovido o alinhamento prévio entre os setores envolvidos, especialmente as áreas acadêmicas demandantes e a gestão
administrativa, com vistas à adequada execução da contratação e ao atendimento das necessidades institucionais.

14. Possíveis Impactos Ambientais

A presente contratação envolve o fornecimento de gêneros alimentícios, cujos impactos ambientais estão, em geral, associados à geração de resíduos
orgânicos e de embalagens, bem como ao transporte dos produtos até o local de entrega.

Nesse contexto, destacam-se como principais impactos potenciais a geração de resíduos decorrentes do preparo e utilização dos insumos nas atividades
práticas, bem como o descarte de embalagens utilizadas no acondicionamento e fornecimento dos produtos.

Como medidas mitigadoras, a Administração deverá adotar, sempre que possível, práticas voltadas ao uso racional dos insumos, evitando desperdícios,
bem como promover a destinação adequada dos resíduos gerados, observadas as condições operacionais do Campus e as orientações institucionais
vigentes.
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Adicionalmente, sempre que possível, poderão ser priorizados fornecedores que adotem boas práticas ambientais, tais como a utilização de embalagens
adequadas, a redução de materiais descartáveis e o cumprimento das normas sanitárias e ambientais aplicáveis.

Ressalta-se que, considerando a natureza do objeto, os impactos ambientais decorrentes da contratação são de baixa relevância, sendo passíveis de
mitigação por meio de práticas adequadas de gestão e utilização dos materiais.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante das análises realizadas no presente Estudo Técnico Preliminar, verifica-se que a contratação pretendida é viável sob os aspectos técnico,
operacional e econômico.

A necessidade da contratação encontra-se devidamente caracterizada, estando relacionada ao atendimento das atividades acadêmicas do IFSertãoPE –
Campus Ouricuri, especialmente no que se refere à realização de aulas práticas que demandam a utilização de gêneros alimentícios.

A solução proposta mostra-se adequada para atender à demanda identificada, tendo sido consideradas as características do objeto, a forma de execução
por fornecimento parcelado e a organização dos itens de maneira compatível com as condições de mercado.

Sob o aspecto econômico, a estimativa de valor apresenta-se compatível com os preços praticados, sendo passível de confirmação por meio de pesquisa
de preços a ser realizada previamente à formalização da contratação, nos termos da Instrução Normativa SEGES/ME nº 65/2021.

Adicionalmente, a contratação não apresenta impedimentos técnicos ou operacionais, podendo ser executada de forma regular, desde que observados os
procedimentos administrativos e legais aplicáveis.

Por fim, considerando que houve tentativa prévia de contratação por meio de processo licitatório, restando itens desertos, verifica-se que a contratação
direta apresenta-se como alternativa adequada para atendimento da necessidade institucional, nos termos da legislação vigente.

Dessa forma, conclui-se pela viabilidade da contratação pretendida, recomendando-se o prosseguimento do processo.

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, de 13 de novembro de 
.2020

 

 

 

 

WILLAME CUSTODIO DIAS
Chefe do Departamento de Administração e Planejamento

 Assinou eletronicamente em 04/05/2026 às 18:18:23.

 

 

 

 

 

 

ALUISIO DENNES DE SOUSA ALVES
Coordenador de Planejamento, Administração e Contratos

 Assinou eletronicamente em 04/05/2026 às 18:21:16.

 

 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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GRUPO 11 - FRIOS E EMBUTIDOS - CAMPUS OURICURI

Item Descrição Catmat
Unidade 
Forneci- 
mento

Quanti- 
dade 
Total

Bacon  (CATMAT  447668):  Bacon  Carne  defumada,  tipo  corte:  toucinho (bacon), tipo animal: 
suína, apresentação: fatiado, estado de conservação: resfriado. DESCRIÇÃO    
COMPLEMENTAR:    Bacon    defumado.    Produzido, embalado,  rotulado  e  transportado 
 em  conformidade  com  as  normas  da legislação sanitária vigente. Deverá possuir registro 
no órgão oficial,  Selo de  Inspeção  municipal  (S.I.M),  Estadual  (S.I.E.)  ou  Selo  de  
Inspeção Federal (S.I.F.). O produto deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir  da 
 data  de  entrega  à  unidade  requisitante.  Embalagem  lacrada. Unidade de medida: 
Quilograma

Kg

Linguiça   calabresa   (CATMAT   447702):   Embutido,   tipo:   linguiça calabresa   
Tamanho:   grossa   Tipo   preparação:   defumada   Estado   de conservação:  resfriado(a).  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Linguiça calabresa. Produzida, embalada, rotulada e 
transportada em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. Deverá possuir 
registro no órgão  oficial,  Selo  de  Inspeção  Estadual  (S.I.E.)  ou  Selo  de  Inspeção Federal 
(S.I.F.). O produto deve apresentar validade mínima de 03 meses a partir  da  data  de  entrega  
à  unidade  requisitante.  Embalagem  lacrada. Unidade de medida: Quilograma

Kg

Presunto  cozido  (CATMAT  447776):  Frios  Variedade:  presunto  de  peru Tipo 
preparação: cozido Apresentação: peça inteira Estado de conservação: resfriado(a). 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Presunto cozido de Peru de  marca  nacionalmente  
conhecida,  1ª  qualidade  (Peça  inteira).  Produzido, embalado,  rotulado  e  transportado  em  
conformidade  com  as  normas  da legislação sanitária vigente. Deverá possuir registro no 
órgão oficial, Selo de Inspeção Estadual (S.I.E.) ou Selo de Inspeção Federal (S.I.F.). O 
produto deve apresentar validade mínima de 02 meses a partir da data de entrega à unidade 
requisitante. Embalagem lacrada. Unidade de medida: Quilograma

Kg

Salsicha  (CATMAT  447720):  Embutido  Tipo  salsicha  hot  dog.  Tipo preparação:  cozida 
 Estado  de  conservação:  resfriado(a).  DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Salsicha  hot  
dog  resfriada  de  frango.  Validade mínima  de  6  meses  a  partir  da  data  de  entrega  no  
campus  solicitante. Embalagem de 2,5 kg.

Embalagem 
de 2,5 kg
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97 463857 1

98 463872 1

99 463892 1

100 463925 4

101 482881 2

GRUPO 12 - ESPECIARIAS, TEMPEROS E MOLHOS - CAMPUS OURICURI

Item Descrição Catmat
Unidade 
Forneci- 
mento

Quanti- 
dade 
Total

Açafrão  da  terra/  Cúrcuma  (CATMAT  463857):  Condimento,  tipo: açafrão,   
apresentação:   pó.   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR: Açafrão  da  terra,  em  pó  de  cor 
 amarela  ou  avermelhada.  Pó  isento  de impurezas e umidade. Acondicionado em 
embalagem individual de 50g, integra,  atóxica,  resistente,  vedada  hermeticamente  e  limpa.  
Livre  de sujidades  e  contaminantes.  Rotulagem  conforme  legislação.  Data  de validade  
mínima  de  6  meses  a  contar  da  data  de  entrega  do  produto. Unidade de medida: 
Embalagem com 500g

Embalagem 
com 500g

Canela   em   pó   (CATMAT   463872):   Condimento,   tipo:   canela, apresentação: pó. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Canela em pó, fina, nova, sem sujidades, com cheiro 
característico. Acondicionada em embalagem  individual  plástica  cilíndrica  com  tampa  de  
30g.  Deverá apresentar  validade  mínima  de  12  meses  a  partir  da  data  de  entrega  à 
unidade   requisitante.   Rotulagem   de   acordo   com   a   legislação. Embalagem com 500g

Embalagem 
com 500g

Cravo   (CATMAT   463892):   Condimento,   tipo:   cravo   da   índia, apresentação:   flor.   
DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:   Cravo   da índia,  com  aplicação  em  culinária,  
isento  de  materiais  estranhos  a  sua espécie, acondicionado em saco plástico transparente 
atóxico, resistente e hermeticamente vedado. Rotulagem de acordo com a legislação. Data de 
validade  mínima  de  6  meses  a  contar  da  data  de  entrega  do  produto. Unidade de 
medida: embalagem com 500g.

Embalagem 
com 500g

Condimento   tipo   1   (CATMAT   482879):   Tempero,   tipo:   mistura preparada   para   
embutidos   cárneos.   Apresentação:   Pó.   Aplicação: línguiça.    Sabor:    Especiarias    e    
aromas    naturais.    DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Condimento    calabresa.    
Condimento    para aplicação   em   linguiça   calabresa   e   outros   embutidos.   Composição 
principal:  Sal,  aromas  naturais  e  especiarias.  Deve  ter  validade  mínima de 10 meses a 
contar da data da entrega. Unidade de medida: embalagem com 500g.

Embalagem 
com 500g

Condimento  tipo  2  (CATMAT  482881):  Tempero  Tipo:  Mistura Preparada   Para   
Embutidos   Cárneos   Apresentação:   Pó   Aplicação: Presuntos  E  Apresuntados  Em  Geral  
Sabor:  Especiarias  E  Aromas Naturais.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Condimento 
 califórnia. Condimento  preparado  para  presunto,  com  especiarias  e  sal.  Aplicação em 
presuntos. Embalagem com 1Kg.

Embalagem 
com 1Kg.
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102 463937 4

103 459670 5

104 463904 2

105 459658 3

106 463916 2

107 463919 1

Colorau (CATMAT 463937): Condimento, tipo: urucum, apresentação: pó.   DESCRIÇÃO   
COMPLEMENTAR:   Colorífico,   apresentação industrial, constituído pela mistura de 
milho, urucum, óleo vegetal e sal. Aspecto  físico  pó,  tipo  industrial,  aplicação  culinária  
em  geral.  Não poderá conter substâncias estranhas à sua composição normal, exceto as 
previstas   na   legislação   específica.   Rotulagem   em   conformidade   à legislação vigente. 
Deverá conter a validade de no mínimo 12 meses, a partir da data da entrega. Unidade de 
medida: pacote com 500 g.

pacote com 
500 g.

Extrato de tomate (CATMAT 459670): Massa de tomate, tipo: extrato concentrado,     
composição:     tradicional,     apresentação:     creme.
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Extrato de tomate, sem mostarda. Deve  conter  na  
embalagem  a  informação:  NÃO  CONTÉM  GLÚTEN. Ingredientes: Tomate e sal. Produto 
de aspecto pastoso, consistente. Não pode ser molho de tomate (ralo). Rotulagem de acordo 
com a legislação. Data  de  validade  mínima  de  6  meses  a  contar  da  data  de  entrega  do 
produto. Unidade de medida: Pacote com 2kg.

Pacote com 
2kg

Louro   em   folhas   (CATMAT   463904):   Condimento,   tipo:   louro, apresentação: folha. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Condimento em folhas desidratadas. Validade mínima 
de 6 meses a partir da data de entrega . Unidade de medida: embalagem com 500 g.

Embalagem 
com 500 g.

Maionese   (CATMAT   459658):   Molho   de   mesa,   tipo:   maionese, composição:     
tradicional,     apresentação:     creme.     DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Maionese  
industrializada  a  base  de  leite,  marca nacionalmente conhecida. Rotulagem de acordo com 
a legislação vigente. Deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega 
à unidade requisitante. Unidade de medida: embalagem sachê 400g.

Embalage
m sachê 
400g

Orégano    (CATMAT    463916):    Condimento,    tipo:    orégano, apresentação:    
desidratado.    DESCRIÇÃO    COMPLEMENTAR: Orégano  desidratado,  industrializado,  
com  aplicação  em  culinária, isento  de  materiais  estranhos  a  sua  espécie  acondicionado  
em  saco plástico  transparente  atóxico,  resistente  e  hermeticamente  vedado. Rotulagem  de  
acordo  com  a  legislação.  Deverá  apresentar  validade mínima de 6 meses a partir da data de 
entrega à unidade requisitante. Unidade de medida: embalagem com 500g.

Embalagem 
com 500g.

Pimenta do reino (CATMAT 463919): Condimento, tipo: pimenta do reino, apresentação: 
pó. DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Pimenta do  reino  em  pó,  pura,  industrializada,  
com  aplicação  em  culinária, isento  de  materiais  estranhos  a  sua  espécie  acondicionado  
em  saco plástico  transparente  atóxico,  resistente  e  hermeticamente  vedado. Rotulagem  de  
acordo  com  a  legislação  vigente.  Deverá  apresentar validade  mínima  de  6  meses  a  
partir  da  data  de  entrega  à  unidade requisitante. Unidade de medida: embalagem com 
500g.

Embalagem 
com 500g
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108

249818 14

109

249818 14

110 466074 10

111 463534 5

112 467306 5

113 464883 1

Sal  de  cozinha  (CATMAT  454017):  Sal,  tipo:  refinado,  aplicação: alimentícia,   teor   
máximo   sódio:   390   mg,g,   acidez:   7,0   ph. DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Sal  
de  cozinha,  moído,  branco, de 1ª qualidade, tratamento diferenciado: iodado. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente. Deverá conter validade mínima de 01 ano a partir  da  data  
da  entrega  à  unidade  requisitante.  Unidade  de  medida: pacote com 01 Kg.

Garrafa c/ 
500ml

Vinagre  (CATMAT  249818):  Vinagre,  matéria-prima:  vinho  branco, tipo:  neutro,  
acidez:  4  per,  aspecto  físico:  líquido,  aspecto  visual:límpido   e   sem   depósitos.   
DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR: Vinagre de vinho branco, tipo neutro, acidez mínima 
(g/100 mL) de 4,0, líquido,  límpido  e  sem  depósitos  de  sujidades.  A  legislação  brasileira 
estabelece em 1,0% v/v o teor alcoólico máximo p/ vinagre. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente. Deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega à 
unidade requisitante. Unidade de medida: garrafa c/ 500ml.

Garrafa c/ 
500ml

GRUPO 13 - CONFEITARIA - CAMPUS OURICURI

Item Descrição Catmat
Unidade 
Forneci-
mento

Quanti- 
dade 
Total

Creme tipo Chantilly (CATMAT 466074): Chantilly, ingredientes: gordura vegetal 
interesterificada, açúcar, sal, ca, prazo validade: 12 meses,      tipo      embalagem:      tetra      
pak.      DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Creme  tipo  chantilly,  Ideal  para  recheios  e 
coberturas. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Deve conter na 
embalagem especificação do produto. Unidade de 1 litro.

Unidade 
de 1 litro

Chocolate  branco  (CATMAT  463534):  Chocolate,  tipo:  branco, apresentação: massa, 
sabor: tradicional, prazo validade mínimo: 12 meses. DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: 
Chocolate branco, tipo cobertura,  apresentado  em  barra  fracionada,  sem  necessidade  de 
sofrer  choque  térmico  ou  temperagem.  Destinada  a  produção  de bombons,  trufas,  ovos  
de  páscoa,  sobremesas  em  geral.  Barra  de  1 kg, padrão Harald ou superior.

Barra de 
1 kg

Chocolate  meio  amargo  (  CATMAT  467306):  Chocolate,  tipo: preto,  apresentação:  
massa,  sabor:  meio  amargo,  prazo  validade mínimo: 12 meses. DESCRIÇÃO 

COMPLEMENTAR: Chocolate meio amargo, tipo cobertura, apresentado em barra 
fracionada, sem necessidade  de  sofrer  choque  térmico  ou  temperagem.  Destinada  a 

produção de bombons, trufas, ovos de páscoa, sobremesas em geral. Barra. Embalagem de 1 
kg, padrão Harald ou superior.

Embalagem 
de 1 kg

Uva   passa   (CATMAT   464883):   Fruta,   tipo   1:   uva   passa, apresentação:   
desidratada,   seca,   adicional:   preta.   DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Uva passa 
preta, sem semente. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. Embalagem com 1 kg.

Embalagem 
com 1 kg
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114 226435 4

115 474374 5

116 459080 2

117 462474 2

118 462723 10

119 223049 3

120 462670 13

121 462611 10

122 463547 30

Vinho  tinto  (CATMAT  226435):  Vinho,  cor:  tinto,  classe:  mesa, teor açúcar: seco. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Vinho tinto seco,  para  preparações  culinárias.  
Rotulagem  de  acordo  com  a legislação vigente. Garrafa com 750 mL.

Garrafa 
com 750 ml

Ameixa   seca   (CATMAT   474374):   Fruta,   tipo   1:   ameixa, apresentação:  
desidratada  ,  seca,  adicional:  preta.  DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Ameixa,  seca,  
sem  caroço  de  1ª  qualidade, acondicionada  em  embalagem  original  de  fábrica.  Isenta  de 
 fungos ou   parasitas,   livre   de   umidade   e   de   fragmentos   estranhos. Embalagem   
apresentando   externamente   dados   de   identificação, procedência,   informações   
nutricionais,   número   de   lote   data   de validade, quantidade do produto, e número do 
registro no Ministério da Agricultura. Data de validade mínima de 6 meses a contar da data de 
entrega do produto. Embalagem com 1 kg.

Embalagem 
com 1 kg.

Polvilho  azedo  (CATMAT  459080):  Amido,  base:  de  mandioca, grupo:  fécula,  acidez:  
polvilho  azedo,  aspecto  físico:  tipo  1. DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Polvilho 
azedo – polvilho de mandioca.  Validade  mínima  de  6  meses  a  partir  da  entrega.  Deve 
conter na embalagem especificação do produto. Embalagem de 500g.

Embalagem 
de 500g

Polvilho  doce  (CATMAT  462474):  Amido,  base:  de  mandioca, grupo:  fécula,  
subgrupo:  pó,  acidez:  polvilho  doce,  aspecto  físico: tipo   1.   DESCRIÇÃO   
COMPLEMENTAR:   Polvilho   doce   – polvilho  de  mandioca.  Validade  mínima  de  6  
meses  a  partir  da entrega.   Deve   conter   na   embalagem   especificação   do   produto. 
Embalagem de 500g.

Embalagem 
de 500g

Gelatina  sem  sabor  (CATMAT  462723):  Gelatina  alimentícia, apresentação:  pó,  sabor:  
sem  sabor,  origem:  vegetal,  característica adicional:        sem        corantes        artificiais.      
  DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Gelatina   em   pó    sem   sabor,    também 
conhecida como gelatina neutra. Pacote de 25g

Pacote de 
25g

Glicose   de   milho   (CATMAT   223049):   Glicose,   ingredientes: glicose  de  milho  e  
açúcar  invertido,  prazo  validade:  1  ano. DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Glicose de 
milho, produto de origem  vegetal,  frasco  com  350  gramas,  validade  mínima  de  06 (seis) 
meses a partir da data de entrega.

Frasco 
com 350 
gramas

Cereja  em  calda  (CATMAT  462670):  Doce  não  confeitado,  tipo: em   calda,   sabor:   
cereja.   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR: Cereja  em  calda.  Embalagem  com  125g  .  
Validade  mínima  de  6 meses

Embalagem 
com 125g

Goiabada  (CATMAT  462611):  Doce  não  confeitado,  tipo:  massa, sabor:  goiaba,  prazo  
validade  mínimo:  06  meses.  DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Goiabada    em    
massa,    tipo    de    corte. Embalagem de 300g. Integra, sem furos.

Embalagem 
de 300g

Chocolate  em  pó  (CATMAT  463547):  Chocolate,  tipo:  preto, apresentação:  pó,  sabor:  
tradicional,  característica  adicional:  50  % cacau.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  
Chocolate  em  pó  - Chocolate em pó Solúvel com 50% de Cacau de sabor, cor e aroma

Caixa de 
200g
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123 464014 10

124 446534 10

125 464374 20

126 463748 3

127 463938 6

128 464381 10

129 463754 20

acentuados.  Indicado  para  preparo  de  bolos,  brigadeiros,  tortas, cremes, recheios, 
coberturas, caldas de chocolate, mousses e bebidas. Tabela nutricional impressa na 
embalagem. Caixa de 200g.
Leite  condensado  (CATMAT  464014):  Leite  condensado,  tipo: integral,    ingrediente    
básico:    leite    in    natura.    DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Leite    Condensado,    
acondicionado    em embalagem Tetra pack, 1ª qualidade. Não pode ser mistura láctea. O 
produto deverá ter validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem de 
395g.

Embalagem 
de 395g

Creme de leite (CATMAT 446534): Creme de leite, teor gordura:
21   a   40%   de   gordura,   processamento:   uht.   DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  
Creme  de  leite,  1ª  qualidade.  Não  pode  ser mistura  láctea.  Com  S.I.F.  Data  de  validade 
 mínima  de  3  meses  a contar da data de entrega do produto. Rotulagem em conformidade à 
legislação. Embalagem com 200g.

Embalage
m com 
200g

GRUPO 14 - HORTIFRUTI - CAMPUS OURICURI

Item Descrição Catmat
Unidade 
Forneci- 
mento

Quanti- 
dade 
Total

Abacaxi   pérola   (CATMAT   464374):   Fruta,   tipo:   abacaxi   pérola, apresentação:  
natural.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Abacaxi  in natura  (Ananas  comosus),  
tamanho  médio,  com  polpas  firmes  e  intactas, coloração uniforme, grau de maturação 
madura. Unidade de medida: Kg

Kg

Abóbora in natura (CATMAT 463748): Legume in natura, tipo: abóbora cabotiá,  japonesa.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Abóbora  nova, firme,  sem  machucados,  sem  partes 
 escurecidas  ou  amolecidas.  Unidade de medida: Kg

Kg

Alho (CATMAT 463938): Condimento, tipo: alho, apresentação: natural, adicional:  cabeça.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Alho  in  natura, aspecto físico em cabeça, tamanho 
grande. Unidade de medida: Kg

Kg

Banana  prata  (CATMAT  464381):  Fruta,  tipo:  banana  prata  ,  banana branca,   
apresentação:   natural.   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR: Banana prata. In natura. 
Unidade: Kg

Kg

Batata  inglesa  (CATMAT  463754):  Legume  in  natura,  tipo:  batata inglesa. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Batata inglesa in natura, 1ª qualidade, tamanho grande, 
lisa, sem brotos ou partes verdes.Unidade: Kg

Kg
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130 463753 5

131 463781 12

132 463770 5

133 463876 5

134 464392 15

135 464393 15

136 464398 10

137 464400 15

138 464405 5

139 466600 10

Batata-doce (CATMAT 463753):  Legume in natura, tipo: batata doce. DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR: Batata-doce roxa com casca firme, sem cortes, sem sinais de umidade e 
sem bolor. Unidade: Kg

Kg

Cebola  (CATMAT  463781):  Legume  in  natura,  tipo:  cebola  branca. DESCRIÇÃO  
COMPLEMENTAR:  Cebola  in  natura,  uso  culinário, tipo  branca,  firme,  sem  manchas  
ou  partes  amolecidas.  Unidade  de medida: Kg

Kg

Cenoura   (CATMAT   463770):   Legume   in   natura,   tipo:   cenoura. DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR: Cenoura, in natura, alaranjada, sem material  terroso,  livre  de  
parasitos  e  larvas,  sem  danos  provocados  pelo manuseio ou transporte, sem brotos, grau de 
maturação madura. Unidade de medida: Kg

Kg

Coentro  (CATMAT  463876):  Condimento,  tipo:  coentro,  apresentação: natural.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Coentro:  Folhas  verdes, fresca, sem traços de 
descoloração, íntegros e firmes, isentos de sujidades ou corpo estranhos. Unidade de medida: 
kg.

Kg

Goiaba  vermelha  (CATMAT  464392):  Fruta,  tipo:  goiaba  vermelha, apresentação:   
natural.   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:   Goiaba vermelha.  De  primeira,  
apresentando  tamanho,  cor  e  com  formação uniforme,  devendo  ser  bem  desenvolvida  e  
madura,  com  polpa  intacta  e firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. Unidade de medida: Kg

Kg

Laranja pera (CATMAT 464393): Fruta, tipo: laranja pera, apresentação: natural. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Laranja pêra “in natura”.
Unidade de medida: Kg

Kg

Limão taiti (CATMAT 464398): Fruta, tipo: limão taiti, apresentação: natural. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Limão taiti "in natura". Unidade de medida: Kg

Kg

Maçã (CATMAT 464400): Fruta, tipo: maçã gala, apresentação: natural. DESCRIÇÃO   
COMPLEMENTAR:   Maçã   nacional,   selecionada,   in natura, tamanho médio. Unidade 
de medida: Kg

Kg

Mamão  formosa  (CATMAT  464405):  Fruta,  tipo:  mamão  formosa, apresentação:   
natural.   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:   Mamão formosa, íntegro, sem machucados, 
sem furos, sem partes amolecidas, não muito maduros. Unidade de medida: Kg

Kg

Mandioca  sem  casca  (CATMAT  466600):  Legume  processado,  tipo: mandioca,   
preparo:   in   natura,   apresentação:   congelado,   à   vácuo. DESCRIÇÃO  
COMPLEMENTAR:  Mandioca,  sem  casca,  congelada, sem injurias, doenças, sem 
escurecimento. Embalada a vácuo. Rotulagem em conformidade à legislação vigente. Unidade 
de medida: Kg

Kg
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Manga  (CATMAT  464407):  Fruta,  tipo:  manga  palmer,  apresentação: natural.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Limpa,  madura,  tenra  e sem  fiapos.  Casca  lisa  e  
brilhante,  sem  manchas,  sem  podridão,  sem deformações. Bem desenvolvida com peso 
igual ou superior a 400g cada. Unidade de medida: Kg

Kg

Milho  verde  em  espiga  (CATMAT  463797):  Legume  in  natura,  tipo: milho   verde.   
DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:   Milho   verde   em espigas   com   palhas   íntegras,   
sem   partes   amolecidas   ou   estragadas. Unidade de medida:Kg

Kg

Morango   (CATMAT   464328):   Fruta,   tipo:   morango,apresentação: natural.    
DESCRIÇÃO    COMPLEMENTAR:    Morango    in    natura, separada  por  lotes  
homogêneos,  sem  defeitos  graves  (podridão,  danos profundos,  frutos  passados)  sem  
manchas  ou  deformação.  Unidade  de medida: Embalagem com 1 kg.

Kg

Pepino   (CATMAT   463796):   Legume   in   natura,   tipo:   pepino. DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR: Pepino, in natura, coloração verde, firme, sem injúrias. Unidade de 
medida: Kg

Kg

Pêra  (CATMAT  464428  ):  Fruta  Tipo:  Pera  Williams.  Apresentação: Natural. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Casca firme (sem ser dura), sem cortes, rachaduras ou 
manchas pardas. Unidade de medida: Kg

Kg

Repolho  Branco  (CATMAT  463839):  Verdura  in  natura,  tipo:  repolho branco, verde. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR: Repolho Branco, in natura,  1ª  qualidade,  tamanho  
grande,  sem  manchas  ou  partes  murchas. Unidade de medida: Kg

Kg

Tomate  (CATMAT  463806):  Legume  in  natura,  tipo:  tomate  salada. DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR: Tomate vermelho paulista, graúdo, in  natura,  1ª  qualidade,  sem  
machucados,  sem  furos,  firmes.  Maduro. Unidade de medida: Kg

Kg

Uva   Tipo   1   (CATMAT   464454):   Fruta   Tipo   1:   Uva   Red   Globe Apresentação:  
Natural.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Formato redondo,  casca  com  textura  lisa  
e  fina  e  sabor  adocicado.  Unidade  de medida: Kg

Kg



PLANILHA DE PREÇO MÁXIMO ACEITÁVEL PELA ADMINISTRAÇÃO
OBJETO: AQUISIÇÃO DE INSUMOS DESTINADOS ÀS AULAS PRÁTICAS

Item Descrição Unidade Quantidade Valor Unitário (R$) Valor Total (R$)

01

Bacon  (CATMAT  447668):  Bacon  Carne  defumada,  tipo corte:  toucinho  (bacon),  tipo  
animal:  suína,  apresentação: fatiado,  estado   de  conservação:  resfriado.   DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:       Bacon      defumado.      Produzido, embalado, rotulado e transportado 
em conformidade com as normas   da   legislação   sanitária   vigente.   Deverá   possuir 
registro   no   órgão   oficial,   Selo   de   Inspeção   municipal (S.I.M),   Estadual   (S.I.E.)   ou   
Selo   de   Inspeção   Federal (S.I.F.). O produto deverá apresentar validade mínima de 6 meses  
a  partir  da  data  de  entrega  à  unidade  requisitante. Embalagem lacrada. Unidade de 
medida: Quilograma

Kg 35 R$ 51,70 R$ 1.809,50 

02

Linguiça  calabresa  (CATMAT  447702):  Embutido,  tipo: linguiça    calabresa   Tamanho:    
grossa   Tipo    preparação: defumada       Estado       de       conservação:       resfriado(a). 
DESCRIÇÃO    COMPLEMENTAR:     Linguiça    calabresa. Produzida,     embalada,     rotulada     e  
transportada     em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. Deverá  
possuir  registro  no  órgão  oficial,  Selo  de  Inspeção Estadual  (S.I.E.)  ou  Selo  de  Inspeção  
Federal  (S.I.F.).  O produto  deve  apresentar  validade  mínima  de  03  meses  a partir da data 
de entrega à unidade requisitante. Embalagem lacrada. Unidade de medida: Quilograma

Kg 10 R$ 30,62 R$ 306,20 

03

Presunto   cozido   (CATMAT   447776):   Frios   Variedade: presunto  de  peru  Tipo  
preparação:  cozido  Apresentação: peça     inteira     Estado     de     conservação:     
resfriado(a).  DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Presunto cozido de Peru de   marca   
nacionalmente   conhecida,   1ª   qualidade   (Peça inteira).  Produzido,  embalado,  rotulado  e  
transportado  em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. Deverá  
possuir  registro  no  órgão  oficial,  Selo  de  Inspeção Estadual  (S.I.E.)  ou  Selo  de  Inspeção  
Federal  (S.I.F.).  O produto  deve  apresentar  validade  mínima  de  02  meses  a partir da data 
de entrega à unidade requisitante. Embalagem lacrada. Unidade de medida: Quilograma

Kg 05 R$ 33,29 R$ 166,45 

04

Salsicha  (CATMAT  447720):  Embutido  Tipo  salsicha  hot dog.   Tipo   preparação:   cozida   
Estado   de   conservação: resfriado(a).   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:    Salsicha hot dog 
resfriada de frango. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega no campus 
solicitante. Embalagem de 2,5 kg

Embalagem de 
2.5kg 02 R$ 27,90 R$ 55,80 

05 Açafrão    da    terra/Cúrcuma    (CATMAT 463857): Condimento, tipo: açafrão, 
apresentação: pó. DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Açafrão da terra, em pó de cor amarela ou   
avermelhada.    Pó   isento   de   impurezas   e   umidade. Acondicionado  em  embalagem  
individual  de  50g,  integra, atóxica, resistente, vedada hermeticamente e limpa. Livre de 
sujidades e contaminantes. Rotulagem conforme legislação. Data  de  validade  mínima  de  6  
meses  a  contar  da  data  de entrega  do  produto.  Unidade  de  medida:  Embalagem  com 
500g

Embalagem de 
500g 01 R$ 23,05 R$ 23,05 



06 Canela em   pó (CATMAT   463872):   Condimento,   tipo: canela, apresentação: pó. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Canela   em   pó,   fina,   nova,   sem sujidades,   com   cheiro   
característico.  Acondicionada   em embalagem individual plástica cilíndrica com tampa de 
30g. Deverá apresentar validade mínima de 12 meses a partir da data de entrega à unidade 
requisitante. Rotulagem de acordo com a legislação. Embalagem com 500g

Embalagem de 
500g 01 R$ 22,87 R$ 22,87 

07 Cravo  (CATMAT  463892):  Condimento,  tipo:  cravo  da índia,            apresentação:            flor.   
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:   Cravo  da  índia,  com  aplicação  em culinária,   isento   de   
materiais   estranhos   a   sua   espécie, acondicionado   em   saco   plástico   transparente   
atóxico, resistente  e  hermeticamente  vedado.  Rotulagem  de  acordo com  a  legislação.  Data  
de  validade  mínima  de  6  meses  a contar  da data  de entrega  do  produto. Unidade  de  
medida: embalagem com 500g.

Embalagem de 
500g 01 R$ 52,03 R$ 52,03 

08 Condimento  tipo  1  (CATMAT  482879):  Tempero,  tipo: mistura  preparada  para  
embutidos  cárneos.  Apresentação: Pó.   Aplicação:   línguiça.   Sabor:   Especiarias   e   aromas 
naturais.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Condimento calabresa. Condimento para aplicação 
em linguiça calabresa e   outros   embutidos.  Composição  principal:  Sal,  aromas naturais  e  
especiarias.   Deve  ter  validade  mínima  de  10 meses  a  contar  da  data  da  entrega.  
Unidade  de  medida: embalagem com 500g

Embalagem de 
500g 04 R$ 36,55 R$ 146,20 

09 Condimento  tipo  2  (CATMAT  482881):  Tempero  Tipo: Mistura  Preparada  Para  
Embutidos  Cárneos  Apresentação: Pó Aplicação:  Presuntos  E Apresuntados  Em  Geral  
Sabor: Especiarias       E       Aromas       Naturais.       DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    
Condimento   califórnia.   Condimento preparado  para  presunto,  com  especiarias  e  sal.  
Aplicação em presuntos. Embalagem com 1Kg

Embalagem de 
1kg 02 R$ 32,61 R$ 65,22 

10 Colorau  (CATMAT  463937):  Condimento,  tipo:  urucum, apresentação:     pó.     DESCRIÇÃO    
COMPLEMENTAR:  Colorífico, apresentação industrial, constituído pela mistura de milho, 
urucum, óleo vegetal e sal. Aspecto físico pó, tipo industrial,  aplicação  culinária  em  geral.  
Não  poderá  conter substâncias  estranhas  à  sua  composição  normal,  exceto  as previstas     
na     legislação     específica.     Rotulagem     em conformidade à legislação vigente. Deverá 
conter a validade de no mínimo 12 meses, a partir da data da entrega. Unidade de medida: 
pacote com 500 g.

Pacote com 
500g 04 R$ 13,00 R$ 52,00 

11 Extrato  de  tomate  (CATMAT 459670):  Massa  de  tomate, tipo:     extrato     concentrado,     
composição:     tradicional, apresentação:   creme.   DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:  Extrato    
de    tomate,    sem    mostarda.    Deve    conter    na embalagem   a   informação:   NÃO   
CONTÉM   GLÚTEN. Ingredientes:  Tomate  e  sal.  Produto  de  aspecto  pastoso, consistente.    
Não    pode    ser    molho    de    tomate    (ralo). Rotulagem  de  acordo  com  a  legislação.  Data  
de  validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. Unidade de medida: 
Pacote com 2kg

Pacote com 2kg 05 R$ 24,24 R$ 121,20 

12 Louro  em  folhas  (CATMAT  463904):  Condimento,   tipo: louro,           apresentação:           
folha.           DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:   Condimento  em  folhas  desidratadas.  Validade  
mínima  de  6  meses  a  partir  da  data  de  entrega. Unidade de medida: embalagem com 500g

Embalagem de 
500g 02 R$ 23,42 R$ 46,84 



13 Maionese   (CATMAT   459658):   Molho   de   mesa,   tipo: maionese,   composição:   
tradicional, apresentação:   creme. DESCRIÇÃO     COMPLEMENTAR:              Maionese 
industrializada   a   base   de   leite,   marca   nacionalmente conhecida.  Rotulagem de acordo  
com a  legislação vigente. Deverá  apresentar  validade  mínima  de  6  meses  a  partir  da data 
de entrega à unidade requisitante. Unidade de medida: embalagem sachê 400g.

Embalagem 
sachê 400g 03 R$ 8,00 R$ 24,00 

14 Orégano (CATMAT  463916):  Condimento,  tipo: orégano, apresentação: desidratado. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:   Orégano  desidratado,  industrializado,  com aplicação em 
culinária, isento de materiais estranhos a sua  espécie  acondicionado  em  saco  plástico  
transparente atóxico, resistente e hermeticamente  vedado. Rotulagem de acordo com a 
legislação. Deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega à 
unidade requisitante. Unidade de medida: embalagem com 500g.

Embalagem de 
500g 02 R$ 25,74 R$ 51,48 

15 Pimenta  do  reino  (CATMAT  463919):  Condimento,  tipo: pimenta    do    reino,    
apresentação:    pó.    DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Pimenta   do   reino   em   pó,   pura, 
industrializada,    com   aplicação   em   culinária,   isento   de materiais  estranhos  a  sua  
espécie  acondicionado  em  saco plástico  transparente  atóxico,  resistente  e  
hermeticamente  vedado.  Rotulagem  de  acordo  com  a  legislação  vigente. Deverá  
apresentar  validade  mínima  de  6  meses  a  partir  da data de entrega à unidade requisitante. 
Unidade de medida: embalagem com 500g.

Embalagem de 
500g 01 R$ 21,50 R$ 21,50 

16 Sal  de  cozinha  (CATMAT  454017):  Sal,  tipo:  refinado, aplicação:   alimentícia,   teor   
máximo   sódio:   390   mg,g, acidez:  7,0  ph.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Sal  de cozinha,   
moído,   branco,   de   1ª   qualidade,   tratamento diferenciado: iodado. Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. Deverá conter validade mínima de 01 ano a partir da   data  da   
entrega   à  unidade   requisitante.   Unidade  de medida: pacote com 1 Kg.

Pacote com 
1Kg 14 R$ 1,93 R$ 27,02 

17 Vinagre (CATMAT 249818): Vinagre, matéria-prima: vinho branco,  tipo:  neutro,  acidez:  4  
per,  aspecto  físico:  líquido, aspecto   visual:límpido   e   sem   depósitos.   DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:  Vinagre de vinho branco, tipo neutro, acidez  mínima  (g/100  mL)  de  4,0,  
líquido,  límpido  e  sem depósitos de sujidades. A legislação brasileira estabelece em 1,0% v/v 
o teor alcoólico máximo p/ vinagre. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. Deverá 
apresentar validade mínima  de  6  meses  a  partir  da  data  de  entrega  à  unidade 
requisitante. Unidade de medida: garrafa c/ 500ml.

Garrafa com 
500ml. 14 R$ 5,75 R$ 80,50 

18 Creme   tipo   Chantilly   (CATMAT   466074):   Chantilly, ingredientes:  gordura  vegetal  
interesterificada,   açúcar,  sal, ca,  prazo  validade:  12  meses,  tipo  embalagem:  tetra  pak. 
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Creme  tipo  chantilly, Ideal  para  recheios  e  coberturas.  
Validade  mínima  de  6 meses   a   partir   da   data   de   entrega.   Deve   conter   na embalagem 
especificação do produto. Unidade de 1 litro.

Unidade de 1 
litro 10 R$ 26,90 R$ 269,00 

19 Chocolate  branco  (CATMAT  463534):  Chocolate,  tipo: branco,   apresentação:   massa,   
sabor:   tradicional,   prazo validade        mínimo:        12        meses.        DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:    Chocolate   branco,   tipo   cobertura, apresentado em barra fracionada, 
sem necessidade de sofrer choque  térmico  ou  temperagem.  Destinada  a  produção  de 
bombons,  trufas,  ovos  de  páscoa,  sobremesas  em  geral. Barra de 1 kg, padrão Harald ou 
superior

Barra de 1kg 05 R$ 39,00 R$ 195,00 



20 Chocolate  meio  amargo  (  CATMAT  467306):  Chocolate, tipo: preto, apresentação: massa, 
sabor: meio amargo, prazo validade        mínimo:        12        meses.        DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:      Chocolate     meio     amargo,     tipo cobertura,     apresentado     em     
barra     fracionada,     sem necessidade   de   sofrer   choque   térmico   ou   temperagem. 
Destinada a produção  de bombons, trufas, ovos  de páscoa, sobremesas  em  geral.  Barra.  
Embalagem  de  1  kg,  padrão Harald ou superior

Embalagem  de  
1kg 05 R$ 42,90 R$ 214,50 

21 Uva  passa  (CATMAT  464883):  Fruta,  tipo  1:  uva  passa, apresentação:      desidratada,      
seca,      adicional:      preta. DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Uva  passa  preta,  sem semente.  
Rotulagem  de  acordo  com  a  legislação  vigente. Embalagem com 1 kg

Embalagem  de  
1kg 01 R$ 29,90 R$ 29,90 

22 Vinho  tinto  (CATMAT  226435):  Vinho,  cor:  tinto,  classe: mesa, teor açúcar: seco. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Vinho tinto seco, para preparações culinárias. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente. Garrafa com 750 ml

Garrafa com 
750ml 04 R$ 27,00 R$ 108,00 

23 Ameixa  seca  (CATMAT  474374):  Fruta,  tipo  1:  ameixa, apresentação:     desidratada,     
seca,     adicional:     preta. DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:    Ameixa,   seca,   sem caroço   de   
1ª   qualidade,   acondicionada   em   embalagem original  de  fábrica.  Isenta  de  fungos  ou  
parasitas,  livre  de umidade     e     de     fragmentos     estranhos.     Embalagem apresentando     
externamente     dados     de     identificação, procedência, informações nutricionais,  número de 
lote data de validade, quantidade do produto, e número do registro no Ministério  da  
Agricultura.  Data  de  validade  mínima  de  6 meses  a contar da data de entrega do produto. 
Embalagem com 1 kg.

Embalagem  de  
1kg 05 R$ 41,90 R$ 209,50 

24 Polvilho   azedo   (CATMAT   459080):   Amido,   base:   de mandioca,  grupo:  fécula,  acidez:  
polvilho  azedo,  aspecto físico:  tipo  1.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Polvilho azedo – 
polvilho de mandioca. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega. Deve conter na 
embalagem especificação do produto. Embalagem de 500g

Embalagem de 
500g 02 R$ 9,07 R$ 18,14 

25 Polvilho   doce   (CATMAT   462474):   Amido,   base:   de mandioca,  grupo:  fécula,  subgrupo: 
pó,  acidez:  polvilho doce,       aspecto       físico:       tipo       1.       DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  
Polvilho doce – polvilho de mandioca. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega. Deve 
conter na  embalagem  especificação  do  produto.  Embalagem  de 500g.

Embalagem de 
500g 02 R$ 10,00 R$ 20,00 

26 Gelatina    sem    sabor    (CATMAT    462723):    Gelatina alimentícia,  apresentação:  pó,  
sabor:  sem  sabor,  origem: vegetal,  característica  adicional:  sem  corantes  artificiais. 
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Gelatina  em  pó  sem sabor,  também  conhecida  como  
gelatina  neutra.  Pacote  de 25g

Pacote com 25g 10 R$ 10,52 R$ 105,20 

27 Glicose     de     milho     (CATMAT     223049):     Glicose, ingredientes:  glicose  de  milho  e  
açúcar  invertido,  prazo validade: 1 ano. DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Glicose de   milho,   
produto   de   origem   vegetal,   frasco   com   350 gramas, validade mínima de 06 (seis) meses 
a partir da data de entrega.

Frasco   com   
350g 03 R$ 25,75 R$ 77,25 

28 Cereja em calda (CATMAT 462670): Doce não confeitado, tipo:       em       calda,       sabor:       
cereja.       DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:    Cereja   em   calda.   Embalagem   com 125g. 
Validade mínima de 6 meses

Embalagem   
com 125g 13 R$ 19,76 R$ 256,88 

29 Goiabada  (CATMAT  462611):  Doce  não  confeitado,  tipo: massa,  sabor:  goiaba,  prazo  
validade  mínimo:  06  meses. DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:   Goiabada  em  massa, tipo de 
corte. Embalagem de 300g. Integra, sem furos

Embalagem de 
300g 10 R$ 6,14 R$ 61,40 



30 Chocolate em pó  (CATMAT  463547):  Chocolate,  tipo: preto,  apresentação:  pó,  sabor:  
tradicional,  característica adicional:  50 %  cacau.  DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Chocolate  
em  pó  -  Chocolate  em  pó  Solúvel  com  50%  de Cacau  de  sabor,  cor  e  aroma  acentuados.  
Indicado  para preparo   de   bolos,   brigadeiros,   tortas,   cremes,   recheios, coberturas, 
caldas  de chocolate,  mousses e  bebidas. Tabela nutricional impressa na embalagem. Caixa de 
200g

Caixa de 200g 30 R$ 28,89 R$ 866,70 

31 Leite  condensado  (CATMAT  464014):  Leite  condensado, tipo:    integral,    ingrediente    
básico:    leite    in    natura. DESCRIÇÃO    COMPLEMENTAR:     Leite    Condensado, 
acondicionado em embalagem Tetra pack, 1ª qualidade. Não pode  ser  mistura  láctea.  O  
produto  deverá  ter  validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem de 
395g

Embalagem de 
395g 10 R$ 6,44 R$ 64,40 

32 Creme  de  leite  (CATMAT  446534):  Creme  de  leite,  teor gordura:   21   a   40%   de   
gordura,   processamento:    uht. DESCRIÇÃO   COMPLEMENTAR:    Creme   de   leite,   1ª 
qualidade. Não pode ser mistura láctea. Com S.I.F. Data de validade mínima de 3 meses a 
contar da data de entrega do produto.    Rotulagem    em    conformidade    à    legislação. 
Embalagem com 200g

Embalagem 
com 200g 10 R$ 4,10 R$ 41,00 

33 Abacaxi pérola (CATMAT  464374):  Fruta,  tipo:  abacaxi pérola, apresentação: natural. 
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Abacaxi  in natura  (Ananas  comosus), tamanho  médio,  com  
polpas  firmes  e  intactas,  coloração uniforme,  grau  de  maturação  madura.  Unidade  de  
medida: Kg

Kg 20 R$ 9,00 R$ 180,00 

34 Abóbora in natura (CATMAT 463748): Legume in natura, tipo: abóbora cabotiá, japonesa.        
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Abóbora nova, firme, sem machucados,    sem    partes    
escurecidas    ou amolecidas. Unidade de medida: Kg

Kg 03 R$ 4,98 R$ 14,94 

35 Alho (CATMAT    463938):    Condimento,    tipo:    alho, apresentação:   natural,   adicional:   
cabeça.  DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:   Alho   in   natura,   aspecto   físico   em cabeça, 
tamanho grande. Unidade de medida: Kg

Kg 06 R$ 35,00 R$ 210,00 

36 Banana prata (CATMAT 464381): Fruta, tipo: banana prata ,   banana   branca,   apresentação: 
natural.   DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Banana prata. In natura. Unidade: Kg Kg 10 R$ 8,25 R$ 82,50 

37 Batata inglesa (CATMAT 463754): Legume in natura, tipo: batata  inglesa.  DESCRIÇÃO  
COMPLEMENTAR:   Batata inglesa  in  natura,  1ª  qualidade,  tamanho  grande,  lisa,  sem 
brotos ou partes verdes.Unidade:  Kg

Kg 20 R$ 5,84 R$ 116,80 

38 Batata-doce  (CATMAT  463753):  Legume  in  natura,  tipo: batata   doce.   DESCRIÇÃO   
COMPLEMENTAR:    Batata-doce  roxa  com  casca  firme,  sem  cortes,  sem  sinais  de umidade 
e sem bolor. Unidade: Kg

Kg 05 R$ 7,00 R$ 35,00 

39 Cebola (CATMAT 463781): Legume in natura, tipo: cebola branca.    DESCRIÇÃO    
COMPLEMENTAR:     Cebola    in natura,  uso  culinário,  tipo  branca,  firme,  sem  manchas  ou 
partes amolecidas. Unidade de medida: Kg

Kg 10 R$ 5,86 R$ 58,60 

40 Cenoura   (CATMAT   463770):   Legume   in   natura,   tipo: cenoura.  DESCRIÇÃO  
COMPLEMENTAR:   Cenoura,  in natura, alaranjada, sem material terroso, livre de parasitos e 
larvas, sem danos provocados pelo manuseio ou transporte, sem brotos, grau de maturação 
madura. Unidade de medida: Kg

Kg 05 R$ 7,03 R$ 35,15 



41 Coentro  (CATMAT  463876):  Condimento,  tipo:  coentro, apresentação:  natural.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Coentro: Folhas verdes, fresca, sem traços de descoloração, 
íntegros  e  firmes,  isentos  de  sujidades  ou  corpo  estranhos. Unidade de medida: Kg Kg 10 R$ 18,75 R$ 187,50 

42 Goiaba  vermelha  (CATMAT  464392):  Fruta,  tipo:  goiaba vermelha,        apresentação:        
natural.        DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:     Goiaba    vermelha.    De    primeira, apresentando 
tamanho,   cor   e   com   formação   uniforme, devendo ser bem desenvolvida e madura, com 
polpa intacta e   firme,   sem   danos   físicos   e   mecânicos   oriundos   do manuseio e 
transporte.  Unidade de medida: Kg

Kg 15 R$ 6,81 R$ 102,15 

43 Laranja pera (CATMAT 464393): Fruta, tipo: laranja pera, apresentação: natural. DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:  Laranja pêra “in natura”. Unidade de medida: Kg

Kg 15 R$ 5,47 R$ 82,05 

44 Limão  taiti  (CATMAT  464398):  Fruta,  tipo:  limão  taiti, apresentação:  natural.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Limão taiti "in natura". Unidade de medida: Kg

Kg 10 R$ 5,47 R$ 54,70 

45 Maçã (CATMAT    464400):    Fruta,    tipo:    maçã  gala, apresentação:  natural.  DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:  Maçã nacional, selecionada, in natura, tamanho médio. Unidade de medida: 
Kg

Kg 15 R$ 12,95 R$ 194,25 

46 Mamão  formosa  (CATMAT  464405):  Fruta,  tipo:  mamão formosa, apresentação:         
natural.         DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:      Mamão     formosa,     íntegro,     sem 
machucados,   sem  furos,  sem  partes  amolecidas,  não  muito maduros. Unidade de medida: 
Kg

Kg 05 R$ 5,65 R$ 28,25 

47 Mandioca    sem    casca    (CATMAT    466600):    Legume processado,     tipo:     mandioca,     
preparo:     in     natura, apresentação:      congelado,      à      vácuo.      DESCRIÇÃO 
COMPLEMENTAR:  Mandioca, sem casca, congelada, sem injurias,  doenças,  sem  
escurecimento.   Embalada  a  vácuo. Rotulagem em conformidade à legislação vigente. 
Unidade de medida: Kg

Kg 10 R$ 9,65 R$ 96,50 

48 Manga  (CATMAT  464407):  Fruta,  tipo:  manga  palmer, apresentação:  natural.  DESCRIÇÃO  
COMPLEMENTAR:  Limpa,  madura,  tenra  e  sem  fiapos.  Casca  lisa  e  brilhante, sem   
manchas,   sem   podridão,   sem   deformações.   Bem desenvolvida  com  peso  igual  ou  
superior  a  400g  cada. Unidade de medida: Kg

Kg 10 R$ 8,68 R$ 86,80 

49 Milho  verde  em  espiga  (CATMAT  463797):  Legume  in natura,         tipo:         milho         
verde.         DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:   Milho  verde  em  espigas  com  palhas íntegras,  
sem  partes  amolecidas  ou  estragadas.  Unidade  de medida:Kg

Kg 10 R$ 10,56 R$ 105,60 

50 Morango        (CATMAT        464328):        Fruta,        tipo: morango,apresenta ção:             natural.  
DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:  Morango in natura, separada por lotes homogêneos,    sem    
defeitos    graves    (podridão,    danos profundos,  frutos  passados)  sem  manchas  ou  
deformação. Unidade de medida: Embalagem com 1 kg

Embalagem  de  
1kg 18 R$ 50,00 R$ 900,00 

51 Pepino (CATMAT 463796): Legume in natura, tipo: pepino. DESCRIÇÃO    COMPLEMENTAR:     
Pepino,    in    natura, coloração  verde,  firme,  sem  injúrias.  Unidade  de  medida: Kg Kg 05 R$ 6,24 R$ 31,20 

52 Pêra   (CATMAT   464428   ):   Fruta   Tipo:   Pera   Williams. Apresentação:  Natural.  
DESCRIÇÃO  COMPLEMENTAR:  Casca  firme  (sem  ser  dura),  sem  cortes,  rachaduras  ou 
manchas pardas. Unidade de medida: Kg

Kg 05 R$ 16,74 R$ 83,70 



53 Repolho  Branco  (CATMAT  463839):  Verdura  in  natura, tipo:        repolho        branco,        
verde.        DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:     Repolho    Branco,    in    natura,    1ª qualidade,    
tamanho    grande,    sem    manchas    ou    partes murchas. Unidade de medida: Kg Kg 03 R$ 6,99 R$ 20,97 

54 Tomate (CATMAT 463806): Legume in natura, tipo: tomate salada.      DESCRIÇÃO      
COMPLEMENTAR:       Tomate vermelho  paulista,  graúdo,  in  natura,  1ª  qualidade,  sem 
machucados,    sem   furos,   firmes.   Maduro.   Unidade   de medida: Kg

Kg 15 R$ 8,44 R$ 126,60 

55 Uva  Tipo  1  (CATMAT  464454):  Fruta  Tipo  1:  Uva  Red Globe          Apresentação:          
Natural.          DESCRIÇÃO COMPLEMENTAR:   Formato  redondo,  casca  com  textura lisa e fina 
e sabor adocicado. Unidade de medida: Kg

Kg 10 R$ 27,03 R$ 270,30 

Valor Total Estimado da Contratação (Grupo 01) R$ 8.712,29 
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