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Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacio Processo Administrativo

IT - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 23302.100512/2023-71

1. Definicao do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. Aquisicio de INSUMOS PARA LABORATORIO DE AGROINDUSTRIA / ALIMENTOS PARA ATENDER AOS

CAMPI DO IFSERTAOPE nos termos da tabela abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus
anexos.

Item Descrigan Unidade | Total [ Valor Valor
Unitario Total

{A) {B) C=A=xB

o1 Clﬂ!‘EtD de calcio {[_:ATIHFLT 43?&"321.: Des- Unidade
cricao: Cloreto de calcio, apresantagac: so- 22 24 67 BOR T4
lugBo aguosa, concenfragdo: 40% . DES- ! '
CRICAD COMFPLEMENTAR: Cloreto de
caloio, solugdo equosa, padronizada, a 0%
de concenfragdo. Liguido alimenticio trans-
parente levemsente opaco. Usado na elabo-
ragdo de todos os tipos de gueijos. Emba-
lagem lacrada de 01 litro.

1] Fermento lacteo tipo 1 (CATMAT 453553): Unidade
Fermanto, tipo: latico, apresentagdo; pa 18 137,08 24T, 44
DEEEHICAG COMPLEMEMTAR: Fermento
lactec mescfilicn liofilizado. Fermanto licfili-

zado OWES com cepas de m
fnempehibe,  Laciobacilus lachs  supsn
Lactis ='ou Lactorocnus lactis subsn Loes
Cultura liofilizada concentrada. Apli-
cacac em queljos. Envelope pars 5S00L de
leite, com no maximo 01 UC. Unidade UC
{1 UC para cada 500 litros de leite). Refe-
réncia: CHR HAMSEM ou superior. Com
validade de no minimo 10 mases 2 partir da
data de entrega.
023 | Fermento lacteo tipo 2 (CATMAT 453593): Unidade
Fermento, fipo: |&tico, spresentsgdo: po. 18 13228 | 2.381.04
DESCRICAD COMPLEMENTAR: Fermento
lactao %pﬂrﬂ icgurte. Fermento
lactac 3 concantrado  licfilizade
WS com Lactobacilus. bulgancus e Shens
tocoous themmnphylys, Culiura  licfilizada

concentrada. Envelope para 500 litros de
leite, com no méximo 01 UC. Unidade UC
{1 UZC para cada 500 litros de leite). Refe-
réncia: CHR HAMSEM cu superior. Com
validade de no minimo 10 mases a partir da
dats de entregs.
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04

5al Fundente (CATMAT 410741): s=al. tipo
zal fundente, aplicagdo mistura em pé parz
preparc de regueijfo, acidez 9,8 ph, carac-
teristicasz adicionsis umidade maxima 0,5%,
mietaiz pesados max. 10 ppgy. DESCRICAD
COMPLEMEMTAR: sal, fipo sal fundents,
aplicacéo mistura em pd para preparo de
requeijo, acidez 2.8 ph caracteristicas
adicionais umidade maxima 0.5%, metais
pesados max. 10 ppm. Embalagem 1 kg.

Unidade

04

77,25

Termo de Referéncia 20/2024

308,00

05

Coalho (CATMAT 281580): Coalho, apre-
sentacdo liquido. DESCRICAD COMPLE-
MEMNTAR: Ceoalho liguido com enzima qui-
mosina, poder cosgulante 1:3000. Velidade
minima de 10 meses a partir da data da en-
trega. Embalagem de 200 ml.

Unidade

25

18,83

470,75

1]

Bicarbonato de 56:diu (CATMAT 271052):
Bicarbonato de sodio, spresentagsc po.
DESCRIZGAC COMPLEMEMTAR: Bicarbo-
nato de sddic, embalagem de 100 g. Wali-
dade minima de 10 meses a partir da data
de enfrega.

Unidade

A7

6,08

285,76

or

Leite liquide (CATMAT 445005): Leite flui-
do, origem: de waca, tipo: C. teor gordura:
integral, processamento: irapfn
DESCRIZAC COMPLEMEMTAR: Leite li-
quide INTEGRAL. Rotulagem em conformi-
dade & legislagdo vigents, com S.1LF. O pro-
duta devers ter validade minima de 3 dias 2
partir da data de entrega. Embalagem de 1
litro.

Unidade

852

5,19

4,473,758

]

Emulsificante Alcalino (CATMAT 236208):
Emulsificente Alcaling Aspecto Fisico: Po
Fino. Solubilidade: Solivel Agua Aplicacio:
Estzbilizar. Gorduras Embufides Cames E
Cerivados Estabilizante: Eglifosiatp De So-
dio Teor: De P208 - 55,0% Min, Umidade
0.2%, Arsénico 3 Bgm. Cor Branca. DES-
CRIZAD COMPLEMENTAR: Emulsificants

Unidade

10

22,04

220,40

de Gordura: [para carmeos) Ajuda a proma-
ver & emuls&o e entre gordurs / proteing /
umidade. Embsalagem 250 gramas.

09

Condimento Preparadoe para Presunto
(CATMAT 482831): Tempero; Aplicacso:
Presuntos e Apresuniados Em Geral;, Tipo:
Mistura Preparsda Fara Embutidos Car-
neos; Apresentacdo: Po; Sabor: Especiarias
E Aromas Matursis. DESCRICAD COM-
PLEMEMTAR: Tempero; Aplicagao: Presun-
tos & Spresuniados Em Geral; Tipo: Mistura
Preparada Para Embutidos Carneos; Apre-
sentagio: Po; Sabor: Especiarias E Aromas
Maturaiz. Contendo sal, aclcar, anticxidante
eritprha, de sadio INS318, aromas naturais,
estabilizante & consersador. Com walidade
minima de & meses. Embalagem com Tkg

Unidade

05

14,96

74,80

10

Condimento Preparado para Linguiga
(CATMAT 482879): Temperc. Aplicacso:
Linguiga Tipo: Mistura Preparada Para Em-
butidos Cameos; Apresentacdo: PS; Sabor
Especiariss E Aromas MNaturais. DESCRI-
CAD COMPLEMEMTAR: Tempero. Aplica-
gao: Linguica Tipo: Mistura Preparada Fara
Embufidos Cameos; Apresentacdo: Fo; Sa-
bor: Especiarias E Aromas Maturais. Con-
dimento para linguica toscana. Mix compos-
to de dextrina, sal, aglcar, especiarias, es-
tabilizantes, anticxidantes, ealpadar de =a-
bor. Com walidade minima de & meses.
Embalagem com 1kg

Unidade

o7

20,90

148,30

"

FIXADOR COR [(CATMAT 237114): FIXA-
DOR COR, ASPECTC FISICO PO, S0OLU-
BILIDADE AGUA 20 "C, TEOR SACAROSE
21%, UMIDADE 2 %, COMPOMENTES
ERITOREATO DE SODID E ACIDD AS-
COREICO, TEOR ACIDEZ 382, VARIA-
GAC DE +/- 0,75, EM 1% DE SOLUCAQ,
APLICACAQ PROCESSAMENTO DE ALl-

Unidade

03

11,28

101,81
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MENTOS COM ACAD ANTIOXIDAMTE.
FACOTE 250.00 3. DESCRICAD COM-
FLEMEMTAR: FIXADOR COR, ASPECTO
FISICC PO, SCLUBILIDADE AGUA 20 "C,
TEOR SACAROSE 21%, UMIDADE 2 %,
COMPOMENTES ERITORBATO DE SCDIO
E ACIDD ASCORBICO., TEOR ACIDEZ
3.92, VARIACAD DE +/- 0.75, EM 1% DE
SOLUCAD,  APLICACAD PROCESSA-
MEMNTO DE ALIMENTOE COM ACAD AM-
TICXIDANTE. Pacote com 250 .

Termo de Referéncia 20/2024

12

Tripa suina (CATMAT 805810): Carme Sui-
na In Matura. Tipo Corte: Tripa Fara Embu-
tid0s Apresentzcdo: Fio Longo. 80 Metros,
Calibre 28 A 32 Mm. Estado De Conserve-
cao: Desidratada. DESCRICAD COMFLE-
MEMTAR: Carne Suina In Matura. Tipo Cor-
te: Tripa Para Embutidos Apresentagdo: Fio
Longa, 90 Metros, Calibre 28 A 32 Mm. Es-
tado De Conservacdo: Desidratada. Unida-
de de medida: mago com 20 m.

Unidade

10

24,99

245,90

13

5al de cura [CATMAT 236604): Sal d= cu-
ra, apresentacdo pé granulado, cor branco
amarelada, odor caracterstico, solubilidade
agua 207 ¢, aplicacdo manter coloracdo de
linguicas e salames, caracteristicas adicio-
nais: agente de cura: nitritc de sodio efou

da sadic. DESCRICAD COMPLE-
MEMTAR: Sal d= cura (nitrito de sadio).
Aplicacdo em produtos ciémeos. Pacote de
250 g.

Unidade

03

15,80

142,20

14

Corante tipo 1 (CATMAT 440366): Corante
alimento, apresentagdo liguido, cor variada_
. DESCRICAQ COMPLEMEMNTAR: Corante
Alimenticio qumdn: — Cor amarela. Com
Registro no Ministéric da Sadde conforme
FResolucao ANVISA n® 23 de 15 de margo
de 2000. Valdade minima de 12 messs a
partir da data da enfrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

138

5,00

20,00

15

Corante tipo 2 (CATMAT 440566): Corante
slimento, apresentacdo liguido. cor variada_
- DESCRICAD COMPLEMEMTAR: Corante
Alimanticio Liguido — Cor azul. Com Regis-
tro no Ministéric da Salde conforme Reso-
lugao AMVISA n® 23 de 15 de marge de
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da dsta da enfrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

13

5,43

104,12

16

Corante tipo 3 (CATMAT 440566): Corante
slimento, apresentacdo liguido. cor variada_
- DESCRIZAD COMPLEMEMTAR: Corante
Alimanticio Liguido — Cor lilas. Com Regis-
tro no Ministéric da Salde conforme Reso-
lugdo AMWYISA n® 23 de 15 de margo de
2000, Validade minima da 12 meses s partir
da data da enfrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

18

4,85

57,30

17

Corante tipo 4 (CATMAT 440566): Corante
slimento, apresentacdo liguido. cor variada_
- DESCRICAD COMPLEMEMTAR: Corante
Alimanticio Liquido — Cor verde. Com Re-
gistro no Ministéric da Sadde conforme Ra-
solucdo AMNVISA n® 23 de 15 de margo de
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da dsta da enfrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

13

5,00

95,00

18

Corante tipo 5 (CATMAT 440566): Corante
alimento, apresentago liguido, cor variada.
DESCRICAC COMPLEMENTAR: Corante
natural de Urucum liguido: Corante vegetal
de urucum para fins alimenticios. Validade
minima de & meses a partir da data da en-
trega. Embalagem de 1 lifro.

Unidade

oG

2,99

23,84

18

Corante tipo 6 (CATMAT 440566): Corante
slimento, apresentacdo liguido. cor variada_
- DESCRICAD COMPLEMEMTAR: Corante
Alimenticio Liguido — Cor wermelho. Com
Registro no Ministéric da Sadde conforme
Resolucao AMVISA n® &3 de 15 de margo
de 2000. Validede minima de 12 meses a
partir da deta da entrega. Frascos de 10 ml

Unidade

03

4,85

43,85
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20

Corante tipo 7 (CATMAT 440566): Coranfe
slimento, apresentacdo liguido. cor variads_
- DESCRICAD COMPLEMEMTAR: Corante
Alimanticic Liguido — Cor preto. Com Ragis-
tro mo Ministério da Sadde conforme Reso-
lugao AMVISA n® 23 de 15 de margo de
2000. Validade minima de 12 meses a parfir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

117

5,24

Termo de Referéncia 20/2024

31,44

21

Corante tipo 8 (CATMAT 440566): Corante
slimento. apresentacdo liguido, cor variada_
- DESCRICAD COMPLEMEMNTAR: Corante
Alimanticic Liguido — Cor Azul. Com Reagis-
tro mo Ministério da Sadde conforme Reso-
lugdo AMVISA n® 23 de 15 de margo de
2000. Validade minima de 12 meses a pariir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

1137

6,49

£

38,04

22

Corante tipo 3 (CATMAT 4403566): Corante
slimento, aprementa-;a-} ligquida, cor variads_
- DEECEICACI COMPLEMEMTAR: Corante
Alimanticic Liguido — Cor branco. Com Re-
gistro no Ministéric da Sadde conforme Re-
solucdo ANVISA n* 23 de 15 de marco de
2000, Validade minima de 12 mecses a partir
da dafa da eniregs. Frascos de 10 ml.

Unidade

117

5,09

30,54

23

Corante tipe 10 (CATMAT 440566): Coran-
t= slimento, spresentacdo liquido, cor vari-
ada__ DESCRICAC COMPLEMEMTAR: Co-
rante Alimenticio Liguido — Cor laranja. Com
Registro no Ministéric da Saldde conforme
Resclucdo ANVISA n® 23 de 15 de margo
de 2000. Validade minima de 12 messs a
partir da dats da enfrega. Frascos de 10 ml

Unidade

08

5,43

51,44

24

Corante tipo 11 (CATMAT 440566): Coran-
t= slimento, spresentacdo liguido, cor vari-
ada__ DESCRICAD COMPLEMENTAR: Co-
rante Alimenticio Ligquido — Cor rosa. Com
Registro no Ministéric da Sadde conforme
Resclucdo ANVISA n® 23 de 15 de margo
de 2000. Validade minima da 12 messs a
partir da data da enfrega. Frascos de 10 ml.

Unidade

1137

5,438

£

32,88

25

Realgador de sabor ({CATMAT 440731):
Tempero, fipo glutamate monossodico,
apresentacdc pd, aplicagdo wso culinario,
sabor ymam, DESCRICAD COMPLEMEN-
TAR: Realgadar de sabor (glutamato mo-
nossodico) realga o sabor dos alimentos
sem =algar. Validade minima de 1 ano a
parfir da data de entregs. Embslagem de
100 g.

Unidade

25

14,88

372,00

26

Acido citrico (CATMAT 351610): Acido
cifrico, aspecto fisico cristal incolor, imodora,
zabor &cido agradavel, formula guimica
cBh3o7 anidro, peso molecular 192,12, pu-
reza minima de §8.5%, caracteristica adici-
onal reagents g8 55 numers de referén-
cia quimica gas TT-82-0__ DESCRICAD
COMPLEMEMTAR: Acido Cifrico, uso ali-
menticio, embalagem com 100 g. Validade
minima de 1 ano a pardir da data de enfre-

ga.

Unidade

46

13,99

£

643,54

27

Pectina (CATMAT 374742): Aspecto Fisico:
Po Grosso, MA Fardo, Quase
Inzdoro; Origem: De M'EIDEI Grau De Pure-

za: Minimao De 74% De Acido Galashucdnicn
Em Base Seca Caracteristica Adicional:
FReagente Llsp, Mumero De Referéncia Cui-
mice: fzgs B000-88-53. DESCRICAC COM-
PLEMEMTAR: Peciina em po, ideal para
preparc de geleias. Validade minima de 1
ano 8 partir da data de entrega. Unidade de
medida: Pote de 80 g

Unidade

124

18,57

2.302,88

28

Aroma tipo 1 (CATMAT 206042): Aromati-
zante artificial, apresentagdo liguide incolor,
solubilidade em agua, tipo uso fabricacdo
pdes, sabor coco. DESCRIGAD COMPLE-
MEMTAR: Aroma liguido, sabor coco. Apli-
cacdo em alimentos. Com registro no minis-
tério da Sadde. Validade minima de 10 me-
zes g partir da data de entrega. Embalagem
de 30 ml.

Unidade

"

35,12

358,32
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29

Aroma tipo 2 (CATMAT 285518): Aromati-
zante arificial, apresentacdo liguido verme-
lho, sclubilidade solivel em iogurte, sabor
morango. DESCRICAD COMFLEMEMNTAR:
Aroma liguido, sabor morango. Aplicacdo
em alimentos. Com registro no ministérno da
Salde. Walidade minima de 10 meses a
pariir da dats de enfrega. Embalagem de 30
il

Unidade

26

12,89

Termo de Referéncia 20/2024

335,14

20

Aroma tipo 3 (CATMAT 402068): Aromati-
zante artificial, apresentagdo liguido, sabor
panetone. DESCRICAD COMPLEMEMTAR:
Ezzéncia liquida para panstone. Deve ser
limpida & homogénea. A rotulagem deve
conter identificacdo, procedéncis, informa-
gdes nufricicnaiz, nimero de lote & data de
validade. Walidade minima de & mesas a
partir da data da entrega no Campus. Fras-
oo de 30 ml.

Unidade

17

5,51

23,87

1

Aabhorizante tipo 1 (CATMAT 368328):
Aromatizante arlificial, apresentacdo: ligui-
do incolor, solubilidade: em agua, sabor
sbacax, aplicagdo: bolos, pdes, confeitos.
DESCRIGACD COMPLEMENTAR: Sahor:
zante. para uso em produtos l&cteos — po
sabor abacaxi. Validade minima de 1 ano s
partir da dats de entrega. Deve conter na
embalagem especificacio do produto. Em-
balagem de 1 I

Unidade

1137

44 98

260,88

32

Aabnrizante tipo 2 (CATMAT 350138):
Aromatizante Euiﬂmal_ apresantacdo ligui-
do, solubilidade em agua, sabor variado,
a;:llicau_}é'u bolosipdes/confeitos. DESCRI-
CAD COMPLEMENTAR: Sabprizants, pars
uso em produtos lacteos — pd sabor ameixa
preta. Validade minima da 1 ano a parfir da
data d= entrega. Deve conter na embala-
gem especificacdo do produto. Embalagem
de 11

Unidade

1137

48 00

288,00

33

tipo 3 (CATMAT 28551%8):
Aromatizante artificial. apresentacio liquido
vermelho, solubilidade solivel em icgurte,
sabor morango— DESCRICAD COMPLE-
MEMTAR: ﬁﬂhﬁl};ﬂnﬂ. para uso em produ-
tos lacteos — pd sabor morango. Validade
miinima de 1 ano a partir dz data de enire-
ga. Deve conter na embalagem especifica-
gao do produto. Embalagem de 11

Unidade

0g

48 28

388,24

34

Aroma tipo 4 (CATMAT 461222): Aromati-
zante artificial, apresentacdo liquido, sabor
baunilha. DESCRICAD COMPLEMEMTAR:
Aroma liquido, sabor Bawnilha. Aplicacdo
em alimentos. Com registro no ministério da
Sajgde. Validade minima de 10 meses a
partir da data de enfrega. Frascos de 30 ml.
Unidade de medida: Frascos de 30 mil

Unidade

25

438

127,02

35

Aroma tipo 5 (CATMAT 368842): Aromati-
zante artificial, apresentacdo liquido, sabor
limdo__ DESCRICAD COMFLEMEMTAR:
Aroma liguido, sabor limao. Aplicagéo em
glimentos. Com registro no ministéric da
Sajgde. Validade minima de 10 meses a
partir da data de enfrega. Frascos de 30 ml.
Unidade de medida: Frascos de 30 mil

Unidade

16

)

a7.82

36

Aroma tipo & (CATMAT 368843): Aromati-
zante artificial, aplESEmﬂ{;Em liquide, sabor
marscujd. DESCRICAD COMPLEMENTAR:
Argma liquido, sabor maracuja. Aplicacdo
em alimentos. Com registro no ministéro da
Saigde. Validade minima de 10 meses a
partir da data de enfrega. Frascos de 30 ml
Unidade de medida: Frascos de 30 mil

Unidade

16

8,76

140,16

aT

Aroma tipo T (CATMAT 480757 ): Aromati-
zante arificial, apresentagao liquido, sabor
Tutti-Epidli DESCRICAD  COMPLEMEN-
TAR: Aroma liquido, sabor Tutti-Epatil. Apli-
cacdo em alimentos. Com registro no minis-
tério da Sadde. Validade minima de 10 me-
ses & partir da dats de entregs. Frascos de

Unidade

1

6,06

GE,65
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30 ml. Unidade de medida: Frascos de 30
il

Termo de Referéncia 20/2024

38

Oleo emulsificante [CATMAT 258918):
Emulsificante aloalino, estabilizante: mopps

Il de sohitaps &
poli-, aplicacao: padaria, composicao: agus,
emulsificantes, igs 471, iRs. 470 e jgs 475
DESCRICATC COMPLEMEMTAR: Olec
emulsificante para producdo de pées. Pre-
parsdo pars produtos de paniﬁnaca’n‘mm
aspecto liguido oleoso bege, homogeneao,
livre d= miatérias estranhas, odor & sabor
caracteristicos com padric. Embalagem
com 100 ml.

Unidade

20

13,48

265,60

348

Fermento biologico tipo 1 (CATMAT
459596): Fermento, tipo: bioldgico seco,
apresentagdc: po granulado_ DESCRICAD
COMPLEMEMTAR: Fermento bioldgico se-
co, instanténeo — Ceélulas de leveduras Sg;

chacomuces GRfRYiseas. = MARSRSLEIERIR
de sprhifana, Mao necessita ser dissalvido e
néc necessita de refrigeracdo. Rotulagem
de zcordo com a legislacdo. Embalagem de
10g.

Unidade

&9

3,05

)

210,45

Fermento biologico tipo 2 [CATMAT
459596): Fermento, tipo: biclogico Seco,
apresentacéo: pd granulade. DESCRICAC
COMPLEMEMNTAR: Fermento bioldgico se-
co, instanténeo — Células de leveduras Sa.

chatomuces carpvisese. = mpnpRsisEalin
de snrkifana, Mao necessits ser dissolvido e
ndc necessita de refrigeragio. Embalagem
de 500g.

Unidade

o7

26,34

184,32

41

Fermento quimico (CATMAT :
Fermento, tipo: quimico, apresentacac: po. .
DESCRICAC COMPLEMEMTAR: Fermento
am pé& guimico. Aplicacdo em bolos. Rotu-
lagem de acordo com a legislaggo. Emba-
lagem com 100 g.

Unidade

29

4,38

140,94

Agicar Impalpavel (CATMAT 4£3991):
Actcar, Tipo: De Confeiteiro. DESCRICAD
COMPLEMEMTAR: a-:Em:ar de confeiteiro,
ascicar refinado de granulos extremaments
finos com amido. Ideal para chantilly lisinho,
glacé, zuspiros. Com validade de no mini-
m & meses no ato da entrega. Pacote com

500g

Unidade

To

6,04

420,70

Chocolate ao leite tipo 1 (CATMAT
4672317): Chocolate, tipo preio, spressents-
gao: gotas, sabor ao leite. DESCRICAD
COMPLEMEMTAR: Chocolate, tipo preto,
spresentacdo: gotas, sabor ao leite, Valida-
de minima de & mesas a partir da data de
entrega, embalagem contendo 1,0 kg

Unidade

13

2549

3337

Chocolate ao leite tipo 2 (CATMAT
483636): Chocolate, tipo preto, apresents-
¢io massa, sabor ao leite, prazo minima de
validade: 12 meses. DESCRICAC COM-
PLEMEMTAR: Chocaolate, tipo preto, apre-
sentacAo massa, sabor 8o leite, em barra
ideal para femperagen. Validade minima de
12 messs = partir da dats de entrega. em-
balagem confendo 1.0 kg

Unidade

0g

33,40

267,20

Chocolate Meio Amargo (CATMAT
467306): CThocolate, tipo preto, apressnts-
¢80 massa, sabor meio amargo. DESCRI-
CAD COMPLEMENTAR: Chocolate, tipo
preto, apresentacdc massa, sabor meio
mango, em barra ideal para

Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega, embalagem contenda 1,0
kg

Unidade

20

4430

858,00

Chocolate branco (CATMAT 463534):
Chaocolate, tipo branco, aprasentscio mas-
=a, sabor tradicional. DESCRICAD COM-
PLEMEMNTAR: Chocolate, tipo brancoco,
apresentacéo masssa, tradicional, em barra
idgial parz temperagem. Validade minima
de 12 meses a parir da deta d= enirega,

Unidade

20

35,83

718,60
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embalagem contendao 1,0 kg

Termo de Referéncia 20/2024

47

Doce de morango (CATMAT 462683): Do-
ce MEo Confeitado. Tipo: Cremoso. Sebor
Morango. DESCRICAC COMPLEMEMNTAR:
Doce de morango, TIFD PREFARADO DE
FEUTA, COMPOIICAD BASICA PEDA-
C025 DE morangos, SUCO E POLRPA, CO-
RANTE. AROMATIZANTE CARACTERIS-
TICO, ASPECTO FISICO GEL SEMI- FLU-
IDC. ISENTS DE SWJIDADES E IMPURE-
ZAS. Gangavel APRESEMTACAD: Emba-
lagem de Thkg.

Unidade

11

33,08

363,88

Doce de Ameixa ( CATMAT 462687): Doce
Méo Confeitado. Tipo: Cremoso. Sabor: Va-
rizdo.  DESCRICAD COMFPLEMEMNTAR:
Doce de ameixa, TIFO FREFARADD DE
FEUTA, COMPOSICAD BASICA PEDA-
GOS da fruta, SUCGO E POLPA, CORANTE,
ARCMATIZANTE CARACTERISTICO, AS-
PECTO FISICO GEL SEMIFLUIDG. 1SEM-
TC DE SUJIDADES E IMPUREZAS. Eps
peavel APRESEMTACAD: Embalagem de

1kg.

Unidade

11

27.70

304,70

Doce de Maracuja (_CATMAT J46Z687):
Doce Mao Confeitado. Tipo: Cremoso. Sa-
bor: Variado. DESCRICAD COMPLEMEN-
TAR: Doce de Maracuja, TIPO PREFPARA-
Do DE FRUTA, COMPOSICAD BASICA
PEDACCS SUCO E POLPA com sementes,
CORANTE, AROMATIZANTE CARACTE-
RISTICO, ASPECTO FISICO GEL SEMI-
FLUIDO. ISENTC DE SLJIDADES E IM-
PUREZAS. [Egpnsiysl APRESEMTACAC:
Embalagem de 1kg.

Unidade

o7

27,70

193,820

50

Doce de coco A626T73): Doce
MWio Confeitado. Tipo: Cremoso. Sebor Co-
co. DESCRICAD COMPLEMENTAR: Doce
de coco, TIPO PREPARADO DE FRUTA,
COMPOEICAC BASICA PEDACOS DE co-
co. CORAMTE, ARCMATIZANTE CARAC-

Unidade

09

27.42

248,78
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TERISTICO, espessantes. SENTO DE SU-
JIDADES E  IMPUREZAS. Egppssyel
APRESEMTACEAD: Embalagem de 1kg.

51 | Chantilly {CATMAT 466074): Chantilly. In- Unidade
gredlentes Gordura Vegetsl |pterestenfiza: 13 23,08 415 44
da Aclcar, Sal, Ca. Prazo Validade: 12
MES. Tipo Embalagem: Tetra Fak. Com va-
lidade minima de & meses  DESCRICAD
COMPLEMENTAR: flhsm’clll}.r Ingradientes:
Gordurs Vegetal |pieresterficeds, Acdcar,
Sal, Ca. Prazo Validade: 12 MES. Tipo Em-
balagem: Tefra Pak. Unidade 1 lifro

52 Pasta Americana (CATMAT &05713): Pre- Unidade
parsdo Fanificacdo. Tipo: Fasts Americana. 16 35 03 400 48
Composigdo: Aclcar Refinado, Gordura ’ '
egetal, Gomas Vegetais E. Apre_»sfentapﬂ'n:
Pronta Para O Llso DESCHIGAD Con-
PLEMEMTAR: Preparado F‘anrf'-:a;:ﬂﬂ Tipo:
Pasta Americana. Composicao: Aclcar Fe-
finado, Gordura ‘egeial, Gomas Wegetais
E. Apl‘EEI‘IlEI}'ﬁDZ Pronta Para O Uso. Em-
balagem de 800g

53 | Goma ¥aptana (CATMAT 378047): Goma. Unidade

Aspecto Fisico: Em Po. Tipo: Xgniana. Para 08 | 497.00 702,00
aplicacdic em alimentos. Embalagem com !

1kp. DESCRICAO COMPLEMEMTAR:
Goma. Aspecto Fisico: Em P&, Tipo: Xanta-
pa Aplicagge em slimentos. Embalagem

com kg
54 | Liga Meutra [CATMAT 440671): Estabili- Unidade
zante Alimentsr. Aspecto Fisico: Pd. Ingre- 14 20,16 422 24

dientes: Gomas, Aclcares E Amidos. Em-
balagem de 1kg. Finalidade: Fabricagdo De
Gelados Comestiveis. Aplicacdo: Sorvetes,
Picoles, logurtes E Assemslhsdos  DES-
CRICAD COMPLEMENTAR: Estabilizante
Alimentar. Aspecta Fisico: Po. Ingredientes:
Gomas, Aclcares E Amidos. Embalagem
de 1kp. Finalidade: Fabricagdo De Gelados
Comestiveis. Aplicaco: Sorvetes, Picolés,

lagurtes E Assemelhados.
55 | Gordura Vegetal (CATMAT 4&3704): Gor- Unidade
durs Vegetal. Tipo: Crame Vegetal. Compo- 16 18.54 208 Bl
sigdo Basica: Enfre 40% E 48% De Gordu- '
ra. Sebor Sem Sal OESCRICAC COM-
PLEMEMTAR: Gordura Wegetal Tipo: Cre-
me Vegetal. Composicdo Basica: Enfre 40%
E 49% De Gordura. Sabor: Sem Sal. Emba-
lagem de 500g.

56 | EXTRATO DE LEVEDURA TIPO 1 (CAT- Unidade 201,26 1.207.56
MAT 440682): EXTRATO DE LEVEDURA, 05
COMPOSICAC: LUPULD, ASPECTO FISI-
CQ: PELETIZADD, AFPLICACAD: Elabora-
gio DE CERVEJA, WARIEDADES: CAS-
CADE. DESCRICAD COMPLEMEMTAR:
Exfrato de leveduras para elsboracdc de
cerveja. Rotulagem de acordo com a legis-
lagdo. Embalagem 500 g.

5T Extrate de levedura tipe 2 [(CATMAT Unidade
2022320): EXTRATO DE LEVEDURA, 06 232,22 1.303,32
COMPOSICAC:  CELULA  VARIEDADE
SACCHARONMYCES CEREVIVIZAE BA-
YAMUS, ASPECTO FISICO: PO GRAMU-
LADO, COR: CREME, APLICACAD: FER-
MEMNTACAC DE ESPLUMANTES, CARAC-
TERISTICAS ADICICMAIS: SECA ATIVA,
EMBALADA A VACUD, DESCRICAD
COMPLEMEMTAR: Extrato de levedura pa-
ra a producdo de espumantes. Seca e ativa.
Embalagem de acordo com a legislacdo.
Frasco com 500 g.

L1 Extrate de levedura tipe 2 (CATMAT Unidade
458703): EXTRATO DE LEVEDURA, 06 229,90 1.370,40
COMPOSICAC: LUPULS, ASPECTO FISI-
CO: PELETIZADO, APLICACAD: ELABO-
RACAD DE CERVEJA. VARIEDADES: TA-
PAZ. DESCRICAO COMPLEMENMTAR: Ex-
trato de levedura para elaboracdo de cerve-
iz. Rotulagem de acordo com a legislscdo.
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Embsalagem 500 g.

Termo de Referéncia 20/2024

58

Farinha de arroz [CATMAT 433327): FA-
RINHA ARROZ, INGREDIENTE: ARROZ,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MASSA
ALIMENTICLA, TIPO: SECA, COR: ERAM-
CA, DESCRICAD COMPLEMENTAR: Far-
nha de arroz. Rotulagem de acordo com a
legislacdo. Embalagem 500 g

Unidade

10

)

71,70

&0

Chocolate em po 50% cacau (CATMAT
483547): CHOCOLATE, TIPD: FRETO,
APRESEMTACAD: PO, SABOR: TRADICI-
ONAL, CARACTERISTICA ADICIOMNAL: 50
% CACAU. DESCRICAD COMPLEMEM-
TAR: Chocolate em pd 50% cacau. Validade
miinima de 1 ano a pariir da data de entre-
ga. Deve conter na embalagem especifica-
¢&o do produto. Embalagem de 500g

Unidade

23

17,30

411,70

61

Adogante xilitol (CATMAT 467273): ADO-
CANTE, ASFECTO FISICO: PO FIND
BRANCO, INGREDIENTES: XILITCL, Ti-
PO: DIETETICO. DESCRICAD COMPLE-
MEMTAR: Adocante xilitol. Validade minima
de 1 ano a partir da data de entrega. Emba-
lagem de 500g

Unidade

iz

21,30

382,80

62

Glicose de milho (CATMAT 223048): Gli-
cose, ingredientes: glicose de milho e agl-
car invertido, prazo velidesde: 1 anc. DES-
CRICAT COMPLEMEMTAR: Glicose de
milho, produto de origem wvegetsl, frasco
com 350 gramas, validade minima de 06
[seis) meses a partir da dsta de entrega.
Embsalagem com 250 g.

Unidade

10

9,74

87,40

63

Sorbato, de potassio (CATMAT 375602):
Sorbatn De Potassio, Aspecio  Fisico:
PaiGranulos Brancos A Levemente Amare-
lados, Imodoro, Peso Molecular: 150,22
GOL, Farmula Quimica: C8hTko2, Graw
De Purezs: Pureza Minirma De 92%, Mome-
ro De Referéncia Quimica: Gas 24634-G1-5
_ DESCRICAD COMPLEMENTAR: Agplica-

Unidade

22

33,78

T43,16
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gao: Conservante E estabilizante. Conser-
vante pars doces. Peso molecular 150,22
gimal, grau de pureza minima 98%. Unida-
de de medida: pote de 100 g

Termo de Referéncia 20/2024

64

Amora de Fumaga (CATMAT 472808):
Aromatizante Arlificizl. Apresentagao: Liqui-
do. Sabor: Fumaga. DESCRICAT COM-
PLEMEMTAR: Aromatizante Arificial. Apre-
sentacdo: Liquido. Sabor: Fumaga. Aplica-
vel em alimento, para utilizacgo em embuti-
dos no geral, com wvalidade minima de 2
meses no momento da entrega. Unidade de
miedida: Embalagem de 11

Unidade

05

46,65

23325

65

Aromatizante Artificial Sabor Manteiga
(CATMAT 450800): Aromatizante Arficial.
Apresentag@o: Liguido. Sabor Manteiga.
DESCRIZAC COMFPLEMEMTAR: Aromati-
zante Arfificial. Apresentacfo: Liguido. Sa-
bor: Manteiga. Aplicével para aslimentos, pa-
ra utilizacéc em produtos de panificacdo =
confeitaria, com validade minima de 12 me-
ses no momentz da enfrega. Unidade de
miedida: Embalagem de 11

Unidade

L1}

55,90

65,80

GG

Goma Tipo Xanfapa (CATMAT 3IT72047):
Goma. Aspecto Fisico: Em Pd. Tipo: Xanians.
DESCRIZAC COMPLEMEMTAR: Goma. As-
pecto Fisico: Em Pa. Tipo: Xanians. Empre-
gada como espessante, estabilizante, emul-
sicnante, agente de suspensdc em alimen-
tos. Unidade de Medida: embalagem de 100
<

Unidade

28

17,08

473,24

67

Corante natural urucum liquide {CATMAT
A75682): Cleo Vegetal Tipo: Urucum. Ori-
gem: Biza Orellana L I:unnerltrﬂgﬁn: FPuro.
DESCRIZAC COMFLEMENTAR: Qleo Wege-
tal. Tipg: Urucum. Origem: Bizs Orellena L.
Concantragdo: Puro. Empragado em alimen-
tos. Unidade de medida: Embalagem dea 1 1.

Unidade

e

149,00

294,00

68

Cultura Starter para produtos cammeos
(CATMAT 453533): Fermento. Tipo: Lafico.
Apresentacdc: P4, DESCRICAD COMPLE-
MEMNTAR: Fermanto. Tipo: Latico. Apresents-
¢do: Po. Cultura starter tradicional, contendo
os microrganismos Sfaphylnconcus, svlosis +
FPedigronruz paotosscsys FC-1. idesl para
fermentagdo de produtos ggmens. Unidade
de medida: Embalagem com 253.

Unidade

08

132,00

1.0566,00

1.1.1. Estimativas de consumo individualizadas, do 6rgdo gerenciador e érgdos e entidades participantes encontram-se no

Anexo I/B deste Termo de Referéncia;

1.1.2. Os valores unitarios e totais, maximo aceitavel que serdo utilizados para efeito de aceitacdo das propostas na

licitacdo estdo discriminados no Anexo I/B do presente Termo;

1.1.3. A requisicdo da quantidade minima e maxima estdo descritas no Anexo I/B deste Termo de Referéncia.

1.2. Os bens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico
Preliminar.

1.3. O objeto desta contratagdo nao se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto n° 10.818, de 27 de setembro de

2021.

1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 (doze) meses contados da data de assinatura do respectivo contrato, na forma do
artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagao.
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2. Fundamentacao da contratacao

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo estéa previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 10830301000104-0-000004/2024
1) Data de publica¢do no PNCP: 20/05/2023
IIT) Id do item no PCA: 44
IV) Classe/Grupo: 6640 - EQUIPAMENTOS E ARTIGOS DE LABORATORIO

V) Identificador da Futura Contratagdo: 158570-90031/2023

3. Descricao da solucdo

3. DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E
ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes

requisitos: que-se-basetamrno-GuiaNaciomat-de-Contratactes-Sustentaveis—

4.1.1. Em observancia a promogdo do desenvolvimento sustentavel, as especificacdes para a aquisicao de bens buscaram
atender critérios de sustentabilidade ambiental, atentando-se para os processos de extracdo ou fabricacdo, utilizagdo e
descarte dos produtos e matérias primas que deram origem aos bens ou servicos a serem contratados;

4.1.2. Adotaremos nesta contratacao os critérios e boas praticas de sustentabilidade, veiculados como especificacdo
técnica do objeto ou como obrigacdes da contratada. Os critérios e boas praticas terdo como diretrizes para a
sustentabilidade, entre outras:

0 menor impacto sobre recursos naturais;

preferéncia para materiais, tecnologias e matérias primas de origem local;

maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como agua e energia;

maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

uso de inovagOes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais;

origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servigos e obras;

os bens devem ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor

volume possivel, quando cabivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecao

durante o transporte e 0 armazenamento;

® se a embalagem for PET pds-consumo reciclado (PET PCR), além das especificacoes, a contratada devera ter o
registro ou autorizacao do PET PCR pela Anvisa;

® a CONTRATADA deve sempre que possivel atender critérios de sustentabilidade e sempre preferir pelo o que
causa menor impacto ambiental;

® sempre optar por embalagens primarias, secundarias e tercidrias sustentaveis;
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® 0s bens ndo devem conter substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na diretiva RoHS
(Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr
(VI)), cddmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs);

® A permissdo ou restricdo do uso de materiais reciclados para materiais destinados ao contato com alimentos esta
definida nos regulamentos especificos, conforme o tipo de material. Para os materiais celul6sico (RDC n° 88
/2016), metalico (RDC n° 20/2007) e vidro e ceramica (Portaria n° 27/1996) é permitido o uso de material
reciclado. No caso de plastico (RDC n° 20/2008) é permitido apenas PET-PCR grau alimenticio. Nao é
permitido o uso de material reciclado para elastoméricos em contato com alimentos (Resolucdo n° 123/2001).

4.1.3. Em consulta ao Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis - setembro 2023 - 6* edi¢do, ndo foram localizadas
manifestacOes sobre as praticas e/ou critérios de sustentabilidade economicamente vidveis adotadas na contratacdo dos
referidos objetos desta futura contratagdao, ndo sendo encontrado nenhuma providéncia a ser tomada para
Estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos.

4.2. A contratada observard a Resolu¢cdo RDC ANVISA 275, de 2002, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia
sanitaria estaduais, distrital e municipais.

4.3. Adotaremos, sempre que viaveis critérios plausiveis com os praticados no mercado local e nacional, mas como regra geral o
equilibrio entre os trés principios norteadores da licitagdo ptiblica: sustentabilidade, economicidade e competitividade.

4.4. Visualizamos, também, o impacto ambiental da seguinte forma:
® Embalagens - Desde que sejam realizados o descarte apropriado, como a reciclagem ou a reutilizagdo, caso possivel.
® Produto - aqueles que ndo forem consumidos descartar de acordo com as recomendagdes dos fabricantes.

4.5. Atender no que couber, os critérios de sustentabilidade ambiental. Destaca-se, as recomendacdes contidas no Capitulo III,
DOS BENS E SERVICOS, com énfase no art. 5° da Instru¢do Normativa n° 01/2010 STI/MPOG, bem como, o Decreto n°® 7.746
/2012 que estabelece critérios, praticas e diretrizes para a promocdo do desenvolvimento nacional sustentavel e a Lei n® 12.305
/2010 que institui a politica de residuos so6lidos, no que couber.

Subcontratacao
4.6. Nao é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratac¢do

4.7. Ndo havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas razdes constantes
doEstado-FéentcoPretimimar abaixo.

4.7.1. Nao seré exigida garantia, uma vez que o objeto da licitacdo é de pronta entrega, sem dedicacdo exclusiva e,
portanto, prescinde a exigéncia de garantia.

5. Modelo de execucdo do objeto
5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicées de Entrega

5.1. O prazo de entrega dos bens é de 15 (quinze) dias, contados apds a emissao da nota de empenho, emrremessa—parcetada e
poderad ser realizada em remessas parceladas.

5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas, com a
devida comprovacdo, com pelo menos 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de
prazo seja analisado, ressalvadas situa¢des de caso fortuito e forca maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues nos seguintes enderecos:

® CAMPUS PETROLINA: Rua Maria Luzia de Aratijo Gomes Cabral, 791, Bairro Jodo de Deus, Petrolina/PE. CEP:
56316-686. Fone: (87) 2101-4300;

¢ CAMPUS PETROLINA ZONA RURAL: BR 235, KM 22 — Projeto Senador Nilo Coelho - N4, Caixa Postal 277,
CEP: 56302-970. Petrolina/PE. Telefone: (87) 2101-8050;
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® CAMPUS OURICURI: Estrada do Tamboril, s/n, Ouricuri/PE, CEP: 56200-000. Telefone: (87) 99625-0014 / 99625-
0156;

® CAMPUS SALGUEIRO: Rua Maria Luzia de Araijo Gomes Cabral, 791, Bairro Jodo de Deus, Petrolina/PE. CEP:
56316-686. Fone: (87) 2101-4300;

¢ CAMPUS SANTA MARIA DA BOA VISTA: Rua Maria Luzia de Aratijjo Gomes Cabral, 791, Bairro Jodo de Deus,
Petrolina/PE. CEP: 56316-686. Fone: (87) 2101-4300;

® CAMPUS FLORESTA: Rua Projetada, s/n, Caetano II, CEP: 56400-000, Floresta/PE. Telefone: (87) 99635-0001 /
(87) 99635-0015;

® CAMPUS SERRA TALHADA: Rodovia PE 320, Km 126, Zona Rural, Caixa Postal 78, Serra Talhada/PE. CEP:56900-
000. E-mail: elenilson.nobre@ifsertao-pe.edu.br (Departamento de Administracdo e Planejamento)

5.3.1. Importante salientar que alguns campi solicitaram que a entrega fosse realizada em outro campus do IFSertaoPE.

5.3.2. Os horarios de entrega no almoxarifado da instituicdo sera de segunda a sexta-feira de 8:00 as 11:00 horas e de 13:
30 as 16:00 horas.

5.4. Nos casos em que a validade do produto ndo estiver estabelecida na descricdo do item, serd exigida, no ato de entrega do
produto, validade restante de pelo menos 75% do prazo total de validade recomendado pelo fabricante. Os produtos deverdo
conter data de fabricacao, validade e lote.

5.5. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Estudo Técnico Preliminar (ETP), neste Termo de Referéncia,
no Edital e seus anexos, e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus o0s riscos e as despesas decorrentes da boa e

perfeita execugdo do objeto e, ainda:

5.5.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condiges, conforme especificacoes, prazo e local constantes no Edital e
seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicacoes referentes a: marca, fabricante,
modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade.

5.5.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do
Cobdigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

5.5.3. manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacoes assumidas, todas as
condicdes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacao.

5.6. Os Objetivos Especificos sdo:
® Fornecer em perfeitas condi¢des os insumos quimicos e ndo quimicos;
® Preparados com quimicas de alta pureza;
® Permitir analises com resultados seguros e confiaveis.

Garantia, manutencao e assisténcia técnica

5.7. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

6. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencgadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.
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6.4. O o6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adoc¢do de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apbs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade poderd convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagcdo, que conterd informacgdes acerca das
obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de
execucdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizacao

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos
(Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdao Técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
VI);

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas
a execucdo do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados.
(Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 1I);

6.7.2.  Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a
correcdo da execugdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou
adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV).

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V).

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a prorrogagdo contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutenc¢do das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanhara o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.8.1. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos
os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacGes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacoes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.10. O gestor do contrato acompanhard os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucgdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.11. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdao e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).
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6.12. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigacOes assumidas pelo contratado, com mengdo ao seu desempenho na execugdo
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.13. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins
de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.14. O gestor do contrato deverd elaborar relatério final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.15. O gestor do contrato deverd enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
Recebimento

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 10 (dez) dias tteis, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente
com a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato e
pelo responséavel do almoxarifado, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificacdes constantes no
Termo de Referéncia e na proposta.

7.2.  Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com
as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias, a contar
da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 10 (dez) dias tteis, a contar do recebimento da-notafiscat-ouinstramentode
cobrancaequivatente-peta—Administracdo, provisorio, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente

aceitacdo mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da
Lei n° 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 10 (dez) dias uteis.

7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo,
quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execu¢do do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracdo durante a andlise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera
computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga dos bens nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.
Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins de liquidagdo, na
forma desta segdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77/2022.
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7.9.1. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso
de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei
n° 14.133, de 2021.

7.10.  Para fins de liquidagdo, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.10.1. o prazo de validade;

7.10.2. a data da emissdo;

7.10.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.10.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.10.5. o valor a pagar; e

7.10.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.11.  Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s
a comprovagdo da regularizagdo da situacdo, sem dnus ao contratante;

7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovacédo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema,
mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.13. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de habilitacao exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de
contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (IN STRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE
ABRIL DE 2018).

7.14.  Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificagdo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo
podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.15. Néo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias titeis contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa, conforme
secdo anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo
final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagio, mediante aplicacdo do Indice de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA), calculado pelo IBGE, de corre¢do monetaria.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.21. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.22. Quando do pagamento, seré efetuada a retencéo tributdria prevista na legislacdo aplicavel.
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7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera
a retencdo tributdria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

7.24. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
topico.

7.25. A eficacia da cessdo de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, em
relacdo a Administracdo, esta condicionada a celebracdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.26.  Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢des de habilitacdo por
parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de
maio de 2020.

7.27. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucdo do objeto
contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excecdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados & Administragdo. (INSTRUGAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE
2020 e Anexos)

7.28. A cessdo de crédito ndo afetara a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecdo do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITAGCAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adogéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Forma de fornecimento

8.2. O fornecimento do objeto sera podera ser parcelado e/ou integral.
Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;
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8.6.  Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Puiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatoério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P vilida, ou, ainda, outros documentos definidos
pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrério, nos termos do art. 4°, §2° do Decreto n° 10.880,
de 2 de dezembro de 2021.

8.13. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificacdo como produtor rural
pessoa fisica, nos termos da Instru¢cdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

8.14. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.15. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lein®5.452, de 1° de maio de 1943;

8.19. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.20. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo
exercicio contrata ou concorre;

8.21.  Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira
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8.23. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitacéo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.24. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

Itimos

8.25. A qualificacdo econcomico-financeira foi flexibilizada por se tratar de itens de pronta entrega sem compromissos futuros de
garantia ou responsabilidades e obrigacdes que, inclusive, em beneficio a competitividade e ao formalismo moderado, tampouco
a contratacdo sera de grande vulto, por isso a Administracdo Publica absteve-se de realizar tal exigéncia considerando a
possibilidade de micro empresas e MEI participarem do Processo Licitatorio, ainda que ndo tenha a comprovacao do Balango.

8.26. No tocante a Qualificacdo Técnica, eis que o objeto por ser considerado comum, o IFSertdaoPE, ndo vislumbra
necessidade de exigéncias de capacitagcdo técnica uma vez que ndo se trata de aquisicdes e/ou contratacdes complexas com
necessidades de expertise, por isso torna-se necessaria a moderacao das exigéncias para maior participacdao de interessados no
certame que por tudo exposto entendemos que ndo trara prejuizos nem inseguranga na contratacao.

8.27. Caso admitida a participacdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:
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8.27.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.27.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

8.27.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a execugao contratual;
8.27.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.27.5. A comprovagdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o
contrato; e

8.27.6.  Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundacdo; b)
estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata
da assembleia; d) editais de convocacgdo das trés dltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenga
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os
cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacdo;

8.27.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou
uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao fiscalizador.

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (R$): 33.935,93
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

9.1. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 33.935,93 (trinta e trés mil, novecentos e trinta e cinco reais e noventa e trés
centavos), conforme custos unitarios apostos no Anexo I/B deste Termo.

9.2. Em caso de licitacdo para Registro de Precos, os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servicos registrados,
nas seguintes situagdes (art. 25 do Decreto n° 11.462/2023):

9.2.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis
de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea
“d” do inciso I do caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021;

9.2.2. em caso de criacdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia de
disposicoes legais, com comprovada repercussao sobre os precos registrados;

9.2.3. serdo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto para a contratagdo;
ou

9.2.4. poderdo ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratacéo.

9.3. A contratagdo objeto deste Termo de Referéncia sera realizada através do Sistema de Registro de Precos (SRP), nos termos
do DECRETO N° 11.462, DE 31 DE MARCO DE 2023. A adogdo do SRP se dard pela justificativa que tal contratagdo atendera
a mais de um 6rgao da administracdo, considerando que, apesar de se tratar de uma unica Instituicio Federal de
Ensino, cada Campus tem sua autonomia administrativa e financeira, o que configura o atendimento a mais de uma
entidade, além do que, o Sistema de Registro de Precos SRP é uma opcdo economicamente vidvel a Administragdo, portanto,
preferencial em relacdo as demais. Dessa forma, justifica-se a adogdo do SRP, conforme o disposto no Inciso III do Art. 3° do
referido Decreto.
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10. Adequacdo orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral
da Unido.

Petrolina-PE, 27 de agosto de 2024.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

JOSE HONORIO PEREIRA LOPES NETO

Membro da comissdo de contratagao

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

GERSON DE ALENCAR LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os conteidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.
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ANTONIO CARLOS FERREIRA

Membro da comissado de contratagdo

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os conteidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

VANICLEIA OLIVEIRA DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

DOMINGOS DILETIERI CARVALHO

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os conteidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

BEATRIZ CAVALCANTI AMORIM DE MELO

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os conteidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

RAFAEL BRUNO BANDEIRA DE SOUSA

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

HELDER DE SOUZA GOMES

Membro da comissdo de contratagao
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Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

DILSON DE ARAUJO ANDRADE

Membro da comissdo de contratagao

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

DANIELLE ANDRADE DE LUCENA CARVALHO

Assistente em Administragdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/08/2024 as 08:51:13.

Despacho: Certifico que este Termo de Referéncia traz os contetidos previstos no art. 6, da Lei 14.133 de 1° de abril de 2021.

SILVANIO ANTONIO DE CARVALHO

Diretor de Licitagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/08/2024 as 09:36:39.

Despacho: Aprovo este Termo de Referéncia por concluir que os elementos técnicos apresentados resultam na viabilidade para
a contratacdo.

JEAN CARLOS COELHO DE ALENCAR

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/08/2024 as 09:40:47.
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

® Anexo |- ANEXO | -A

ETP51_2023_AQUISICAO_DE_INSUMOS_PARA_LABORATORIO_DE_AGROINDUSTRIA__ALIMENTOS.
pdf (455.19 KB)

® Anexo Il - Anexo I-B_Planilha_Preco_Aceitavel_Insumos_Agroindustria_assinado.pdf (715.36 KB)
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Estudo Técnico Preliminar 51/2023

1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

AQUISICAO DE INSUMOS PARA LABORATORIO DE AGROINDUSTRIA / ALIMENTOS

Segundo institui 0 PDI 2019-2023 IFSertaoPE, a formacéo profissional do seu aluno deve ser pautada na autonomia
e proatividade. E para proporcionar esse condicionamento ao estudante o IFSertaoPE oferece ao aluno
conhecimento tedrico e praticas profissionais. O presente estudo tem por objetivo verificar qual a melhor maneira de
proporcionar essas praticas profissionais dos cursos de Agroindustria e Alimentos (Tecnologia de Alimentos,
Agronomia, Técnico em Agroindustria, Técnico em Zootecnia e Técnico em Agropecuaria) assim como manter as
atividades dos setores produtivos dos diversos laboratérios dos campi do IFSertdoPE.

O material demandado sera utilizado por alunos e professores:

® Nos cursos em aulas de carater pratico das respectivas grades curriculares, para auxiliar atividades
de ensinos no tocante a demonstracao de ensaios experimentais.

® Para auxiliar nas atividades de pesquisa desenvolvidas por alunos de iniciagdo cientifica e na elaboracéo de
trabalhos de conclusédo de curso (TCC).

® O material também serd empregado em a¢Bes de extensdo realizadas por discentes e docentes de diversos
Cursos.

Conclui-se que a melhor maneira de prover a pratica profissional ao aluno é através da aquisi¢cdo dos insumos
informados nesse estudo, que se revela como um pilar indispensavel para garantir o éxito em todas as fases
intrincadas do processo de processamento de alimentos, assim assegurando o desenvolvimento das atividades de
ensino, pesquisa e extensdo. Destacando que a necessidade de adquirir os referidos insumos € justificada pela
grande importancia em atender as demandas de materiais destinados aos laboratérios que realizam pesquisa e
extensdo em todos os Campi do IFSertdoPE. Uma das principais finalidades do IFSertdoPE é proporcionar aos
alunos a oportunidade de aplicar a teoria através de praticas profissionais e assim formar um profissional completo e
com mais chances de ser inserido no mercado de trabalho. Além disso, essa iniciativa visa fortalecer o
desenvolvimento socioecondmico em ambito local, regional e nacional.

Ao realizar a aquisicdo desses insumos, garantimos a continuidade de todas as atividades laboratoriais, as quais
desempenham um papel fundamental no aprimoramento profissional dos alunos. Dessa forma, asseguramos nao
apenas a qualidade do ensino, mas também contribuimos para o fortalecimento do potencial socioecondmico em
diversas escalas geograficas.

Para além do supramencionado, as Unidades deste Instituto, quando da insercdo das respectivas demandas no
Sicabs (Sistema de Controle de Aquisicdo de Bens e Servicos), apresentaram as justificativas para a referida
aquisicao, conforme o descrito abaixo:

Campus Salgueiro:

A presente consolidagdo é motivada pela necessidade de aquisicdo de insumos para laboratério de Alimentos
/Agroindustria, atendendo demandas das aulas praticas das disciplinas ofertadas nesta unidade, bem como a
pesquisa e extensdo, diretamente relacionadas ao curso superior em Tecnologia de Alimentos. A aquisicao de
equipamentos e insumos € destinada ao melhoramento estrutural dos laboratérios do campus para que possam
oferecer melhor didatica e estrutura para unir os conhecimentos tedricos com os praticos, tornando-os profissionais
capacitados para exercer suas fungdes.

Campus Serra talhada:

Justifica-se a demanda considerando que trata-se de itens indispensaveis para para aulas praticas e ensaios nos
laboratérios do Campus Serra Talhada.
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Campus Petrolina:

Tendo em vista os objetivos estratégicos da instituicdo com base no tripé ensino, pesquisa e extensédo a demanda
visa atender o curso superior de Tecnologia em Alimentos do IFSertaoPE.

Campus Santa Maria da Boa Vista:

Os Insumos serdo utilizados em atividades préaticas do Curso Técnico de Agropecuaria, componente curricular de
TPOA - Tecnologia de Produtos de Origem Agropecudria. Os instrumentos e equipamentos solicitados serédo
utilizados nas aulas praticas, bem como em pesquisas associadas ao curso Técnico em Agropecuaria, além das
aulas préticas. Além disso, servirdo para a graduagdo em caso de verticalizacdo do curso de Agropecuaria. Prover o
laboratdrio de Agropecuaria, com a chegada de novos equipamentos, ird auxiliar e melhorar as aulas praticas dos
discentes, colaborando com a fixagdo dos conhecimentos tedricos, além de ajudar na permanéncia do estudante
dentro da instituicdo, ja que tal agcdo torna o curso mais atrativo a fim de diminuir evasdes. Os estudantes terdo a
oportunidade de aplicar os conhecimentos tedéricos em situacgdes reais, 0 que os qualifica para 0 mundo do trabalho,
seja como empregado ou empregador. Alguns itens podem ser utilizados por outros setores do Campus, conforme a
sua demanda e urgéncia.

Campus Floresta:

O Laboratério de Agroindustria realiza aulas praticas de fabricagdo de produtos alimenticios, simulando a vivéncia
de uma unidade industrial de producdo de alimentos, desse modo, contribui para o desenvolvimento dos alunos no
que tange as habilidades técnicas/praticas. Dessa forma, para que essas aulas praticas ocorram de maneira
satisfatoria, faz-se necessario a aquisicdo de matérias primas e insumos pertinentes e em quantidades suficientes.
Assim, as quantidades e tipos de produtos elencados neste planejamento foram calculados com base nas aulas
praticas ocorridas nos Ultimos anos, levando-se em consideracdo, também, o Plano de Desenvolvimento
Institucional (PDI) 2019-2023 e eventos que ocorrem ao longo do ano letivo, como, por exemplo, a Semana Nacional
de Ciéncia e Tecnologia e outros. Acrescente-se, ainda, a necessidade de uma reserva estratégica minima desses
itens para atender demandas ndo programadas, bem como para realizar demonstrac@es praticas para visitantes em
periodo de Processo Seletivo para ingresso de alunos no campus Floresta.

Campus Ouricuri:

Trata-se da aquisicdo de materiais para utilizagdo em laboratérios dos cursos técnicos ofertados pelo campus
Ouricuri. Os referidos materiais tem suma importdncia e sdo essenciais suas aquisi¢cdes, tendo em vista, a
necessidade de complementacdo da aprendizagem tedrica passada em sala de aulas, viabilizando assim, a prética
necessaria para a devida formagéo com qualidade e eficiéncia, papel institucional da rede federal de ensino.

Campus Petrolina Zona Rural:

Estes insumos séo essenciais para a realizagdo de aulas préaticas das disciplinas da area de alimentos, ministradas
nos cursos de Agroindustria, Agropecuaria, Zootecnia e Agronomia. O Campus Petrolina Zona Rural também tem o
setor de Agroindustria que esté diariamente em atividade de producéo de alimentos.

Ha uma via impressa dos célculos utilizados para a estimativa dos quantitativos dos itens a serem licitados com as
respectivas memorias de calculos e documentos (ex.: consumo de outras contratacdes, relatérios, dados sobre a
demanda interna, graficos, séries historicas). No Sistema de Controle de Aquisicdo de Bens e Servigos — SICABS
IFSertdoPE ha o mesmo documento de forma virtual, disponivel por 5 (cinco) anos da data da assinatura, conforme
Manual de Planejamento das Aquisi¢ces e Contratacdes do IFSertdoPE presente na pagina do IFSERTAOPE no
seguinte endereco: A instituicdo > Diretorias Sistémicas > Licita¢cdes > Documentos Padronizados ou através do link:
https://www.ifsertaope.edu.br/index.php/documentos-padronizacao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Campus Salgueiro - Coordenacdo Curso Tecnélogo em

. Antonio Carlos Ferreira
Alimentos

Campus Serra talhada - Coordenacéo de Licenciatura em Fisica Dilson de Araujo Andrade
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Campus Floresta - Coordenagdo de Agroindistria Helder de Souza Gomes
Campus Ouricuri - Coordenacdo do Curso de Agroindustria Jarderlany Sousa Nunes

Campus Petrolina - PROFESSORA DO CURSO DE
TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Campus Petrolina Zona Rural - Professora do Curso de
Agroindustria

Campus Santa M. B. Vista - CSMBYV - Professora do Curso de
Agropecudria

Beatriz Cavalcanti Amorim De Melo
Milka Carvalho de Azevedo

Vanicleia Oliveira da Silva

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1 - A Contratada deve cumprir todas as obriga¢cGes constantes neste ETP, Termo de Referéncia, Edital, seus
anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execucdo do objeto e, ainda:

1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢gfes, conforme especificagcbes, prazo e local constantes no
Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarédo as indicacfes referentes a:
marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade, nos seguintes enderecos (
Informamos que alguns campi solicitaram que a entrega fosse realizada em outro campus do
IfSertdoPE):

CAMPUS PETROLINA: Rua Maria Luzia de Aratjo Gomes Cabral, 791, Bairro Jodo de Deus, Petrolina/PE. CEP:
56316-686. Fone: (87) 2101-4300;

CAMPUS PETROLINA ZONA RURAL: BR 235, KM 22 — Projeto Senador Nilo Coelho - N4, Caixa Postal 277, CEP:
56302-970. Petrolina/PE. Telefone: (87) 2101-8050;

CAMPUS OURICURI: Estrada do Tamboril, s/n, Ouricuri/PE, CEP: 56200-000. Telefone: (87) 99625-0014 / 99625-
0156;

CAMPUS SALGUEIRO: Rua Maria Luzia de Aratjo Gomes Cabral, 791, Bairro Jodo de Deus, Petrolina/PE. CEP:
56316-686. Fone: (87) 2101-4300;

CAMPUS SANTA MARIA DA BOA VISTA: Rua Maria Luzia de Aradjo Gomes Cabral, 791, Bairro Jodo de Deus,
Petrolina/PE. CEP: 56316-686. Fone: (87) 2101-4300;

CAMPUS FLORESTA: Rua Projetada, s/n, Caetano Il, CEP: 56400-000, Floresta/PE. Telefone: (87) 99635-0001 /
(87) 99635-0015;

CAMPUS SERRA TALHADA: Rodovia PE 320, Km 126, Zona Rural, Caixa Postal 78, Serra Talhada/PE. CEP:
56900-000. E-mail: elenilson.nobre@ifsertao-pe.edu.br (Departamento de Administracdo e Planejamento).

2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do
Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990);

3. comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os
motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

4. manter, durante toda a execug¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas, todas as
condi¢bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacéo;

5. atender no que couber, os critérios de sustentabilidade ambiental. Destaca-se, as recomendag¢fes contidas no
Capitulo Ill, DOS BENS E SERVICOS, com énfase no art. 5° da Instru¢do Normativa n° 01/2010 STI/MPOG, bem
como, o Decreto n° 7.746/2012 que estabelece critérios, praticas e diretrizes para a promocao do desenvolvimento
nacional sustentavel e a Lei n° 12.305/2010 que institui a politica de residuos sélidos, no que couber.

4.2 - Os Objetivos Especificos sao:
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Fornecer em perfeitas condigées 0os insumos quimicos e ndo quimicos;
Preparados com quimicas de alta pureza;
Permitir analises com resultados seguros e confiaveis.

4.3 - Obrigacdes e Responsabilidades da Contratada:

® Os insumos entregues pela CONTRATADA devem estar nas quantidades solicitadas e em perfeito estado de
conservacao;

® A contratada devera emitir nota fiscal da mercadoria;
Dar ao produto a garantia legal;
Substituir, arcando com as despesas decorrentes, 0s insumos que apresentarem defeitos, imperfeicées,
alteracdes, irregularidades ou qualquer caracteristica discrepante as exigidas pelo setor solicitante, ainda
gue constatados depois do recebimento e/ou pagamento.

5. Obrigag@es e Responsabilidades da Contratante:

® Conferir a nota fiscal e os insumos no ato de sua entrega;
® Efetuar o pagamento dos insumos entregues pela contratante no prazo de 30 dias.

6. Prazo de Execucdao e critérios de aceitagdo dos insumos:

® A entrega dos insumos devera ser realizada no prazo maximo de 15 dias apds a emissao da nota de
empenho (o contrato vai ser substituido pela nota de empenho);

® Os horérios de entrega no almoxarifado da instituicdo serd de segunda a sexta-feira de 8:00 as 11:00 horas
e de 13:30 as 16:00 horas.

® Nos casos em que a validade do produto ndo estiver estabelecida na descri¢do do item, sera exigida, no ato
de entrega do produto, validade restante de pelo menos 75% do prazo total de validade recomendado pelo
fabricante. Os produtos deverdo conter data de fabricagdo, validade e lote.

® QOs bens serédo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelo responsavel do almoxarifado e
fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especifica¢cdes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

® Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagcdes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias, a
contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

® Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, pelos solicitantes, contados do
recebimento provisorio, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo
mediante termo circunstanciado.

Foi analisado cada item, desde a descri¢cdo até o quantitativo requisitado, a fim de garantir tanto a competitividade
guanto o sucesso na aquisicdo dos produtos.

As seguintes normativas irdo disciplinar a compra dos insumos para o IFSertdoPE através do Pregdo
Eletrénico, Lei n°14.133/2021, que institui normas para licitagfes e contratos da Administracdo Publica e da
outras providéncias; INSTRUCAO NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022, que dispde
sobre a elaboragdo dos Estudos Técnicos Preliminares - ETP, para a aquisi¢cdo de bens e a contratacdo de
servicos e obras, no ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o
Sistema ETP digital.

5. Levantamento de Mercado

Foram feitas pesquisas na internet com o objetivo de analisar possiveis solugGes de contratacdes similares feitas
por outros 6rgaos e entidades que melhor atendam as necessidades da administracéo, dentre elas citamos:

® EDITAL PREGAO ELETRONICO SRP INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO RIO GRANDE DO SUL CAMPUS PORTO ALEGRE PREGAO ELETRONICO SRP N° 12/2021

A aquisicdo dos insumos e equipamentos visa atender as demandas existentes nos cursos relacionados a
alimentagéo/agroindustria dos campi do IFRS. O grande beneficio da compra compartiihada advém do poder de
compra do Governo Federal sendo que, ao aproveitar as oportunidades de economia de escala, a Administracao
publica pode obter melhores precos junto ao mercado, reduzindo seus custos em beneficio do atendimento de suas
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demandas de itens desta natureza. O descritivo dos itens deve ser o mais completo possivel para que ndo ocorram
inconsisténcias no momento da contratagéo.

Para os materiais demandados existem fornecedores no mercado nacional e regional, possibilitando a concorréncia.
Este pregédo é realizado anualmente e pelas contratacdes anteriores é possivel perceber que sdo itens comuns ao
mercado, sem maiores tecnologias envolvidas. A pesquisa de mercado deve ser combinada, verificando os pregos
praticados em licitagdes anteriores, através de consulta ao Painel de Precos do Governo Federal, pesquisa
publicada em midia especializada de sitios eletrdnicos especializados e cotagdo direta junto aos fornecedores (art.
59 incisos | e IV, IN n® 073/2020- SEGES/ME). Ainda, conforme art. 4° da IN n°® 073/2020-SEGES, na pesquisa de
precos, sempre que possivel, deverdo ser observadas as condi¢des comerciais praticadas, incluindo prazos e locais
de entrega, instalacdo e montagem do bem ou execucdo do servigo, formas de pagamento, fretes, garantias
exigidas e marcas e modelos, quando for o caso.

® |FRS - UASG 158141 - Nimero do processo: 23360.001010/2022-92

H4&, no mercado, diversos fornecedores que trabalham com os produtos solicitados, desde fabricantes, distribuidores
e comerciantes, ndo havendo, portanto, restricdes de mercado.

Para todos os itens elencados, foram considerados precos praticados em contratacdes similares de outros érgaos,
onde os valores foram calculados conforme pregos praticados no Painel de Pregos do Ministério da Economia e
fontes do Banco de Precos, do Instituto Negécios Publicos.

Também foram considerados precos praticados por fornecedores locais e regionais, sites, e inseridos no processo
licitatério, sendo considerados para a média de pregos.

A escolha da modalidade Pregéo eletrnico pelo Sistema de Registro de Pre¢os encontra amparo no inciso Il do Art
3° do Decreto 7892/2013, e se justifica pela conveniéncia da aquisicdo de bens com previsdo de entregas
parceladas. Esta modalidade também facilita o trabalho de planejamento orgamentéario das unidades, possibilitando
uma melhor aplicabilidade dos recursos ao longo do exercicio.

® Universidade Federal da Bahia - UFBA - UASG 153038 - Nimero do processo: 23066.039091/2022-28 2.

Analisando-se as especificagdes técnicas dos materiais que se pretende adquirir, pode-se perceber que, de fato, se
tratam de bens comuns, nos termos do art. 38, caput, da Lei n° 8.666/93, arts. 1° do Decreto 10.024/2019 e arts. 7°,
| e 21, V, do Decreto 3.555/00, art. 3°, do Decreto n® 7.892/2013, uma vez que possuem padrdoes de desempenho e
gualidade que podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especifica¢cdes usuais no mercado, o que
autoriza a utilizagcdo do Sistema de Registro de Precgos.

Com base nestes levantamentos justifica-se a escolha pela realizacdo de Pregdo por registro de precos para a
aquisicdo de EQUIPAMENTOS E INSUMOS DE LABORATORIO para atender as demandas da UFBA, torna-se a
opcao mais vantajosa para viabilizar agbes e metas estabelecidas no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI)
da UFBA, apoiando o cumprimento de sua missao Institucional como referéncia em Educacgéo Publica de qualidade

O levantamento de mercado para AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E INSUMOS DE LABORATORIO para atender
as demandas da UFBA poderia ocorrer das seguintes maneiras:

® Pregéo eletrdnico para registro de preco realizado pela UFBA: AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E
INSUMOS DE LABORATORIO PARA ATENDER AS DEMANDAS DA UFBA através de pregéo eletrdnico
para registro de pre¢o, com vigéncia de ata por um periodo de 12 meses, a ser realizado pela UFBA,;

® Participagédo em IRP em parceria com outros Org&os: Buscar junto a outros Orgdos da Administrac&o
Puablica Federal processos licitatérios em andamento e registrar a Intengédo de Registro de Pregos para
AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E INSUMOS DE LABORATORIO PARA ATENDER AS DEMANDAS DA
UFBA;

® Adesdo a ata de registro de precos de outros Orgéos: Buscar junto a outros Orgdos da Administracéo
Publica Federal processos licitatorios de Registro de Precos concluidos e solicitar Adeséo de Registro de
Preco para AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E INSUMOS DE LABORATORIO PARA ATENDER AS
DEMANDAS DA UFBA.

Das opc¢Ges listadas acima, o Pregao Eletrbnico para Registro de Precos a ser realizado pela UFBA foi a modalidade
selecionada como a mais viavel, tendo em vista atender necessidades continuas durante o prazo de vigéncia da ata,
sem implicar obrigatoriedade de contratacdo. Assim, com base nos requisitos definidos, foi feito levantamento para
identificar as solugdes existentes no mercado que atendam as condi¢Bes estabelecidas, de modo a alcangar os
resultados pretendidos e atender a necessidade da contratacdo, com a possibilidade de apuracdo de pregos
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estimados, levando-se em conta aspectos de economicidade, eficacia, eficiéncia e padronizagdo, tendo sido
identificado que o mercado tem a amplitude necessaria para que a contratacdo seja plenamente realizada, mediante
pregéo eletrénico para registro de precos .

Doutro modo, apés avaliagcdo do objeto, apuragdo da estimativa das quantidades e levantamento de mercado e,
ainda, as contratacfes similares de outros entes publicos, em especial, outras universidades federais, restou
evidente que a escolha do tipo de solugéo a contratar € o que mais se aproxima dos requisitos definidos e que mais
promove a competicdo, levando-se em conta os aspectos de economicidade, eficacia, eficiéncia e padronizacéo,
bem como praticas de mercado.

Sendo, portanto, a solugdo comumente utilizada quando se deseja atingir os mesmos objetivos.

Descri¢do da solu¢cdo como um todo da UFBA: A descricido da solugdo como um todo abrange realiza¢do de Pregéo
eletrdnico para registro de preco para a AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS E INSUMOS DE LABORATORIO, para
atender as necessidades das Unidades/Orgéo da Universidade Federal da Bahia pelo prazo de 12 (doze) meses,
com intuito de viabilizar agbes e metas estabelecidas no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) da UFBA,
apoiando o cumprimento de sua missao Institucional como referéncia em Educacgéo Publica de qualidade. Conforme
evidencia o levantamento de mercado, a motivacéo pela escolha do Sistema de Registro de Preco (SRP) para este
processo licitatorio se da pelas caracteristicas do objeto, tendo em vista atender necessidades continuas durante o
prazo de vigéncia da ata, sem implicar obrigatoriedade de contratagdo, apoiando o cumprimento de sua missao
Institucional como referéncia em Educacéo Publica de qualidade.

Analisando-se as especificacdes técnicas dos materiais que se pretende adquirir, pode-se perceber que, de fato, se
tratam de bens comuns, nos termos do art. 38, caput, da Lei n° 8.666/93, arts. 1° do Decreto 10.024/2019 e arts. 7°,
| e 21, V, do Decreto 3.555/00, art. 3°, do Decreto n® 7.892/2013, uma vez que possuem padrdes de desempenho e
gualidade que podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especifica¢cdes usuais no mercado, o que
autoriza a utilizacdo do Sistema de Registro de Precos. O bindmio necessidade x possibilidade, corrobora pela
utilizacdo do sistema de registro de preco, pois tais equipamentos contribuem para alcangar metas estabelecidas no
Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do UFBA, e ndo sendo possivel a defini¢cdo prévia do quantitativo a ser
demandado pela Administragéo, ja que além do planejamento, ha a possibilidade de surgirem novas demandas em
decorréncia de novos eventos. Assim, mesmo a Coordenacdo de Material e Patrimdnio complementando a
demanda das unidades para corrigir necessidades eventuais, € impreciso saber a futura quantidade a ser de fato
adquirida pela UFBA. Desta forma, a opcao pelo Sistema de Registro de Pregos encontra-se de acordo com o artigo
39, inciso 1V, do Decreto n° 7.892/2013.

® PREGAO ELETRONICO - INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
SUDESTE DE MINAS GERAIS — CAMPUS BARBACENA - PREGAO ELETRONICO N° 01/2021
(Processo Administrativo n° 23355.002552/2020 - 90.)

3.2. Sistema de registro de pregos: Tendo em vista o disposto no art. 15 da Lei n® 8.666/93 e no art. 11
da Lei n® 10.520/2002, as compras devem ser processadas através do Sistema de Registro de Precos.

Sendo assim a equipe de planejamento opta pelo pregao eletrdnico SRP, o que se evidenciada no art. 3°
do Decreto 7.982/2013:

“Art. 3° O Sistema de Registro de Precos podera ser adotado nas seguintes hipdteses”
| - quando, pelas caracteristicas do bem ou servigo, houver necessidade de contratacdes frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisi¢cdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou contratacdo de
servigos remunerados por unidade de medida ou em regime de tarefa de mais de um 6rgdo ou entidade, ou
a programas de governo; ou

IV - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado
pela Administragcdo.”

CLASSIFICACAO DOS BENS COMUNS:

A natureza do objeto a ser contratado € comum nos termos do paragrafo unico, do art. 1.° da Lei 10.520/2002, bem
como o 8§3.°, do art. 3.° da Lei 8.248/91.
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® Estudo Técnico Preliminar 18/2021 - Niumero do processo: 23161000559202125 - Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia (IFB):

Apesar da existéncia de outros meios para aquisicdo de insumos, por exemplo, adesdo em Atas de outros Orgéos
publicos, verificou-se que a necessidade atual dos campi permeia uma quantidade de itens de tamanho razoavel o
que impede tal conduta. A diversidade/variabilidade de itens a serem adquiridos decorre de necessidades
especificas dos cursos ofertados nos campus que permeiam desde areas como a de panificagdo até os servigos de
bar e restaurantes. Além da demanda enorme da UAN/CPLA e, portanto, exige processo de Pregdo Eletrdnico para
atender a necessidade atual e viabilizar a licitagdo por item. Em relacéo aos riscos, é de se ponderar que em todos
0s casos ha risco envolvido na contratacdo. Apesar do respeito a legislagédo vigente ou os estudos preliminares,
existem variaveis nos mercado tanto quanto a diversidade de marcas dos produtos, quanto na qualidade, como na
instabilidade e nimero de empresas fornecedoras.

® UASG 154052 - MINISTERIO DA EDUCAC}AO - Universidade Federal de Vigosa - UFV - CAMPUS
FLORESTAL - Estudo Técnico Preliminar 5/2022 - Namero do processo: 23114.900567/2022-10

Em estudo as alternativas viaveis para solucionar a demanda, verificou-se que a solu¢cdo recomendéavel seria a
compra dos insumos por pregéo eletrdnico na modalidade Registro de Precgos, dada a impossibilidade de definicdo
prévia do quantitativo a ser demandado para o ano, uma vez que diversos fatores tendem a aumentar ou diminuir a
producao anual, como foi 0 caso dos dois Ultimos anos, em que a produc¢do diminuiu em decorréncia da auséncia de
aulas presenciais e trabalho remoto de servidores ocasionados pela pandemia do COVID-19.

A modalidade Pregéo Eletrénico pelo Sistema de Registro de Precos encontra amparo nos incisos lll e IV do art. 3°
do decreto 7892/2013. Além da impossibilidade de definicdo prévia do quantitativo a ser demandado, essa
modalidade também facilita o trabalho de planejamento or¢amentario das unidades, possibilitando uma melhor
aplicabilidade dos recursos ao longo do exercicio.

O prazo de vigéncia da contratacédo é de 12 (doze) meses, ndo prorrogavel por se tratar de Registro de precos.

Na contratagdo o instrumento contratual sera substituido por emissdo de nota de empenho de despesa, instrumento
habil, conforme o art. 62 da Lei n°® 8.666, de 1993.

Considerando as caracteristicas dos materiais a serem contratados e o sistema pelo qual se dard o processo (SRP),
haveréa parcelamento na execucéo, tendo em vista que as emissdes de empenho se dardo conforme disponibilidade
recursos orgamentarios até que a demanda seja atendida em sua totalidade.

6. Descricao da solucao como um todo

Analisando as alternativas disponiveis e que atendam a necessidade da area requisitante, considerando a
viabilidade técnica e econémica, a solucéo indicada pela Equipe de Planejamento da Contratacéo é a realizacédo de
procedimento licitatorio para aquisicdo de INSUMOS PARA LABORATORIO DE AGROINDUSTRIA/ALIMENTOS,
de acordo com especificacdes comuns de mercado. Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de
bens comuns, nos termos do Art. 20 da Lei 14.133/2021 e do Decreto n° 10.818/2021, considerando que,
notadamente, possuem padrdes de desempenho e de qualidade que podem ser objetivamente definidos, com base
em especificagbes usuais no mercado. Para este tipo de aquisicdo existe um grande numero de fornecedores
disponiveis no mercado.

A aquisicdo do material proposto neste estudo é de grande utilidade para a oferta de cursos de Educagdo
Profissional e Tecnolégica alinhados as necessidades de qualificagdo do mundo do trabalho e integrar ensino,
pesquisa e extensdo, conforme versam as metas do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) 2019-2023,
aprovado pela Resolucdo 13 do Conselho Superior, de 15 de margo de 2019.

A escolha pela aquisicdo de INSUMOS PARA LABORATORIO DE AGROINDUSTRIA / ALIMENTOS foi baseada
na andlise da vantajosidade dos aspectos técnicos e econdmicos da solugdo, considerando:

1. Os bens objeto da futura aquisicio estéo dentro da padronizacédo seguida pelo COMPRAS.GOV.BR -
Ministério da Economia, conforme especificagdes técnicas e requisitos de desempenho constantes do
Catéalogo Unificado de Materiais - CATMAT do SIASG.
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2. Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificacdo de bens comuns, nos termos do Art. 20 da Lei
14.133/2021 e do Decreto n° 10.818/2021, considerando que, notadamente, possuem padrdes de
desempenho e de qualidade que podem ser objetivamente definidos, com base em especificagdes usuais no
mercado. Para este tipo de aquisigdo existe um grande nimero de fornecedores disponiveis no mercado,
desta forma, optou-se pela utilizagdo do Pregéo Eletrdnico para Sistema de Registro de Pregcos como forma
de aquisicao dos bens pretendidos.

3. Alnstrucdo Normativa SEGES/ME n° 65/2021, de 07 de julho de 2021, que dispde sobre os
procedimentos administrativos para a realizac@o de pesquisa de pre¢os para a aquisi¢cdo de bens e
contratacdo de servicos em geral, no ambito da administragcao publica federal, autarquica e fundacional
estabelece em seu artigo 6° que "serdo utilizados, como métodos para obtencéo do preco estimado, a
média, a mediana ou o menor dos valores obtidos na pesquisa de precos, desde que o célculo incida sobre
um conjunto de trés ou mais precos".

1. Inviabilidade econdmica da contratagdo de servigo de fornecimento continuo dos materiais de consumo
para os laboratorios, visto que para os itens de uso esporadico e longo prazo de validade ndo haveria a
necessidade de reposi¢cdo continua destes;

2. A necessidade de aquisi¢cdo de diferentes materiais para atender as demandas de diferentes laboratorios
de acordo com os experimentos realizados;

3. A incapacidade de definir quais os reais quantitativos de cada item serdo necessarios para a manutengao
das atividades.

4. As demandas apresentadas pelos Campi representam as suas respectivas necessidades alinhadas com
0s objetivos institucionais a serem alcancados, dessa forma, as aquisi¢fes serdo feitas mediante as
necessidades de cada Unidade.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Ttem ||Descrigio [unidjcpe  Jlco |[cpzr |lck  |lcsmByv |csT [lcs  [Total]

Cloreto de calcio (CATMAT 437092):
Descricéo: Cloreto de célcio,
apresentacéo: solucao aquosa,
concentragdo:  40%.. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Cloreto de calcio,
solugcdo aquosa, padronizada, a 40% de
concentracao. Liquido alimenticio
transparente levemente opaco. Usado na
elaboracdo de todos os tipos de queijos.
Embalagem lacrada de 01 litro.

01 Unid| 02 06 10 02 01 X 01 |22

Fermento lacteo tipo 1 (CATMAT
459599): Fermento, tipo: latico,
apresentacio: po.. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Fermento lacteo
mesofilico liofilizado. Fermento liofilizado
DVS com cepas de Streptococus
thermophilus, Lactobacilus lactis subsp.
02 (Lactis e/ou Lactococcus lactis subsp. 02 02 10 02 01 X 01 |18
Cremoris. Cultura liofilizada concentrada.
Aplicagdo em queijos. Envelope para 500L
de leite, com no méximo 01 UC. Unidade
UC (1 UC para cada 500 litros de leite).
Referéncia: CHR HANSEN ou superior.
Com validade de no minimo 10 meses a
partir da data de entrega.
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Fermento lacteo tipo 2 (CATMAT
459599): Fermento, tipo: latico,
apresentacéo: po. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Fermento lacteo
termofilico para iogurte. Fermento lacteo
termofilico concentrado liofilizado DVS
com Lactobacilus bulgaricus e
Streptococus  thermophylus.  Cultura
liofilizada concentrada. Envelope para 500
litros de leite, com no méaximo 01 UC.
Unidade UC (1 UC para cada 500 litros de
leite). Referéncia: CHR HANSEN ou
superior. Com validade de no minimo 10
meses a partir da data de
entrega. maximo 01 UC. Unidade UC (1
UC para cada 500 litros de leite).
Referéncia. CHR HANSEN ou superior.
Com validade de no minimo 10 meses a
partir da data de entrega.

02

02

10
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02

01

01

18

04

Sal Fundente (CATMAT 410741): sal,
tipo sal fundente, aplicagdo mistura em po
para preparo de requeijao, acidez 9,8 ph,
caracteristicas adicionais umidade
méaxima 0,5%, metais pesados méax. 10
ppm. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
sal, tipo sal fundente, aplicacdo mistura
em po para preparo de requeijdo, acidez
9,8 ph, caracteristicas adicionais umidade
maxima 0,5%, metais pesados max. 10
ppm. Embalagem 1 kg.

01

02

01

04

05

Coalho (CATMAT 281590): Coalho,
apresentagdo liquido. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Coalho liquido com
enzima quimosina, poder coagulante 1:
3000. Validade minima de 10 meses a
partir da data da entrega. Embalagem de
200 ml.

03

04

10

04

03

01

25

06

Bicarbonato de sédio (CATMAT
271052): Bicarbonato de  soddio,
apresentacéo po. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Bicarbonato de sédio,
embalagem de 100 g. Validade minima de
10 meses a partir da data de entrega.

02

04

20

10

03

08

a7

07

Leite liquido (CATMAT 446005): Leite
fluido, origem: de vaca, tipo: C, teor
gordura: integral, processamento:
pasteurizacgéo.. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Leite liquido
INTEGRAL. Rotulagem em conformidade
a legislagao vigente, com S.I.F. O produto
deverda ter validade minima de 3 dias a
partir da data de entrega. Embalagem de
1 litro.

102

60

400

200

100

862
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Emulsificante  Alcalino (CATMAT
236206): Emulsificante Alcalino Aspecto
Fisico: P6 Fino. Solubilidade: Solivel
Agua Aplicacdo: Estabilizar. Gordura
Embutidos Carnes E  Derivados
Estabilizante: Polifosfato De Sddio Teor:
De P205 - 55,0% Min, Umidade 0,2%,
Arsénico 3 Ppm Cor: Branca.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Emulsificante de Gordura: (para carneos)
Ajuda a promover a emulsdo e entre
gordura / proteina / umidade. Embalagem
250 gramas. Teor: De P205 - 55,0% Min,
Umidade 0,2%, Arsénico 3 Ppm Cor:
Branca. DESCRIQAO COMPLEMENTAR:
Emulsificante de Gordura: (para carneos)
Ajuda a promover a emulsdo e entre
gordura / proteina / umidade. Embalagem
250 gramas.

04

04

01

01

10

09

Condimento Preparado para Presunto
(CATMAT 482881): Tempero; Aplicacao:
Presuntos e Apresuntados Em Geral;
Tipo: Mistura Preparada Para Embutidos
Carneos; Apresentacdo: P6; Sabor:
Especiarias E Aromas  Naturais.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Tempero; Aplicagdo: Presuntos e
Apresuntados Em Geral; Tipo: Mistura
Preparada Para Embutidos Carneos;
Apresentacdo: PO; Sabor: Especiarias E
Aromas Naturais. Contendo sal, agucar,
antioxidante eritorba de sodio INS316,
aromas  naturais, estabilizante e
conservador. Com validade minima de 6
meses. Embalagem com 1kg

01

02

01

01

05

10

Condimento Preparado para Linguica
(CATMAT 482879): Tempero. Aplicacéo:
Linguica Tipo: Mistura Preparada Para
Embutidos Carneos; Apresentagdo: POo;
Sabor: Especiarias E Aromas Naturais.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Tempero. Aplicagdo: Linguica Tipo:
Mistura Preparada Para Embutidos
Céarneos; Apresentacdo: PO; Sabor:
Especiarias E  Aromas  Naturais.
Condimento para linguica toscana. Mix
composto de dextrina, sal, acucar,
especiarias, estabilizantes, antioxidantes,
realgador de sabor. Com validade minima
de 6 meses. Embalagem com 1kg

01

02

02

X X
X X
X 01

01

07

FIXADOR COR (CATMAT 237114):
FIXADOR COR, ASPECTO FisSICO PO,
SOLUBILIDADE AGUA 20 "C, TEOR
SACAROSE 21%, UMIDADE 2 %,
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COMPONENTES ERITORBATO DE
SODIO E ACIDO ASCORBICO, TEOR
ACIDEZ 3,92, VARIACAO DE +/- 0,75,
EM 1% DE SOLUCAO, APLICACAO
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
COM ACAO ANTIOXIDANTE. PACOTE
250,00 G. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: FIXADOR COR,
ASPECTO FisICO PO, SOLUBILIDADE
AGUA 20 "C, TEOR SACAROSE 21%,
UMIDADE 2 %, COMPONENTES
ERITORBATO DE SODIO E ACIDO
ASCORBICO, TEOR ACIDEZ 3,92,
VARIACAO DE +/- 0,75, EM 1% DE
SOLUCAO, APLICACAO
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
COM ACAO ANTIOXIDANTE. Pacote com
250 g. CO, TEOR ACIDEZ 3,92,
VARIACAO DE +/- 0,75, EM 1% DE
SOLUCAO, APLICACAO
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
COM ACAO ANTIOXIDANTE. PACOTE
250,00 G. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: FIXADOR COR,
ASPECTO FiSICO PO, SOLUBILIDADE
AGUA 20 "C, TEOR SACAROSE 21%,
UMIDADE 2 %, COMPONENTES
ERITORBATO DE SODIO E ACIDO
ASCORBICO, TEOR ACIDEZ 3,92,
VARIACAO DE +/- 0,75, EM 1% DE
SOLUCAO, APLICACAO
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
COM ACAO ANTIOXIDANTE. Pacote com
250 g.

04

02

01
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09
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Tripa suina (CATMAT 605810): Carne
Suina In Natura. Tipo Corte: Tripa Para
EmbutidOs Apresentacdo: Fio Longo, 90
Metros, Calibre 28 A 32 Mm. Estado De
Conservagdo: Desidratada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Carne Suina In
Natura. Tipo Corte: Tripa Para Embutidos
Apresentacdo: Fio Longo, 90 Metros,
Calibre 28 A 32 Mm. Estado De
Conservacdo: Desidratada. Unidade de
medida: mac¢o com 90 m.

05

01

02

X 01

01

10

13

Sal de cura (CATMAT 236604): Sal de
cura, apresentagdo po6 granulado, cor
branco amarelado, odor caracteristico,
solubilidade agua 20" c, aplicacdo manter
coloragcdo de linguicas e salames,
caracteristicas adicionais: agente de cura:
nitrito de sddio e/ou nitrado de sodio.
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Sal de
cura (nitrito de sodio). Aplicagdo em
produtos carneos. Pacote de 250 g.

04

02

01

X 01

01

09
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Corante tipo 1 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentagdo liquido,
cor variada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor amarela. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugéo
ANVISA n° 23 de 15 de marco de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

04
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15

Corante tipo 2 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentagéo liquido,
cor variada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor azul. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugdo
ANVISA n° 23 de 15 de marco de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

04

10

01

16

Corante tipo 3 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentagéo liquido,
cor variada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor lilas. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugao
ANVISA n° 23 de 15 de marco de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

04

10

17

Corante tipo 4 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentacao liquido,
cor variada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor verde. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugao
ANVISA n° 23 de 15 de margo de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

04

10

01

18

Corante tipo 5 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentacdo liquido,
cor variada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante natural de
Urucum liquido: Corante vegetal de
urucum para fins alimenticios. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem de 1 litro.

01

04

01

19

Corante tipo 6 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentagéo liquido,
cor variada. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor vermelho. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugao

ANVISA n° 23 de 15 de margo de 2000.

04

04

01
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Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.
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20

Corante tipo 7 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentacao liquido,
cor variada. ) DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor preto. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugéo
ANVISA n° 23 de 15 de margo de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

02

21

Corante tipo 8 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentagéo liquido,
cor variada. ) DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor Azul. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugdo
ANVISA n° 23 de 15 de marco de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

02

22

Corante tipo 9 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentagéo liquido,
cor variada. ) DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor branco. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugao
ANVISA n° 23 de 15 de marco de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

02

23

Corante tipo 10 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentag¢éo liquido,
cor variada. . DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor laranja. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugao
ANVISA n° 23 de 15 de margo de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

04

24

Corante tipo 11 (CATMAT 440566):
Corante alimento, apresentacao liquido,
cor variada. ) DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Corante Alimenticio
Liquido — Cor rosa. Com Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugéo
ANVISA n° 23 de 15 de margo de 2000.
Validade minima de 12 meses a partir da
data da entrega. Frascos de 10 ml.

04

02

X X X X 06
X X X X 06
X X X X 06
X X X X 08
X X X X 06

Realcador de sabor (CATMAT 440791):
Tempero, tipo glutamato monossaédico,
apresentagdo po, aplicacdo uso culinario,
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sabor umami. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Realgcador de sabor
(glutamato monossadico) realca o sabor
dos alimentos sem salgar. Validade
minima de 1 ano a partir da data de
entrega. Embalagem de 100 g.

10

02

01
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10

01

01

25

26

Acido citrico (CATMAT 351610): Acido
citrico, aspecto fisico cristal incolor,
inodoro, sabor acido agradavel, formula
guimica c6h807 anidro, peso molecular
192,12, pureza minima de 99,5%,
caracteristica adicional reagente p.a. acs,
namero de referéncia quimica cas 77-92-
9. . DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Acido Citrico, uso alimenticio, embalagem
com 100 g. Validade minima de 1 ano a
partir da data de entrega.

01

16

03

10

01

15

46

27

Pectina (CATMAT 374742): Aspecto
Fisico: P& Grosso, Esbranquicado A
Pardo, Quase Inodoro; Origem: De Macé;
Grau De Pureza: Minimo De 74% De
Acido Galacturénico Em Base Seca
Caracteristica Adicional: Reagente Usp
Numero De Referéncia Quimica: Cas
9000-69-5. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Pectina em po, ideal
para preparo de geleias. Validade minima
de 1 ano a partir da data de entrega.
Unidade de medida: Pote de 50 g.

04

10

50

20

10

30

124

28

Aroma tipo 1 (CATMAT 306042):
Aromatizante artificial, apresentacao
liquido incolor, solubilidade em agua, tipo
uso fabricacdo pées, sabor coco.
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Aroma
liquido, sabor coco. Aplicagcdo em
alimentos. Com registro no ministério da
Saude. Validade minima de 10 meses a
partir da data de entrega. Embalagem de
30 ml.

10

01

11

29

Aroma tipo 2 (CATMAT 385518):
Aromatizante artificial, apresentacao
liguido vermelho, solubilidade soltvel em
iogurte, sabor morango. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aroma liquido, sabor
morango. Aplicagdo em alimentos. Com
registro no ministério da Salde. Validade
minima de 10 meses a partir da data de
entrega. Embalagem de 30 ml.

02

10

02

10

02

26

Aroma tipo 3 (CATMAT 402068):
Aromatizante artificial, apresentacao
liquido, sabor panetone. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Esséncia liquida para
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panetone. Deve ser limpida e homogénea.
30 |a rotulagem deve conter identificacao, X 10 06 X X X 01 |17
procedéncia, informacdes nutricionais,
nimero de lote e data de validade.
Validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega no Campus. Frasco de 30
ml.

Saborizante tipo 1 (CATMAT 368826):
Aromatizante artificial, apresentacéo:
liquido incolor, solubilidade: em &agua,
sabor: abacaxi, aplicacdo: bolos, pées,
confeitos. DESCRICAO
31 |COMPLEMENTAR: Saborizante para uso X 01 02 02 X X 01 | 06
em produtos lacteos — pd sabor abacaxi.
Validade minima de 1 ano a partir da data
de entrega. Deve conter na embalagem
especificacdo do produto. Embalagem de
1l

Saborizante tipo 2 (CATMAT 350198):
Aromatizante artificial , apresentacdo
liquido, solubilidade em agua, sabor
variado, aplicacdo bolos/paes/confeitos.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Saborizante para uso em produtos lacteos
— po sabor ameixa preta. Validade minima
de 1 ano a partir da data de entrega. Deve
conter na embalagem especificacdo do
produto. Embalagem de 1 I.

32

Saborizante tipo 3 (CATMAT 385518):
Aromatizante  artificial, apresentacao
liguido vermelho, solubilidade soltvel em
iogurte, sabor morango. . DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Saborizante para uso
em produtos lacteos — p6é sabor morango.
Validade minima de 1 ano a partir da data
de entrega. Deve conter na embalagem
especificacdo do produto. Embalagem de
11

33 01 01 02 02 01 X 01 | 08

Aroma tipo 4 (CATMAT 461222):
Aromatizante  artificial, apresentacao
liquido, sabor baunilha. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aroma liquido, sabor
34 |Baunilha. Aplicagdo em alimentos. Com X 10 6 10 01 X 02 |29
registro no ministério da Saude. Validade
minima de 10 meses a partir da data de
entrega. Frascos de 30 ml. Unidade de
medida: Frascos de 30 ml

Aroma tipo 5 (CATMAT 368842):
Aromatizante artificial, apresentacdo
liquido, sabor limdo. . DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aroma liquido, sabor
35 |limdo. Aplicacdo em alimentos. Com 02 10 4 X X X X |16
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registro no ministério da Salde. Validade
minima de 10 meses a partir da data de
entrega. Frascos de 30 ml. Unidade de
medida: Frascos de 30 ml

Aroma tipo 6 (CATMAT 368843):
Aromatizante artificial, apresentacao
liquido, sabor maracuja. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aroma liquido, sabor
36 |maracuja. Aplicacdo em alimentos. Com 02 10 04 X X X X |16
registro no ministério da Salde. Validade
minima de 10 meses a partir da data de
entrega. Frascos de 30 ml. Unidade de
medida: Frascos de 30 ml

Aroma tipo 7 (CATMAT 460797 ):
Aromatizante artificial, apresentacao
liquido, sabor Tutti-Frutti., DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aroma liquido, sabor
37 |Tutti-Frutti. Aplicacdo em alimentos. Com X 10 X X X X 01 |11
registro no ministério da Salde. Validade
minima de 10 meses a partir da data de
entrega. Frascos de 30 ml. Unidade de
medida: Frascos de 30 ml

Oleo emulsificante (CATMAT 298918):
Emulsificante  alcalino, estabilizante:
monoglicerideos, monoestearata de
sobitana e poli-, aplicacdo: padaria,
composi¢do: agua, emulsificantes, ins
471, ins 470 e ins 475. . DESCRICAO
38 |COMPLEMENTAR: Oleo emulsificante X 10 10 X X X X 120
para producdo de pées. Preparado para
produtos de panificagdo com aspecto
liquido oleoso bege, homogéneo, livre de
matérias estranhas, odor e sabor
caracteristicos com padrdo. Embalagem
com 100 ml.

Fermento biolégico tipo 1 (CATMAT
459596): Fermento, tipo: biolégico seco,
apresentacao: po granulado.
DESCRIQAO COMPLEMENTAR:
Fermento bioldgico seco, instantaneo —
39 [Células de leveduras Sacharomyces
cereviseae e monoestereato de sorbitana. X 20 30 10 04 X 05 |69
N&o necessita ser dissolvido e néo
necessita de refrigeracdo. Rotulagem de
acordo com a legislacdo. Embalagem de
10g.

Fermento biolégico tipo 2 (CATMAT
459596): Fermento, tipo: biolégico seco,
apresentacdo: pé granulado. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Fermento biolégico
40 (seco, instantdaneo — Células de leveduras
Sacharomyces cereviseae e X 02 05 X X X X 07
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monoestereato de sorbitana. Nao
necessita ser dissolvido e ndo necessita
de refrigeracdo. Embalagem de 500g.

Fermento quimico (CATMAT 459586 ) :
Fermento, tipo: quimico, apresentacao:
p6. . DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Fermento em pd quimico. Aplicagcdo em
bolos. Rotulagem de acordo com a
legislagdo. Embalagem com 100 g.

41

Actucar Impalpavel (CATMAT 463991):
Acucar, Tipo: De Confeiteiro.
DESCRICAO COMPLEMENTAR: aclcar
de confeiteiro, agucar refinado de granulos
extremamente finos com amido. Ideal para
chantilly lisinho, glacé, suspiros. Com
validade de no minimo 6 meses no ato da
entrega. Pacote com 500g

42 20 40 10 X X X X 70

Chocolate ao leite tipo 1 (CATMAT
467317): Chocolate, tipo  preto,
apresentacdo: gotas, sabor ao leite.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Chocolate, tipo preto, apresentacgédo:
gotas, sabor ao leite, Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega,
embalagem contendo 1,0 kg

43

Chocolate ao leite tipo 2 (CATMAT
463536): Chocolate, tipo preto,
apresentacdo massa, sabor ao leite, prazo
minimo de validade: 12 meses.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Chocolate, tipo preto, apresentagéo
massa, sabor ao leite, em barra ideal para
temperagem. Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega,
embalagem contendo 1,0 kg

44

Chocolate Meio Amargo (CATMAT
467306): Chocolate, tipo  preto,
apresentacdo massa, sabor meio amargo.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
45 |Chocolate, tipo preto, apresentacio
massa, sabor meio margo, em barra ideal X 06 10 X 02 X 02 |20
para temperagem. Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega,
embalagem contendo 1,0 kg

Chocolate branco (CATMAT 463534):
Chocolate, tipo branco, apresentagao
massa, sabor tradicional. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Chocolate, tipo

46 branco, apresentacdo massa, tradicional,
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em barra ideial para temperagem.
Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega, embalagem contendo 1,0

kg
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47

Doce de morango (CATMAT 462683):
Doce N&o Confeitado. Tipo: Cremoso.
Sabor: Morango. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Doce de morango,
TIPO PREPARADO DE FRUTA,
COMPOSICAO BASICA PEDACOS DE
morangos, SUCO E POLPA, CORANTE,
AROMATIZANTE CARACTERISTICO,
ASPECTO FiSICO GEL SEMI- FLUIDO.
ISENTO DE SUJIDADES E IMPUREZAS.
Foneéavel. APRESENTACAO: Embalagem
de 1kg.

04

04

X 02

01

11

48

Doce de Ameixa ( CATMAT 462687):
Doce Nao Confeitado. Tipo: Cremoso.
Sabor: Variado. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Doce de ameixa,
TIPO PREPARADO DE FRUTA,
COMPOSICAO BASICA PEDACOS da
fruta, SUCO E POLPA, CORANTE,
AROMATIZANTE CARACTERISTICO,
ASPECTO FiSICO GEL SEMIFLUIDO.
ISENTO DE SUJIDADES E IMPUREZAS.
Foneavel APRESENTACAO: Embalagem
de 1kg.

04

04

X 02

01

11

49

Doce de Maracuja ( CATMAT 462687):
Doce N&o Confeitado. Tipo: Cremoso.
Sabor: Variado. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Doce de Maracuja,
TIPO PREPARADO DE FRUTA,
COMPOSICAO BASICA PEDACOS
SUCO E POLPA com sementes,
CORANTE, AROMATIZANTE
CARACTERISTICO, ASPECTO FISICO
GEL SEMIFLUIDO. ISENTO DE
SUJIDADES E IMPUREZAS. Foneével
APRESENTACAO: Embalagem de 1kg.

04

X 02

01

07

50

Doce de coco ( CATMAT 462673): Doce
Nao Confeitado. Tipo: Cremoso. Sabor:
Coco. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Doce de coco, TIPO PREPARADO DE
FRUTA, COMPOSICAO BASICA
PEDACOS DE coco, CORANTE,
AROMATIZANTE CARACTERISTICO,
espessantes. SENTO DE SUJIDADES E
IMPUREZAS. Foneavel.
APRESENTACAO: Embalagem de 1kg.

04

02

X 02

01

09

Chantilly (CATMAT 466074): Chantilly.
Ingredientes: Gordura Vegetal
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Interesterificada, Aclcar, Sal, Ca. Prazo
Validade: 12 MES. Tipo Embalagem:
51 Tetra Pak. Com validade minima de 6 X 04 10 X X X 04 18
meses.. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Chantilly. Ingredientes: Gordura Vegetal
Interesterificada, Aculcar, Sal, Ca. Prazo
Validade: 12 MES. Tipo Embalagem:
Tetra Pak. Unidade 1 litro

Pasta Americana (CATMAT 605718):
Preparado Panificacdo. Tipo: Pasta
Americana. Composicao: Acucar
Refinado, Gordura Vegetal, Gomas
Vegetais E. Apresentacdo: Pronta Para O
52 |Uso.. DESCRICAO COMPLEMENTAR: X 10 05 X X X 01 | 16
Preparado Panificacdo. Tipo: Pasta
Americana. Composigéo: Acucar
Refinado, Gordura Vegetal, Gomas
Vegetais E. Apresentacdo: Pronta Para O
Uso. Embalagem de 800g

Goma Xantana (CATMAT 378047):
Goma. Aspecto Fisico: Em P6. Tipo:
Xantana. Para aplicacdo em alimentos.
53 |Embalagem com 1kg.. DESCRICAO X 04 01 X X X 01 | 06
COMPLEMENTAR: Goma. Aspecto
Fisico: Em Pé. Tipo: Xantana. Aplicagéo
em alimentos. Embalagem com 1kg.

Liga Neutra (CATMAT 440671):
Estabilizante Alimentar. Aspecto Fisico:
P6. Ingredientes: Gomas, AcuUcares E
Amidos. Embalagem de 1kg. Finalidade:
Fabricacdo De Gelados Comestiveis.
Aplicacdo: Sorvetes, Picolés, logurtes E
Assemelhados.. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Estabilizante
Alimentar. Aspecto Fisico: Pé6.
Ingredientes: Gomas, Ac¢Ucares E Amidos.
Embalagem de  1kg. Finalidade:
Fabricacdo De Gelados Comestiveis.
Aplicagcdo: Sorvetes, Picolés, logurtes E
Assemelhados.

54

Gordura Vegetal (CATMAT 463704):
Gordura Vegetal. Tipo: Creme Vegetal.
Composicdo Basica: Entre 40% E 49% De
Gordura. Sabor: Sem Sal. DESCRICAO
55 C.OMPLEMENTAR: Gordura} Veggtal. 02 10 X X X X 04 | 16
Tipo: Creme Vegetal. Composicédo Bésica:
Entre 40% E 49% De Gordura. Sabor:
Sem Sal. Embalagem de 500g.

EXTRATO DE LEVEDURA TIPO 1
(CATMAT 440692): EXTRATO DE
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LEVEDURA, COMPOSICAO: LUPULO,
ASPECTO FisICO: PELETIZADO,
56 |APLICACAO: Elaboracdo DE CERVEJA,
VARIEDADES: CASCADE. DESCRICAO X X 02 X X X | 04 | 06
COMPLEMENTAR: Extrato de levedura
para elaboragdo de cerveja. Rotulagem de
acordo com a legislagdo. Embalagem 500

g.

Extrato de levedura tipo 2 (CATMAT
302230): EXTRATO DE LEVEDURA,
COMPOSICAO: CELULA VARIEDADE
SACCHAROMYCES CEREVIVISAE
BAYANUS, ASPECTO Fisico: PO
GRANULADO, COR: CREME,
APLICACAO: FERMENTACAO DE
ESPUMANTES, CARACTERISTICAS X X 02 X X X 04 06
ADICIONAIS: SECA ATIVA, EMBALADA
A VACUO. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Extrato de levedura
para a producdo de espumantes. Seca e
ativa. Embalagem de acordo com a
legislacdo. Frasco com 500 g.

57

Extrato de levedura tipo 3 (CATMAT
458703): EXTRATO DE LEVEDURA,
COMPOSICAO: LUPULO, ASPECTO
FISICO: PELETIZADO, APLICACAOC:
ELABORAQAO DE CERVEJA,
VARIEDADES: TAPAZ. DESCRI(;AO X X 02 X X X 04 06
COMPLEMENTAR: Extrato de levedura
para elaboracdo de cerveja. Rotulagem de
acordo com a legislacdo. Embalagem 500
g.

58

Farinha de arroz (CATMAT 433827):
FARINHA  ARROZ, INGREDIENTE:
ARROZ, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: MASSA ALIMENTICIA,
TIPO: SECA, COR: BRANCA.
DESCRIGAO COMPLEMENTAR: Farinha
de arroz. Rotulagem de acordo com a
legislacdo. Embalagem 500 g

59

Chocolate em p6 50% cacau (CATMAT
463547): CHOCOLATE, TIPO: PRETO,
APRESENTACAO: PO, SABOR:
TRADICIONAL, CARACTERISTICA
60 ADICIONAL: 50 % CACAU. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Chocolate em p6 50% X 04 15 X X X 04 23
cacau. Validade minima de 1 ano a partir
da data de entrega. Deve conter na
embalagem especificagdo do produto.
Embalagem de 500g

Adocante xilitol (CATMAT 467273):
ADOCANTE, ASPECTO FisSICO: PO
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FINO BRANCO, INGREDIENTES:
XILITOL, TIPO: DIETETICO.
DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Adocante xilitol. Validade minima de 1 ano
a partir da data de entrega. Embalagem
de 500g

61

Glicose de milho (CATMAT 223049):
Glicose, ingredientes: glicose de milho e
acucar invertido, prazo validade: 1 ano.
DESCRIGCAO COMPLEMENTAR: Glicose
de milho, produto de origem vegetal,
frasco com 350 gramas, validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Embalagem com 250 g.

62 04 04 X X X X 02 | 10

Sorbato de potassio (CATMAT 375602):
Sorbato De Potéssio, Aspecto Fisico: P6
/Granulos Brancos A Levemente
Amarelados, Inodoro, Peso Molecular:
150,22 G/MOL, Férmula Quimica:
C6h7ko2, Grau De Pureza: Pureza
63 |Minima De 98%, Numero De Referéncia X 06 02 10 02 X 02 22
Quimica: Cas 24634-61-5 . DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aplicacgao:
Conservante E estabilizante. Conservante
para doces. Peso molecular 150,22 g/mol,
grau de pureza minima 98%. Unidade de
medida: pote de 100 g

Amora de Fumaca (CATMAT 472808):
Aromatizante Artificial. Apresentacéo:
Liquido. Sabor: Fumaca. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aromatizante Artificial.
64 |Apresentagdo: Liquido. Sabor: Fumaca. 01 01 01 X 01 X 01 | 05
Aplicavel em alimento, para utilizagdo em
embutidos no geral, com validade minima
de 8 meses no momento da entrega.
Unidade de medida: Embalagem de 1 1.

Aromatizante Artificial Sabor Manteiga
(CATMAT 460800): Aromatizante
Artificial. Apresentagdo: Liquido. Sabor:
Manteiga. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Aromatizante Atrtificial.
65 |Apresentacdo: Liquido. Sabor: Manteiga.
Aplicavel para alimentos, para utilizacdo X X 01 X X X X |01
em produtos de panificacdo e confeitaria,
com validade minima de 12 meses no
momento da entrega. Unidade de medida:
Embalagem de 1 I.

Goma Tipo Xantana (CATMAT 378047):
Goma. Aspecto Fisico: Em P6. Tipo:
Xantana. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Goma. Aspecto Fisico: Em P6. Tipo:

66 |xantana. Empregada como espessante,
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estabilizante, emulsionante, agente de
suspensao em alimentos. Unidade de
Medida: embalagem de 100 g.
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67

Corante natural urucum liquido (CATMAT
475582): Oleo Vegetal. Tipo: Urucum.
Origem: Bixa Orellana L. Concentracéo:
Puro. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Oleo Vegetal. Tipo: Urucum. Origem: Bixa
Orellana L. Concentracdo: Puro. Empregado
em alimentos. Unidade de medida:
Embalagem de 1 I.

01

01

02

01

X 01

06

68

Cultura Starter para produtos carneos
(CATMAT 459599): Fermento. Tipo: Latico.
Apresentacio: P6. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Fermento. Tipo: Latico.
Apresentacdo: P6. Cultura  starter
tradicional, contendo 0s microrganismos
Staphylococcus xylosis + Pediococcus
pentosaceus PC-1, ideal para fermentacdo
de produtos carneos. Unidade de medida:
Embalagem com 25g.

02

02

X 04

08

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 33.935,93

PLANILHA DE PRECO MAXIMO ACEITAVEL PELA ADMINISTRACAO

Item

Descricao Unid| CP | CO [CPZR

CF

CSBMV

CST

CSs

Total

(A)

Valor

Unitario

(B8)

Valor

Total

C=AXx

01

Cloreto de calcio
(CATMAT 437092):
Descricdo: Cloreto de
calcio, apresentagéo:
solucéo aguosa,
concentragdo: 40%..
DESCRICAO

COMPLEMENTAR:
Cloreto de calcio,
solugéo aquosa, |Unid| 02 | 06 |10

02

01

01

22
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padronizada, a 40%
de concentragao.
Liquido  alimenticio
transparente
levemente opaco.
Usado na elaboracao
de todos os tipos de
queijos. Embalagem
lacrada de 01 litro.

Estudo Técnico Preliminar 51/2023

31,67

696,74

02

Fermento lacteo
tipo 1 (CATMAT
459599): Fermento,
tipo: latico,
apresentacao: po..
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Fermento lacteo
mesofilico liofilizado.
Fermento liofilizado
DVS com cepas de
Streptococus
thermophilus,
Lactobacilus lactis
subsp. Lactis e/ou
Lactococcus lactis
subsp. Cremoris.
Cultura liofilizada
concentrada.
Aplicacao em
gueijos. Envelope
para 500L de leite,
com no maximo 01
UC. Unidade UC (1
UC para cada 500
litros de leite).
Referéncia: CHR
HANSEN ou
superior. Com
validade de no
minimo 10 meses a
partir da data de
entrega.

Unid

02

02

10

02

01

01

18

137,08

2.467,44

03

Fermento lacteo
tipo 2 (CATMAT
459599): Fermento,
tipo: latico,
apresentagéao: po.
DESCRICAO

COMPLEMENTAR:
Fermento lacteo
termofilico para
iogurte. Fermento
lacteo termofilico
concentrado

liofilizado DVS com
Lactobacilus

bulgaricus e
Streptococus

Unid

02

02

10

02

01

01

18
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thermophylus.
Cultura liofilizada
concentrada.
Envelope para 500
litros de leite, com no
maximo 01 UC.
Unidade UC (1 UC
para cada 500 litros
de leite). Referéncia:
CHR HANSEN ou
superior. Com
validade de no
minimo 10 meses a
partir da data de
entrega.

Estudo Técnico Preliminar 51/2023

132,28

2.381,04

04

Sal Fundente
(CATMAT 410741):
sal, tipo sal fundente,
aplicacdo mistura em
poé para preparo de
requeijao, acidez 9,8
ph, caracteristicas
adicionais umidade
maxima 0,5%, metais
pesados méax. 10
ppm. DESCRICAO
COMPLEMENTAR:

sal, tipo sal fundente,
aplicacdo mistura em
p6é para preparo de
requeijao, acidez 9,8
ph, caracteristicas
adicionais umidade
méaxima 0,5%, metais
pesados méax. 10
ppm. Embalagem 1

kg.

01

02

01

04

77,25

309,00

05

Coalho (CATMAT
281590): Coalho,
apresentacdo liquido.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Coalho liquido com
enzima quimosina,
poder coagulante 1:
3000. Validade
minima de 10 meses
a partir da data da
entrega. Embalagem
de 200 ml.

03

04

10

04

03

01

25

18,83

470,75

Bicarbonato de
sodio (CATMAT
271052): Bicarbonato
de sodio,
apresentacgdo po.
DESCRICAO
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06

COMPLEMENTAR:
Bicarbonato de
sédio, embalagem de
100 g. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega.

02

04

20

10

03

08
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47

6,08

285,76

07

Leite liquido
(CATMAT 446005):
Leite fluido, origem:
de vaca, tipo: C, teor
gordura: integral,
processamento:
pasteurizagdo..
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Leite liquido
INTEGRAL.
Rotulagem em
conformidade a
legislagdo  vigente,
com S.I.LF. O produto
deverd ter validade
minima de 3 dias a
partir da data de
entrega. Embalagem
de 1 litro.

102

60

400

200

100

862

5,19

4.473,78

08

Emulsificante
Alcalino (CATMAT
236206):
Emulsificante
Alcalino Aspecto
Fisico: P& Fino.
Solubilidade: Solavel
Agua Aplicacéo:
Estabilizar. Gordura
Embutidos Carnes E
Derivados
Estabilizante:
Polifosfato De Sdédio
Teor:. De P205 -
55,0% Min, Umidade
0,2%, Arsénico 3
Ppm Cor: Branca.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Emulsificante de
Gordura: (para
carneos) Ajuda a
promover a emulsao
e entre gordura /
proteina / umidade.
Embalagem 250
gramas.

04

04

01

01

10

22,04

220,40

Condimento
Preparado para
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09

Presunto (CATMAT
482881): Tempero;
Aplicacdo: Presuntos
e Apresuntados Em
Geral; Tipo: Mistura
Preparada Para
Embutidos Carneos;
Apresentacdo:. P¢;
Sabor: Especiarias E
Aromas Naturais.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Tempero; Aplicagéo:
Presuntos e
Apresuntados Em
Geral; Tipo: Mistura
Preparada Para
Embutidos Carneos;
Apresentagdo:  Po;
Sabor: Especiarias E
Aromas Naturais.
Contendo sal,
acucar, antioxidante
eritorba de sddio
INS316, aromas
naturais,
estabilizante e
conservador. Com
validade minima de 6
meses. Embalagem
com 1kg

01

02

01

01
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05

14,96

74,80

10

Condimento
Preparado para
Linguica (CATMAT
482879): Tempero.
Aplicagdo: Linguica
Tipo: Mistura
Preparada Para
Embutidos Carneos;
Apresentagdo:  Po;
Sabor: Especiarias E
Aromas Naturais.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Tempero. Aplicagéo:
Linguica Tipo:
Mistura  Preparada
Para Embutidos
Carneos;
Apresentagdo:  Po;
Sabor: Especiarias E
Aromas Naturais.
Condimento para
linguica toscana. Mix

composto de
dextrina, sal, agucar,
especiarias,

estabilizantes,
antioxidantes,
realcador de sabor.

01

02

02

01

01

07

20,90

146,30
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Com validade
minima de 6 meses.
Embalagem com 1kg
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11

FIXADOR COR
(CATMAT 237114):
FIXADOR COR,
ASPECTO  FISICO
PO, SOLUBILIDADE
AGUA 20 "C, TEOR
SACAROSE  21%,
UMIDADE 2 %,
COMPONENTES
ERITORBATO DE
SODIO E ACIDO
ASCORBICO, TEOR
ACIDEZ 3,92,
VARIACAO DE +/-
0,75, EM 1% DE
SOLUCAO,
APLICACAO
PROCESSAMENTO
DE ALIMENTOS
COM ACAO
ANTIOXIDANTE.
PACOTE 250,00 G.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
FIXADOR COR,
ASPECTO  FISICO
PO, SOLUBILIDADE
AGUA 20 "C, TEOR
SACAROSE  21%,
UMIDADE 2 %,
COMPONENTES
ERITORBATO DE
SODIO E ACIDO
ASCORBICO, TEOR
ACIDEZ 3,92,
VARIACAO DE +/-
0,75, EM 1% DE
SOLUCAO,
APLICACAO
PROCESSAMENTO
DE ALIMENTOS
COM ACAO
ANTIOXIDANTE.
Pacote com 250 g.

04

02

01

02

09

11,29

101,61

Tripa suina
(CATMAT 605810):
Carne Suina In
Natura. Tipo Corte:
Tripa Para
EmbutidOs
Apresentacao: Fio
Longo, 90 Metros,
Calibre 28 A 32 Mm.
Estado De
Conservacgao:
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12

Desidratada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Carne Suina In
Natura. Tipo Corte:
Tripa Para
Embutidos
Apresentagao: Fio
Longo, 90 Metros,
Calibre 28 A 32 Mm.
Estado De
Conservacgao:
Desidratada.
Unidade de medida:
maco com 90 m.

05

01

02

01

01
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10

84,99

849,90

13

Sal de cura
(CATMAT 236604):
Sal de cura,
apresentacgédo poé
granulado, cor
branco amarelado,
odor caracteristico,
solubilidade agua 20"
c, aplicagdo manter
coloracéo de
linguicas e salames,
caracteristicas
adicionais: agente de
cura: nitrito de sédio e
/ou nitrado de sddio.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Sal de cura (nitrito de
s6dio). Aplicacdo em
produtos  céarneos.
Pacote de 250 g.

04

02

01

01

01

09

15,80

142,20

14

Corante tipo 1
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido - Cor
amarela. Com
Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

04

10

18

5,00

90,00
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15

Corante tipo 2
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor azul.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

04

10

01
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19

5,48

104,12

16

Corante tipo 3
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor lilas.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

04

10

18

4,85

87,30

17

Corante tipo 4
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor verde.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

04

10

01

19

5,00

95,00
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18

Corante tipo 5
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante natural de
Urucum liquido:
Corante vegetal de
urucum para fins
alimenticios.
Validade minima de
6 meses a partir da
data da entrega.
Embalagem de 1 litro.

01

04

01
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06

3,99

23,94

19

Corante tipo 6
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacao liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido - Cor
vermelho. Com
Registro no
Ministério da Salde
conforme Resolucdo
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

04

01

09

4,85

43,65

20

Corante tipo 7
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor preto.
Com Registro no
Ministério da Salde
conforme Resolucdo
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

02

06

5,24

31,44

Corante tipo 8
(CATMAT 440566):
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21

Corante alimento,
apresentacédo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor Azul.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

02
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06

6,49

38,94

22

Corante tipo 9
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacdo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor branco.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

02

06

5,09

30,54

23

Corante tipo 10
(CATMAT 440566):
Corante alimento,
apresentacédo liquido,
cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor laranja.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolucao
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

04

08

6,43

51,44

Corante tipo 11
(CATMAT 440566):
Corante alimento,

apresentacdo liquido,
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cor variada.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Corante Alimenticio
Liquido — Cor rosa.
Com Registro no
Ministério da Saude
conforme Resolugdo
ANVISA n° 23 de 15
de marco de 2000.
Validade minima de
12 meses a partir da
data da entrega.
Frascos de 10 ml.

04

02
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06

5,48

32,88

25

Realcador de sabor
(CATMAT 440791):
Tempero, tipo
glutamato
monossodico,
apresentacao po,
aplicagao uso
culinario, sabor
umami. DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Realgcador de sabor
(glutamato
monossodico) realca
0 sabor dos
alimentos sem
salgar. Validade
minima de 1 ano a
partir da data de
entrega. Embalagem
de 100 g.

10

02

01

10

01

01

25

14,88

372,00

26

Acido citrico
(CATMAT 351610):
Acido citrico, aspecto
fisico cristal incolor,
inodoro, sabor &acido
agradavel, férmula
quimica c6h807
anidro, peso
molecular 192,12,
pureza minima de
99,5%, caracteristica
adicional reagente p.
a. acs, numero de
referéncia  quimica
cas 77-92-9.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Acido Citrico, uso
alimenticio,
embalagem com 100
g. Validade minima
de 1 ano a partir da
data de entrega.

01

16

03

10

01

15

46

13,99

643,54
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Pectina (CATMAT
374742): Aspecto
Fisico: P& Grosso,
Esbranquicado A
Pardo, Quase
Inodoro; Origem: De
Macd; Grau De
Pureza: Minimo De
74% De Acido
Galacturdnico Em
Base Seca
Caracteristica
Adicional: Reagente
Usp Numero De
Referéncia Quimica:
Cas 9000-69-5.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Pectina em pd, ideal
para preparo de
geleias. Validade
minima de 1 ano a
partir da data de
entrega. Unidade de
medida: Pote de 50 g.

04

10

50

20

10

30
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124

18,57

2.302,68

28

Aroma tipo 1
(CATMAT 306042):
Aromatizante
artificial,
apresentagdo liquido
incolor, solubilidade
em 4&gua, tipo uso
fabricacao paes,
sabor coco.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor
coco. Aplicacdo em
alimentos. Com
registro no ministério
da Salde. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega. Embalagem
de 30 ml.

10

01

11

35,12

386,32

29

Aroma tipo 2
(CATMAT 385518):
Aromatizante
artificial,
apresentacado liquido
vermelho,
solubilidade
em iogurte,
morango.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor

soluvel
sabor

02

10

02

10

02

26

12,89

335,14
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morango. Aplicacao
em alimentos. Com
registro no ministério
da Saude. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega. Embalagem
de 30 ml.
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30

Aroma tipo 3
(CATMAT 402068):
Aromatizante
artificial,
apresentacdo liquido,
sabor panetone.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Esséncia liquida para
panetone. Deve ser
l[impida e
homogénea. A
rotulagem deve
conter identificacéo,
procedéncia,
informacgées
nutricionais, numero
de lote e data de
validade. Validade
minima de 6 meses a
partir da data da
entrega no Campus.
Frasco de 30 ml.

10

06

01

17

5,51

93,67

31

Saborizante tipo 1
(CATMAT 368826):
Aromatizante
artificial,
apresentacao: liquido
incolor, solubilidade:
em agua, sabor:
abacaxi, aplicacao:
bolos, paes,
confeitos.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Saborizante para uso
em produtos lacteos
— p6 sabor abacaxi.
Validade minima de
1 ano a partir da data
de entrega. Deve

conter na
embalagem
especificacao do

produto. Embalagem
dell.

01

02

02

01

06

44,98

269,88

Saborizante tipo 2
(CATMAT 350198):
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Aromatizante artificial
, apresentacéao
liquido, solubilidade
em agua, sabor
variado, aplicagéo
bolos/paes/confeitos.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Saborizante para uso
em produtos lacteos
— p6 sabor ameixa
preta. Validade
minima de 1 ano a
partir da data de
entrega. Deve conter
na embalagem
especificagdo do
produto. Embalagem
dell.

01

02

02

01
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06

48,00

288,00

33

Saborizante tipo 3
(CATMAT 385518):
Aromatizante
artificial,
apresentagdo liquido
vermelho,
solubilidade
em iogurte,
morango.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Saborizante para uso
em produtos lacteos
— p6 sabor morango.
Validade minima de
1 ano a partir da data
de entrega. Deve
conter na
embalagem
especificacao do
produto. Embalagem
dell.

soluvel
sabor

01

01

02

02

01

01

08

48,28

386,24

34

Aroma tipo 4
(CATMAT 461222):
Aromatizante
artificial,
apresentacao liquido,
sabor baunilha.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor
Baunilha. Aplicacao
em alimentos. Com
registro no ministério
da Salde. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega. Frascos de
30 ml. Unidade de

10

10

01

02

29

4,38

127,02
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medida: Frascos de
30 ml
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Aroma tipo 5
(CATMAT 368842):
Aromatizante
artificial,
apresentacao liquido,
sabor limao.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor
limdo. Aplicacdo em
alimentos. Com
registro no ministério
da Salde. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega. Frascos de
30 ml. Unidade de
medida: Frascos de
30 ml

02

10

16

6,12

97,92

36

Aroma tipo 6
(CATMAT 368843):
Aromatizante
artificial,
apresentacdo liquido,
sabor maracuja.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor
maracuja. Aplicacao
em alimentos. Com
registro no ministério
da Saude. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega. Frascos de
30 ml. Unidade de
medida: Frascos de
30 ml

02

10

04

16

8,76

140,16

37

Aroma tipo 7
(CATMAT 460797 ):
Aromatizante
artificial,
apresentacdo liquido,
sabor Tutti-Frutti.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor
Tutti-Frutti. Aplicagéo
em alimentos. Com
registro no ministério
da Saude. Validade
minima de 10 meses
a partir da data de
entrega. Frascos de

10

01

11

6,06

66,66
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30 ml. Unidade de
medida: Frascos de
30 mi
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Oleo emulsificante
(CATMAT 298918):
Emulsificante
alcalino,
estabilizante:
monoglicerideos,
monoestearata  de
sobitana e poli-,
aplicacdo: padaria,
composicao: agua,
emulsificantes, ins
471, ins 470 e ins
475. . DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Oleo  emulsificante
para producdo de
paes. Preparado
para produtos de
panificacao com
aspecto liquido
oleoso bege,
homogéneo, livre de
matérias estranhas,
odor e sabor
caracteristicos com
padrdo. Embalagem
com 100 ml.

10

10

20

13,48

269,60

39

Fermento biolégico
tipo 1 (CATMAT
459596): Fermento,
tipo: bioldgico seco,
apresentacao: po
granulado.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Fermento biol6gico
seco, instantaneo —
Células de leveduras
Sacharomyces
cereviseae e
monoestereato de
sorbitana. N&o
necessita ser
dissolvido e néo
necessita de
refrigeracéo.
Rotulagem de acordo
com a legislagéo.
Embalagem de 10g.

20

30

10

04

05

69

3,05

210,45

Fermento biolégico
tipo 2 (CATMAT
459596): Fermento,
tipo: bioldgico seco,
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apresentacao: po
granulado.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Fermento biol6gico
seco, instantadneo -
Células de leveduras
Sacharomyces
cereviseae e
monoestereato de
sorbitana. N&o
necessita ser
dissolvido e nao
necessita de
refrigeracéo.
Embalagem de 500g.

02

05

Estudo Técnico Preliminar 51/2023

07

26,34

184,38

41

Fermento quimico
(CATMAT 459586 ) :
Fermento, tipo:
gquimico,
apresentacdo: po.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Fermento em po
quimico.  Aplicacéo
em bolos. Rotulagem
de acordo com a
legislagéo.
Embalagem com 100
g.

04

10

10

05

29

4,86

140,94

42

Actcar Impalpavel
(CATMAT 463991):
Acucar, Tipo: De
Confeiteiro.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
acUcar de confeiteiro,
acucar refinado de
granulos
extremamente finos
com amido. Ideal
para chantilly lisinho,
glacé, suspiros. Com
validade de no
minimo 6 meses no
ato da entrega.
Pacote com 5009

20

40

10

70

6,01

420,70

43

Chocolate ao leite
tipo 1 (CATMAT
467317): Chocolate,
tipo preto,
apresentagdo: gotas,
sabor ao leite.
DESCRICAO

COMPLEMENTAR:
Chocolate, tipo preto,

06

05

01

01

13
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apresentagdo: gotas, 25,49 | 331,37
sabor ao leite,
Validade minima de
6 meses a partir da
data de entrega,
embalagem contendo
1,0 kg

Chocolate ao leite
tipo 2 (CATMAT
463536): Chocolate,
tipo preto,
apresentacdo massa,
sabor ao leite, prazo
minimo de validade:
12 meses.
DESCRICAO

44 COMPLEMENTAR: X X 05 X 02 X o1 08

Chocolate, tipo preto, 33,40 | 267,20
apresentacdo massa,

sabor ao leite, em
barra ideal para
temperagem.
Validade minima de
12 meses a partir da
data de entrega,
embalagem contendo
1,0 kg

Chocolate Meio
Amargo (CATMAT
467306): Chocolate,
tipo preto,
apresentacdo massa,
sabor meio amargo.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
45 Chocolate, tipo preto,
apresentacao massa, X |06 | 10 | X 02 | X | 02 | 20 | 44,30 | 886,00
sabor meio margo,
em barra ideal para
temperagem.
Validade minima de
12 meses a partir da
data de entrega,
embalagem contendo
1,0 kg

Chocolate branco
(CATMAT 463534):
Chocolate, tipo
branco,
apresentacdo massa,
sabor tradicional.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Chocolate, tipo
46 [branco, X 06 10 X 02 X 02 20
apresentacdo massa, 35,83 | 716,60
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tradicional, em barra
ideial para
temperagem.
Validade minima de
12 meses a partir da
data de entrega,
embalagem contendo
1,0 kg
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a7

Doce de morango
(CATMAT 462683):
Doce N&o
Confeitado. Tipo:
Cremoso. Sabor:
Morango.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Doce de morango,
TIPO PREPARADO
DE FRUTA,
COMPOSICAO
BASICA PEDACOS
DE morangos, SUCO
E POLPA,
CORANTE,
AROMATIZANTE
CARACTERISTICO,
ASPECTO  FiSICO
GEL SEMI- FLUIDO.
ISENTO DE
SUJIDADES E
IMPUREZAS.
Foneéavel.
APRESENTACAO:
Embalagem de 1kg.

04

04

02

01

11

33,08

363,88

48

Doce de Ameixa (
CATMAT 462687):
Doce Nao
Confeitado. Tipo:
Cremoso. Sabor:
Variado.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Doce de ameixa,
TIPO PREPARADO
DE FRUTA,
COMPOSICAO
BASICA PEDACOS
da fruta, SUCO E
POLPA, CORANTE,
AROMATIZANTE
CARACTERISTICO,
ASPECTO FisSICO
GEL SEMIFLUIDO.
ISENTO DE
SUJIDADES E
IMPUREZAS.

04

04

02

01

11

27,70

304,70
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Foneavel
APRESENTACAO:
Embalagem de 1kg.
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Doce de Maracuja (
CATMAT 462687):
Doce N&o
Confeitado. Tipo:
Cremoso. Sabor:
Variado.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Doce de Maracuja,
TIPO PREPARADO
DE FRUTA,
COMPOSICAO
BASICA PEDACOS
SUCO E POLPA com
sementes,
CORANTE,
AROMATIZANTE
CARACTERISTICO,
ASPECTO FisICO
GEL SEMIFLUIDO.
ISENTO DE
SUJIDADES E
IMPUREZAS.
Foneéavel
APRESENTACAO:
Embalagem de 1kg.

04

02

01

07

27,70

193,90

50

Doce de coco (
CATMAT 462673):
Doce N&o
Confeitado. Tipo:
Cremoso. Sabor:
Coco. DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Doce de coco, TIPO
PREPARADO DE
FRUTA,
COMPOSICAO
BASICA PEDACOS
DE coco, CORANTE,
AROMATIZANTE
CARACTERISTICO,
espessantes. SENTO
DE SUJIDADES E
IMPUREZAS.
Foneével.
APRESENTACAO:
Embalagem de 1kg.

04

02

02

01

09

27,42

246,78

Chantilly (CATMAT

466074): Chantilly.
Ingredientes:
Gordura Vegetal

Interesterificada,
Acucar, Sal, Ca.
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Prazo Validade: 12
MES. Tipo
Embalagem: Tetra
Pak. Com validade
minima de 6 meses..
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Chantilly.
Ingredientes:
Gordura Vegetal
Interesterificada,
Acucar, Sal, Ca.
Prazo Validade: 12
MES. Tipo
Embalagem: Tetra
Pak. Unidade 1 litro

04

10

04
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18

23,08

415,44

52

Pasta Americana
(CATMAT 605718):
Preparado
Panificagéo. Tipo:
Pasta Americana.
Composigdo: Acgucar
Refinado,  Gordura
Vegetal, Gomas
Vegetais E.
Apresentacao:
Pronta Para O Uso..
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Preparado
Panificagéo. Tipo:
Pasta Americana.
Composigdo: Acgucar
Refinado,  Gordura
Vegetal, Gomas
Vegetais E.
Apresentacao:
Pronta Para O Uso.
Embalagem de 800g

10

05

01

16

25,03

400,48

53

Goma Xantana
(CATMAT 378047):
Goma. Aspecto
Fisico: Em Po6. Tipo:
Xantana. Para
aplicacao em
alimentos.
Embalagem com
1kg.. DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Goma. Aspecto
Fisico: Em Pé. Tipo:
Xantana. Aplicacdo
em alimentos.
Embalagem com 1kg.

04

01

01

06

117,00

702,00

Liga Neutra
(CATMAT 440671):
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Estabilizante
Alimentar.  Aspecto
Fisico: Po6.
Ingredientes: Gomas,
AcUcares E Amidos.
Embalagem de 1kg.
Finalidade:
Fabricacéo De
Gelados
Comestiveis.
Aplicacdo: Sorvetes,
Picolés, logurtes E
Assemelhados..
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Estabilizante
Alimentar.  Aspecto
Fisico: P6.
Ingredientes: Gomas,
AclUcares E Amidos.
Embalagem de 1kg.
Finalidade:
Fabricacéo De
Gelados
Comestiveis.
Aplicacdo: Sorvetes,
Picolés, logurtes E
Assemelhados.

10

03

01
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14

30,16

422,24

55

Gordura Vegetal
(CATMAT 463704):
Gordura Vegetal.
Tipo: Creme Vegetal.
Composigdo Basica:
Entre 40% E 49% De
Gordura. Sabor: Sem
Sal. DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Gordura Vegetal.
Tipo: Creme Vegetal.
Composigdo Basica:
Entre 40% E 49% De
Gordura. Sabor: Sem
Sal. Embalagem de
500g.

02

10

04

16

18,54

296,64

56

EXTRATO DE
LEVEDURA TIPO 1
(CATMAT  440692):
EXTRATO DE
LEVEDURA,
COMPOSICAO:
LUPULO, ASPECTO
FisICcO:
PELETIZADO,
APLICACAO:
Elaboracgao DE
CERVEJA,

201,26

1.207,56
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VARIEDADES:
CASCADE.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Extrato de levedura
para elaboracdo de
cerveja. Rotulagem
de acordo com a
legislacgéo.
Embalagem 500 g.

02

04
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06

57

Extrato de levedura
tipo 2 (CATMAT
302230): EXTRATO
DE LEVEDURA,
COMPOSICAO:
CELULA
VARIEDADE
SACCHAROMYCES
CEREVIVISAE
BAYANUS,
ASPECTO FISICO:
PO GRANULADO,
COR: CREME,
APLICACAO:
FERMENTACAO DE
ESPUMANTES,
CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: SECA
ATIVA, EMBALADA
A VACUO.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Extrato de levedura
para a producdo de
espumantes. Seca e
ativa. Embalagem de
acordo com a
legislacéo. Frasco
com 500 g.

02

04

06

232,22

1.393,32

58

Extrato de levedura
tipo 3 (CATMAT
458703): EXTRATO
DE LEVEDURA,
COMPOSICAO:
LUPULO, ASPECTO
FisICcoO:
PELETIZADO,
APLICACAO:
ELABORACAO DE
CERVEJA,
VARIEDADES:
TAPAZ. DESCRI(;AO
COMPLEMENTAR:
Extrato de levedura
para elaboragcdo de
cerveja. Rotulagem

02

04

06

229,90

1.379,40
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de acordo com a
legislacéo.
Embalagem 500 g.
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Farinha de arroz
(CATMAT 433827):
FARINHA  ARROZ,
INGREDIENTE:
ARROZ,
CARACTERISTICAS
ADICIONAIS:
MASSA
ALIMENTICIA, TIPO:
SECA, COR:
BRANCA.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Farinha de arroz.
Rotulagem de acordo
com a legislagédo.
Embalagem 500 g

10

10

7,17

71,70

60

Chocolate em pé
50% cacau
(CATMAT 463547):
CHOCOLATE, TIPO:
PRETO,
APRESENTACAO:
PO, SABOR:
TRADICIONAL,
CARACTERISTICA
ADICIONAL: 50 %
CACAU.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Chocolate em pé
50% cacau. Validade
minima de 1 ano a
partir da data de
entrega. Deve conter
na embalagem
especificagdo do
produto. Embalagem
de 500g

04

15

04

23

17,90

411,70

61

Adocante xilitol
(CATMAT 467273):
ADOCANTE,
ASPECTO FiSICO:
PO FINO BRANCO,
INGREDIENTES:
XILITOL, TIPO:
DIETETICO.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Adocante xilitol.
Validade minima de

04

02

01

05

12

31,90

382,80
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1 ano a partir da data
de entrega.
Embalagem de 500g
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Glicose de milho
(CATMAT 223049):
Glicose, ingredientes:
glicose de milho e
agucar invertido,
prazo validade: 1
ano. DESCRICAO
COMPLEMENTAR:

Glicose de milho,
produto de origem
vegetal, frasco com
350 gramas, validade
minima de 06 (seis)
meses a partir da
data de entrega.
Embalagem com 250

g.

04

04

02

10

9,74

97,40

63

Sorbato de potassio
(CATMAT 375602):
Sorbato De Potassio,
Aspecto Fisico: P6
/Granulos Brancos A
Levemente
Amarelados, Inodoro,
Peso Molecular:
150,22 G/MOL,
Férmula Quimica:
C6h7ko2, Grau De
Pureza: Pureza
Minima De 98%,
Nimero De
Referéncia Quimica:
Cas 24634-61-5
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aplicacao:
Conservante E
estabilizante.
Conservante para
doces. Peso
molecular 150,22 g
/mol, grau de pureza
minima 98%.
Unidade de medida:
pote de 100 g

06

02

10

02

02

22

33,78

743,16

Amora de Fumaca
(CATMAT 472808):
Aromatizante
Artificial.
Apresentacéo:
Liquido. Sabor:
Fumaca.

DESCRICAO
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COMPLEMENTAR:
Aromatizante

64 |Artificial. o1 |o1|o1| x| o1 | x| o1 o5
Apresentacao: 46,65 | 233,25
Liquido. Sabor:

Fumaca. Aplicavel
em alimento, para
utilizacéo em
embutidos no geral,
com validade minima
de 8 meses no
momento da entrega.
Unidade de medida:
Embalagem de 1 I.

Aromatizante
Artificial Sabor
Manteiga (CATMAT
460800):
Aromatizante
Artificial.
Apresentacao:
Liquido. Sabor:
Manteiga.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Aromatizante

65 |Artificial.
Apresentacao: X | x [ o1 ]| X X | x| x | o1 | 5590 | 5590
Liquido. Sabor:
Manteiga. Aplicavel
para alimentos, para

utilizacéo em
produtos de
panificacéo e
confeitaria, com

validade minima de
12 meses no
momento da entrega.
Unidade de medida:
Embalagem de 1 I.

Goma Tipo Xantana
(CATMAT 378047):
Goma. Aspecto Fisico:
Em P6. Tipo: Xantana.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Goma. Aspecto Fisico:
66 Em P6. Tipo: Xantana.
Empregada como 17,08 | 478,24
espessante,
estabilizante,
emulsionante, agente
de suspensdo em
alimentos. Unidade de
Medida: embalagem de
100 g.
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Corante natural
urucum liquido
(CATMAT  475582):
Oleo Vegetal. Tipo:
Urucum. Origem: Bixa
Orellana L.
Concentragdo:  Puro.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Oleo Vegetal. Tipo:
Urucum. Origem: Bixa
Orellana L.
Concentragdo:  Puro.
Empregado em
alimentos. Unidade de
medida: Embalagem de
1l

67
01

01

02

01

01
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06

149,00 | 894,00

68 [Cultura Starter para
produtos carneos
(CATMAT  459599):
Fermento. Tipo: Latico.
Apresentacéo: Po.
DESCRICAO
COMPLEMENTAR:
Fermento. Tipo: Latico.
Apresentacéao: Po.
Cultura starter
tradicional, contendo os
microrganismos
Staphylococcus xylosis
+ Pediococcus
pentosaceus PC-1,
ideal para fermentagéo
de produtos carneos.
Unidade de medida:
Embalagem com 25g.

02

02

04

08

1.056,00

132,00

Valor Total Estimado da Contratacao

33.935,93

Legenda:

CP: Campus Petrolina

CO: Campus Ouiricuri

CPZR: Campus Petrolina Zona Rural

CF: Campus Floresta

CSMBV: Campus Santa Maria da Boa Vista
CST: Campus Serra Talhada

CS: Campus Salgueiro
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A presente solucdo admite o parcelamento do objeto por item. N&o é possivel exigir que as empresas participantes
da licitacdo fornegcam todos os itens demandados; ao parcelar a aquisigdo, permitimos concorréncia mais ampla e,
consequentemente, melhores precos para a Administracéo Publica.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Considerando que houve uma avaliagao técnica e administrativa antes da emisséo dos relatérios de demandas de
cada setor, informamos que héa contratacao correlata e/ou interdependentes.

® Géneros Alimenticio;
® Utensilios domésticos
® Equipamentos de Cozinha

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Em andlise do Projeto Pedagogico do Curso (PPC) extrai-se que as atividades pedagdgicas desenvolvidas
nos cursos de Tecnologia de Alimentos, Agronomia, Técnico em agroinddstria, Técnico em Zootecnia e Técnico
agropecuéria devem abarcar metodologias de integra¢é@o entre teoria e pratica.

Com relacdo ao Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), que abrange o periodo de 2019 a 2023, pode-se
verificar a existéncia de carga horéaria de aulas praticas, atividades complementares e estagio supervisionado. Todas
elas, para os cursos citados acima, envolvem a execugédo de ac¢des produtivas nos laboratérios da Fazenda Escola
do IFSertaoPE.

Ainda considerando o PDI — 2021-2023 do IF Sertdo-PE, no Quadro 5 — Objetivos e indicadores da perspectiva P4
“RESULTADOS PARA A SOCIEDADE”, elenca o seguinte objetivo estratégico:

Quadro 5 — Objetivos e indicadores da perspectiva P4 “RESULTADOS PARA A SOCIEDADE".

Co | osemo  Thl o oowor

I35 indice de Eficiéncia Académica

Formar cidaddos capazes de transformar 136 Taxa de Evaséo

ot arealidade social da regido 137 indice Geral de Cursos Superiores (IGC)
138 Relacdo de matriculas por professor (RAP)
e Ampliar préIicas’ins_titucionais 139 indice de consumo de agua
sustentaveis 140  indice de consumo de energia elétrica
141 indice Qe alg:ance dq programa de apoio a estudantes com necessidades
o6 Ampliar as politicas inclusivas e educacionais especificas
afirmativas 12 indice de Eficiéncia Académica dos estudantes atendidos pelo programa

especifico de assisténcia estudantil

143 indice de empreendimentos pré-incubados e incubados

017 Promover solucGes inovadoras para o 144

A - o Numero de protecdes de propriedade intelectual
avanco cientifico e tecnoldgico da regiao

145 Numero de transferéncias de tecnologia
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Além disso, os Planos Anuais de Contrata¢des possibilitam a articulagdo do planejamento das contrata¢cdes com a
proposta or¢camentaria, a aderéncia das contratacdes com o planejamento estratégico da organizagéo, bem como o
uso estratégico das compras publicas, dentre outros.

A aquisicdo DE INSUMOS PARA LABORATORIO DE AGROINDUSTRIA/ALIMENTOS do IFSertdoPE foi prevista
na elaboragéo do PGC 2024.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A necessidade da contratacdo de AQUISICAO DE INSUMOS PARA LABORATORIO DE AGROINDUSTRIA
IALIMENTOS justifica-se para prover condi¢cdes de atender as demanda de materiais destinados aos laboratorios de
pesquisa e extensdo de todas as Unidades do IFSertdoPE.

Tendo em vista ser uma das finalidades das aulas de pesquisa e extensdo a demonstragéo e vivéncia pratica dos
conhecimentos adquiridos e oportunizar aos alunos maiores chances de insercdo no mercado de trabalho, a
aquisicdo destes insumos permitird garantir a continuidade de todas as atividades laboratoriais que sao essenciais
ao desenvolvimento profissional do aluno e a melhoria da qualidade dos resultados produzidos pelo Laboratério.

13. Providencias a serem Adotadas

N&o havera necessidade de adequaces estruturais, visto que a aquisi¢cdo desses itens sédo sempre solicitados pela
Instituicdo, portanto j& existe local para guarda dos mesmos

14. Possiveis Impactos Ambientais

Foi pesquisado 0 GUIA NACIONAL DE CONTRATACOES SUSTENTAVEIS - SETEMBRO 2023 - 62 EDICAO, e n&o
foram localizadas manifestacdes sobre as praticas e/ou critérios de sustentabilidade economicamente viaveis
adotadas na contratacé@o dos referidos objetos desta futura contratacdo. No entanto, em observancia a promocao do
desenvolvimento sustentavel, as especificacdes para a aquisicdo de bens buscaram atender critérios de
sustentabilidade ambiental, atentando-se para os processos de extracdo ou fabricagdo, utilizacéo e descarte dos
produtos e matérias primas que deram origem aos bens ou servigos a serem contratados.

Adotaremos nesta contratagdo os critérios e boas préaticas de sustentabilidade, veiculados como especificagdo
técnica do objeto ou como obrigagdes da contratada.

Os critérios e boas praticas terdo como diretrizes para a sustentabilidade, entre outras:

0 menor impacto sobre recursos naturais;

preferéncia para materiais, tecnologias e matérias primas de origem local;

maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

maior geracao de empregos, preferencialmente com méo de obra local;

uso de inovagBes que reduzam a pressao sobre recursos naturais;

origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servigcos e obras.

os bens devem ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor

volume possivel, quando cabivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecéo

durante o transporte e 0 armazenamento;

® se a embalagem for PET pés-consumo reciclado (PET PCR), além das especificacdes, a contratada devera
ter o registro ou autorizagcdo do PET PCR pela Anvisa.

® a CONTRATADA deve sempre que possivel atender critérios de sustentabilidade e sempre preferir pelo o

gue causa menor impacto ambiental.
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® sempre optar por embalagens primarias, secundarias e tercidrias sustentaveis.

® 0s bens ndo devem conter substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na diretiva RoHS
(Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr
(VI1)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs). 5.1.1.1. A permissao
ou restricdo do uso de materiais reciclados para materiais destinados ao contato com alimentos esta definida
nos regulamentos especificos, conforme o tipo de material. Para os materiais celulésico (RDC n° 88/2016),
metalico (RDC n° 20/2007) e vidro e ceramica (Portaria n® 27/1996) é permitido o uso de material reciclado.
No caso de plastico (RDC n° 20/2008) é permitido apenas PET-PCR grau alimenticio. Ndo é permitido o uso
de material reciclado para elastoméricos em contato com alimentos (Resolugdo n° 123/2001).

Em consulta ao Guia Nacional de Licitacdes Sustentaveis ndo foi encontrado nenhuma providéncia a ser tomada
para Estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos.

A contratada observard a Resolucdo RDC ANVISA 275, de 2002, bem como legislagdo e/ou normas de 6rgdos de
vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais.

Adotaremos, sempre que viaveis critérios plausiveis com os praticados no mercado local e nacional, mas como
regra geral o equilibrio entre os trés principios norteadores da licitagdo publica: sustentabilidade, economicidade e
competitividade.

Visualizamos, também, o impacto ambiental da seguinte forma:
® Embalagens - Desde que sejam realizados o descarte apropriado, como a reciclagem ou a reutilizagéo, caso

possivel.
® Produto - aqueles que ndo forem consumidos descartar de acordo com as recomendacdes dos fabricantes.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

O presente ESTUDO TECNICO PRELIMINAR mostra que a presente contratacdo estara em concordancia com os
principios da eficacia e economicidade, uma vez que atendera a demanda real da instituicio da maneira menos
custosa possivel, além de ser tecnicamente aceitavel.

Diante do exposto, concluimos pela VIABILIDADE DA CONTRATACAO PRETENDIDA, considerando os pontos
listados a seguir:

+ A contratacdo alinha-se as finalidades do Orgéo e é viavel do ponto de vista ambiental, econémico e estratégico
conforme demonstra este estudo;

 As quantidades sugeridas para contratacao estdo coerentes com a demanda prevista;

* No mercado existe a solugdo proposta e essa solu¢do é viavel, além de ser fornecida por um namero de
fornecedores que garante a participacdo de empresas e consequentemente a concorréncia,;

* Os riscos relevantes foram levantados, discutidos e foram devidamente mitigados;
* A relagdo custo-beneficio da contratagao € considerada favoravel;

Diante do exposto, concluimos pela VIABILIDADE DA CONTRATACAO PRETENDIDA.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
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de 13 de novembro de 2020.

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

DILSON DE ARAUJO ANDRADE
TECNICO DE LABORATORIO

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

JOSE HONORIO PEREIRA LOPES NETO
TECNICO DE LABORATORIO

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

ANTONIO CARLOS FERREIRA
DEPAT DE ADM E PLANEJ CAMPUS SALGUEIRO

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

BEATRIZ CAVALCANTI AMORIM DE MELO
PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO (CMEBT) - 707001

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

HELDER DE SOUZA GOMES
TECNICO EM ALIMENTOS E LATICINIOS (PCIFE) - 701215
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Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

RAFAEL BRUNO BANDEIRA DE SOUSA
ADMINISTRADOR (PCIFE) - 701001

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

MILKA CARVALHO DE AZEVEDO
PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO (CMEBT) - 707001

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

VALDOMIRO ANDRADE MOTA DE MORAIS
PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO (CMEBT) - 707001

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

DOMINGOS DILETIERI CARVALHO
COORD DE PLAN, ADM E CONTRATOS CSMA

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

VANICLEIA OLIVEIRA DA SILVA
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DIRETOR(A) GERAL

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

JARDERLANY SOUSA NUNES
COORD CUR TEC AGROINDUSTRIA CO

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

VANIA PHYDIAS DALMAS

Assistente em administragdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/04/2024 as 10:12:21.

Despacho: Certifico de que este Estudo Técnico Preliminar traz os contetidos previstos no art. 9°, da INSTRUCAO
NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022.

GERSON DE ALENCAR LIMA

Assistente em administragdo

Despacho: Aprovo este ETP por concluir que os elementos técnicos apresentados resultam na viabilidade da contratagdo.

JEAN CARLOS COELHO DE ALENCAR
PRO-REITORIA DE ADM. E ORCAMENTO RT
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~ ANEXO1/B )
PLANILHA DE PRECO MAXIMO ACEITAVEL PELA ADMINISTRACAO

Objeto: Aquisicdo de Insumos Para Laboratério de Agroindastria / Alimentos

Item Descricéo Unida- CP CO | CPzR | CF CSBMV | CST CSs Total Valor Valor
de Unitario Total
(A) (B) C=AxB
01 | Cloreto de calcio (CATMAT 437092): Des- Unida-
cricdo: Cloreto de calcio, apresentacdo: so- de 02 06 10 02 01 X 01 22 31,67 696,74
lugdo aquosa, concentracdo: 40%.. DES-
CRICAO COMPLEMENTAR: Cloreto de Req. | Reqg. | Req. | Reqg. | Req. Req.
calcio, solucdo aquosa, padronizada, a 40% Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
de concentracdo. Liquido alimenticio trans- 01 02 03 02 01 01

parente levemente opaco. Usado na elabo-
racdo de todos os tipos de queijos. Embala-

gem lacrada de 01 litro. Req Req Req Req Req Req
Max: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
02 06 10 02 01 01
02 | Fermento lacteo tipo 1 (CATMAT 459599): Unida-
Fermento, _tipo: latico, apresentagdo: po.. de 02 02 10 02 01 X 01 18 137,08 2.467.44
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Fermento
lacteo mesofilico liofilizado. Fermento liofili- Req. | Req. | Req. | Reqg. | Req. Req.
zado DVS com cepas de Streptococus Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
thermophilus, Lactobacilus lactis subsp. 02 02 03 02 01 01

Lactis e/ou Lactococcus lactis subsp. Cre-
moris. Cultura liofilizada concentrada. Apli-
cagcdo em queijos. Envelope para 500L de Req. | Req. | Req. | Req. | Req. Req.
leite, com no méaximo 01 UC. Unidade UC Max: | Max: | Méax: | Max: | Méax: Méax:
(1 UC para cada 500 litros de leite). Refe- 02 02 10 02 01 01
réncia. CHR HANSEN ou superior. Com
validade de no minimo 10 meses a partir da
data de entrega.

03 | Fermento lacteo tipo 2 (CATMAT 459599): Unida-
Fermento, tipo: latico, apresentagdo: po. de 02 02 | 10 02 01 X 01 18 132,28 | 2.381,04
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Fermento

Rua Aristarco Lopes, 240, — Centro, Petrolina-PE, CEP:56302-100, TEL (87) 2101 2373
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lacteo termofilico para iogurte. Fermento
lacteo termofilico concentrado liofilizado Req. | Reqg. | Req. | Reqg. | Req. Regq.
DVS com Lactobacilus bulgaricus e Strep- Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
tococus thermophylus. Cultura liofilizada 02 02 03 02 01 01
concentrada. Envelope para 500 litros de
leite, com no maximo 01 UC. Unidade UC
(1 UC para cada 500 litros de leite). Refe- Reg. | Req. | Reg. | Req. | Req. Req.
réncia: CHR HANSEN ou superior. Com Max: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
validade de no minimo 10 meses a partir da 02 02 10 02 01 01
data de entrega.
04 | Sal Fundente (CATMAT 410741): sal, tipo Unida-
sal fundente, aplicacdo mistura em pé para de 01 | 02 | X X X X 01 04 | 7725 309,00
preparo de requeijao, acidez 9,8 ph, carac-
teristicas adicionais umidade maxima 0,5%, Reqg. | Req. Req.
metais pesados max. 10 ppm. DESCRICAO Min: | Min: Min:
COMPLEMENTAR: sal, tipo sal fundente, 01 02 01
aplicacdo mistura em pé para preparo de
requeijdo, acidez 9,8 ph, caracteristicas
adicionais umidade maxima 0,5%, metais Req. | Req. Req.
pesados méax. 10 ppm. Embalagem 1 kg. Max: | Max: Max:
01 02 01
05 | Coalho (CATMAT 281590): Coalho, apre- Unida-
sentagdo liquido. DESCRICAO COMPLE- de 03 04 10 04 03 X 01 25 18,83 470,75
MENTAR: Coalho liquido com enzima qui-
mosina, poder coagulante 1:3000. Validade Req. | Req. | Reqg. | Req. | Regq. Reg.
minima de 10 meses a partir da data da en- Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
trega. Embalagem de 200 ml. 03 01 03 04 01 01
Req. | Reqg. | Req. | Reqg. | Req. Req.
Max: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
03 04 10 04 03 01
06 | Bicarbonato de sd6dio (CATMAT 271052): Unida-
Bicarbonato de sodio, apresentacdo po. de 02 04 20 10 03 X 08 47 6,08 285,76
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Bicarbo-
nato de sodio, embalagem de 100 g. Vali- Req. | Req. | Reqg. | Req. | Req. Req.
dade minima de 10 meses a partir da data Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
de entrega. 02 | 02 | 07 | 10 01 08

Rua Aristarco Lopes, 240, — Centro, Petrolina-PE, CEP:56302-100, TEL (87) 2101 2373
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Req. | Reqg. | Req. | Reqg. | Req. Req.
Méx: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
02 02 20 10 03 08
07 | Leite liguido (CATMAT 446005): Leite flui- Unida-
do, origem: de vaca, tipo: C, teor gordura: de | 102 60 | 400 X 200 100 | 862 5,19 4.473,78
integral, processamento: pasteurizagéo..
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Leite li- Req. | Req. | Req. Req. Req.
quido INTEGRAL. Rotulagem em conformi- Min: | Min: | Min: Min: Min:
dade a legislacéo vigente, com S.I.F. O pro- 10 10 20 10 20
duto deveré ter validade minima de 3 dias a
partir da data de entrega. Embalagem de 1
litro. Req. | Reg. | Req. Req. Req.
Méx: | Max: | Max: Max: Méx:
102 30 400 200 100
08 | Emulsificante Alcalino (CATMAT 236206): Unida-
Emulsificante Alcalino Aspecto Fisico: P6 de 04 | 04 | 01 X X 01 | 10 22,04 220,40
Fino. Solubilidade: Soluvel Agua Aplicagéao:
Estabilizar. Gordura Embutidos Carnes E Req. | Reqg. | Req. Req.
Derivados Estabilizante: Polifosfato De S6- Min: | Min: | Min: Min:
dio Teor: De P205 - 55,0% Min, Umidade 01 02 01 01
0,2%, Arsénico 3 Ppm Cor: Branca. DES-
CRICAO COMPLEMENTAR: Emulsificante
de Gordura: (para carneos) Ajuda a promo- Reqg. | Req. | Req. Reg.
ver a emulsédo e entre gordura / proteina / Max: | Max: | Max: Max:
umidade. Embalagem 250 gramas. 04 04 01 01
09 | Condimento Preparado para Presunto Unida-
(CATMAT 482881): Tempero; Aplicagao: de 01 02 01 X X 01 05 14,96 74,80
Presuntos e Apresuntados Em Geral; Tipo:
Mistura Preparada Para Embutidos Car- Reqg. | Req. | Req. Reg.
neos; Apresentacéo: P0; Sabor: Especiarias Min: | Min: | Min: Min:
E Aromas Naturais. DESCRICAO COM- 01 02 01 01
PLEMENTAR: Tempero; Aplicagéo: Presun-
tos e Apresuntados Em Geral; Tipo: Mistura
Preparada Para Embutidos Carneos; Apre-
sentacdo: P6; Sabor: Especiarias E Aromas 52?('. ,\32?('. ISIZ?(I' II\:\/)IZ?{'
Naturais. Contendo sal, agUcar, antioxidante 01 ' 02 ' 01 i 01 :
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Condimento Preparado para Linguica
(CATMAT 482879): Tempero. Aplicacéo:
Linguica Tipo: Mistura Preparada Para Em-
butidos Céarneos; Apresentacdo: PG; Sabor:
Especiarias E Aromas Naturais. DESCRI-
CAO COMPLEMENTAR: Tempero. Aplica-
¢do: Linguica Tipo: Mistura Preparada Para
Embutidos Carneos; Apresentacdo: Po; Sa-
bor: Especiarias E Aromas Naturais. Con-
dimento para linguiga toscana. Mix compos-
to de dextrina, sal, agucar, especiarias, es-
tabilizantes, antioxidantes, realcador de sa-
bor. Com validade minima de 6 meses. Em-
balagem com 1kg

Unida-
de 01 02 02 X

Req. | Reqg. | Req.
Min: | Min: | Min:
01 02 01

Req. | Req. | Req.
Max: | Max: | Max:
01 02 02

01

Req.
Min:

01

Req.
Max:

01

01

Req.
Min:

01

Req.
Max:

01

07

20,90

146,30

11

FIXADOR COR (CATMAT 237114): FIXA-
DOR COR, ASPECTO FiSICO PO, SOLU-
BILIDADE AGUA 20 "C, TEOR SACAROSE
21%, UMIDADE 2 %, COMPONENTES
ERITORBATO DE SODIO E ACIDO AS-
CORBICO, TEOR ACIDEZ 3,92, VARIA-
CAO DE +/- 0,75, EM 1% DE SOLUCAO,
APLICACAO PROCESSAMENTO DE ALI-
MENTOS COM ACAO ANTIOXIDANTE.
PACOTE 250,00 G. DESCRICAO COM-
PLEMENTAR: FIXADOR COR, ASPECTO
FISICO PO, SOLUBILIDADE AGUA 20 "C,
TEOR SACAROSE 21%, UMIDADE 2 %,
COMPONENTES ERITORBATO DE sSODIO
E ACIDO ASCORBICO TEOR ACIDEZ
3,92, VARIA(;AO DE +/- 0,75, EM 1% DE
SOLUCAO, APLICACAO PROCESSA-
MENTO DE ALIMENTOS COM ACAO AN-
TIOXIDANTE. Pacote com 250 g.

Unida-
de 04 02 01 X

Reqg. | Req. | Req.
Min: | Min: | Min:
04 02 01

Req. | Reqg. | Req.
Méax: | Max: | Max:
04 02 01

02

Req.
Min:

01

Req.
Max:

01

09

11,29

101,61

12

Tripa suina (CATMAT 605810): Carne Sui-
na In Natura. Tipo Corte: Tripa Para Embu-
tidOs Apresentacdo: Fio Longo, 90 Metros,

Unida-
de 05 01 02 X

Req. | Reg. | Req.

01

Req.

01

Req.

10

84,99

849,90
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Calibre 28 A 32 Mm. Estado De Conserva- Min: | Min: | Min: Min: Min:
cdo: Desidratada. DESCRICAO COMPLE- 03 01 01 01 01
MENTAR: Carne Suina In Natura. Tipo Cor-
te: Tripa Para Embutidos Apresentacao: Fio
tado De Conservacao: Desidratada. Unida- Max: | Méax: | Max: Max: Max:
de de medida: maco com 90 m. 05 ' o1 ' 02 ' 01 ' 01 '
13 | Sal de cura (CATMAT 236604): Sal de cu- Unida-
ra, apresentacao p6 granulado, cor branco de 04 02 01 X 01 X 01 09 15,80 142,20
amarelado, odor caracteristico, solubilidade
agua 20" c, aplicacdo manter coloracdo de Req. | Req. | Req. Req. Req.
linguicas e salames, caracteristicas adicio- Min: | Min: | Min: Min: Min:
nais: agente de cura: nitrito de sédio e/ou 02 01 01 01 01
nitrado de sodio. DESCRICAO COMPLE-
MENTAR: Sal de cura (nitrito de sédio).
Aplicacdo em produtos carneos. Pacote de Req. | Req. | Req. Req. Req.
250 g. Max: | Max: | Max: Max: Max:
04 02 01 01 01
14 | Corante tipo 1 (CATMAT 440566): Corante Unida-
alimento, apresentacéo liquido, cor variada. de X 04 04 10 X X X 18 5,00 90,00
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liqguido — Cor amarela. Com Req. | Req. | Req.
Registro no Ministério da Saude conforme Min: | Min: | Min:
Resolucdo ANVISA n° 23 de 15 de marco 01 01 10
de 2000. Validade minima de 12 meses a
partir da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req. | Req.
Max: | Max: | Max:
04 04 10
15 | Corante tipo 2 (CATMAT 440566): Corante | Unida-
alimento, apresentag&o liquido, cor variada. de X 04 04 10 X 01 X 19 5,48 104,12
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liquido — Cor azul. Com Regis- Req. | Req. | Req. Req.
tro no Ministério da Salde conforme Reso- Min: | Min: | Min: Min:
lucdo ANVISA n°® 23 de 15 de margo de 01 01 10 01
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req. | Reaq. Req.
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Méx: | Max: | Max: Max:
04 04 10 01
16 | Corante tipo 3 (CATMAT 440566): Corante Unida-
alimento, apresentacéo liquido, cor variada. de X 04 04 10 X X 18 4,85 87,30
. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liquido — Cor lilas. Com Regis- Req. | Req. | Req.
tro no Ministério da Saude conforme Reso- Min: | Min: | Min:
lucdo ANVISA n° 23 de 15 de margo de 01 01 10
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req. | Req.
Méx: | Max: | Max:
04 04 10
17 | Corante tipo 4 (CATMAT 440566). Corante Unida-
alimento, apresentacéo liquido, cor variada. de X 04 04 10 X 01 19 5,00 95,00
. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liquido — Cor verde. Com Re- Req. | Req. | Req. Req.
gistro no Ministério da Saude conforme Re- Min: | Min: | Min: Min:
solucdo ANVISA n° 23 de 15 de margo de 01 01 10 01
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Reg. | Req. | Req. Reg.
Méax: | Max: | Max: Max:
04 04 10 01
18 | Corante tipo 5 (CATMAT 440566): Corante | Unida-
alimento, apresentag&o liquido, cor variada. de 01 04 01 X X X 06 3,99 23,94
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
natural de Urucum liquido: Corante vegetal Req. | Req. | Req.
de urucum para fins alimenticios. Validade Min: | Min: | Min:
minima de 6 meses a partir da data da en- 01 01 01
trega. Embalagem de 1 litro.
Req. | Req. | Req.
Max: | Max: | Max:
01 04 01
19 | Corante tipo 6 (CATMAT 440566): Corante Unida-
alimento, apresentacao liquido, cor variada. de X 04 04 X X 01 09 4,85 43,65

. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante

Rua Aristarco Lopes, 240, — Centro, Petrolina-PE, CEP:56302-100, TEL (87) 2101 2373
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Alimenticio Liquido — Cor vermelho. Com
Registro no Ministério da Saude conforme Req. | Req. Req.
Resolucdo ANVISA n° 23 de 15 de marco Min: | Min: Min:
de 2000. Validade minima de 12 meses a 01 01 01
partir da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req. Req.
Méx: | Max: Max:
04 04 01
20 | Corante tipo 7 (CATMAT 440566). Corante Unida-
alimento, apresentacéo liquido, cor variada. de X 04 02 X X 06 5,24 31,44
. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liquido — Cor preto. Com Regis- Reg. | Req.
tro no Ministério da Saude conforme Reso- Min: | Min:
lucdo ANVISA n° 23 de 15 de margo de 01 01
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Reg. | Req.
Méax: | Max:
04 02
21 | Corante tipo 8 (CATMAT 440566): Corante Unida-
alimento, apresentacéo liquido, cor variada. de X 04 02 X X 06 6,49 38,94
. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liquido — Cor Azul. Com Regis- Req. | Req.
tro no Ministério da Saude conforme Reso- Min: | Min:
lugdo ANVISA n° 23 de 15 de marco de 01 01
2000. Validade minima de 12 meses a partir
da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req.
Max: | Max:
04 02
22 | Corante tipo 9 (CATMAT 440566): Corante Unida-
alimento, apresentacéo liquido, cor variada. de X 04 02 X X 06 5,09 30,54
. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Corante
Alimenticio Liquido — Cor branco. Com Re- Req. | Req.
gistro no Ministério da Saude conforme Re- Min: | Min:
solugcdo ANVISA n° 23 de 15 de marco de 01 01
2000. Validade minima de 12 meses a partir
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da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req.
Méax: | Max:
04 02
23 | Corante tipo 10 (CATMAT 440566): Coran- Unida-
te alimento, apresentagéo liquido, cor vari- de X 04 04 X X X 08 6,43 51,44
ada. . DESCRICAO COMPLEMENTAR: Co-
rante Alimenticio Liquido — Cor laranja. Com Req. | Req.
Registro no Ministério da Salde conforme Min: | Min:
Resolucdo ANVISA n° 23 de 15 de marco 01 01
de 2000. Validade minima de 12 meses a
partir da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Reqg.
Méax: | Max:
04 04
24 | Corante tipo 11 (CATMAT 440566): Coran- Unida-
te alimento, apresentagéo liquido, cor varia- de X 04 02 X X X 06 5,48 32,88
da. . DESCRICAO COMPLEMENTAR: Co-
rante Alimenticio Liquido — Cor rosa. Com Req. | Req.
Registro no Ministério da Saude conforme Min: | Min:
Resolucdo ANVISA n° 23 de 15 de margo 01 01
de 2000. Validade minima de 12 meses a
partir da data da entrega. Frascos de 10 ml.
Req. | Req.
Max: | Max:
04 02
25 | Realgcador de sabor (CATMAT 440791): Unida-
Tempero, tipo glutamato monossadico, de 10 02 01 10 01 01 25 14,88 372,00
apresentacdo po, aplicagéo uso culinario,
sabor umami. DESCRICAO COMPLEMEN- Req. | Req. | Reqg. | Req. | Regq. Req.
TAR: Realgador de sabor (glutamato mo- Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
nossodico) realga o sabor dos alimentos 05 01 01 10 01 01
sem salgar. Validade minima de 1 ano a
partir da data de entrega. Embalagem de
100 g. Req. | Req. | Req. | Req. | Req. Req.
Méx: | Max: | Max: | Max: | Méax: Méx:
10 02 01 10 01 01
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26 | Acido citrico (CATMAT 351610): Acido | Unida-
citrico, aspecto fisico cristal incolor, inodoro, de 01 16 03 10 01 X 15 46 13,99 643,54
sabor acido agradavel, férmula quimica
c6h807 anidro, peso molecular 192,12, pu- Req. | Req. | Req. | Req. | Req. Req.
reza minima de 99,5%, caracteristica adici- Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
onal reagente p.a. acs, numero de referén- 01 02 01 10 01 05
cia quimica cas 77-92-9. . DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Acido Citrico, uso ali-
menticio, embalagem com 100 g. Validade Req. | Reg. | Req. | Req. | Req. Req.
minima de 1 ano a partir da data de entre- Max: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
ga. 01 | 16 | 03 | 10 01 15
27 | Pectina (CATMAT 374742): Aspecto Fisico: Unida-
P6 Grosso, Esbranquicado A Pardo, Quase de 04 10 30 20 10 X 30 | 124 | 1857 | 2.302,68
Inodoro; Origem: De Maga; Grau De Pure-
za: Minimo De 74% De Acido Galacturdnico Req. | Req. | Req. | Req. | Req. Req.
Em Base Seca Caracteristica Adicional: Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
Reagente Usp Numero De Referéncia Qui- 02 02 10 20 01 05
mica: Cas 9000-69-5. DESCRICAO COM-
PLEMENTAR: Pectina em pé, ideal para
preparo de geleias. Validade minima de 1 Reg. | Req. | Req. | Req. | Req. Req.
ano a partir da data de entrega. Unidade de Max: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
medida: Pote de 50 g. 04 10 50 20 10 30
28 | Aroma tipo 1 (CATMAT 306042): Aromati- Unida-
zante artificial, apresentacao liquido incolor, de X 10 X X X X 01 11 35,12 386,32
solubilidade em agua, tipo uso fabricagéo
paes, sabor coco. DESCRICAO COMPLE- Reaq. Req.
MENTAR: Aroma liquido, sabor coco. Apli- Min: Min:
cacdo em alimentos. Com registro no minis- 02 01
tério da Saude. Validade minima de 10 me-
ses a partir da data de entrega. Embalagem
de 30 ml. Req Req
Max: Max:
10 01
29 | Aroma tipo 2 (CATMAT 385518): Aromati- Unida-
zante artificial, apresentacao liquido verme- de 02 10 02 10 X X 02 26 12,89 335,14
Iho, solubilidade solavel em iogurte, sabor
morango. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Req. | Req. | Req. | Req. Req.
Aroma liquido, sabor morango. Aplicacdo Min: | Min: | Min: | Min: Min:
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em alimentos. Com registro no ministério da 01 02 01 10 01

Saude. Validade minima de 10 meses a

partir da data de entrega. Embalagem de 30

ml. Req. | Req. | Req. | Req. Req.

Méx: | Max: | Max: | Max: Max:
02 10 02 10 02

30 | Aroma tipo 3 (CATMAT 402068): Aromati- Unida-

zante artificial, apresentacéo liquido, sabor de X 10 06 X 01 17 5,51 93,67

panetone. DESCRICAO COMPLEMENTAR:

Esséncia liquida para panetone. Deve ser Req. | Req. Reg.

limpida e homogénea. A rotulagem deve Min: | Min: Min:

conter identificacdo, procedéncia, informa- 02 02 01

¢bes nutricionais, numero de lote e data de

validade. Validade minima de 6 meses a

partir da data da entrega no Campus. Fras- Req. | Req. Req.

co de 30 ml. Max: | Max: Max:

10 06 01

31 | Saborizante tipo 1 (CATMAT 368826): Unida-

Aromatizante artificial, apresentacao: liquido de X 01 02 02 01 06 44,98 269,88

incolor, solubilidade: em agua, sabor: aba-

caxi, aplicacdo: bolos, pdes, confeitos. Req. | Req. | Req. Reg.

DESCRICAO COMPLEMENTAR: Sabori- Min: | Min: | Min: Min:

zante para uso em produtos lacteos — po 01 01 02 01

sabor abacaxi. Validade minima de 1 ano a

partir da data de entrega. Deve conter na

embalagem especificagdo do produto. Em- Req. | Req. | Req. Req.

balagem de 1 I. Max: | Max: | Max: Max:

01 02 02 01

32 | Saborizante tipo 2 (CATMAT 350198): Unida-

Aromatizante artificial , apresentacdo liqui- de X 01 02 02 01 06 48,00 288,00

do, solubilidade em agua, sabor variado,

aplicacdo bolos/pées/confeitos. DESCRI- Req. | Req. | Req. Req.

CAO COMPLEMENTAR: Saborizante para Min: | Min: | Min: Min:

uso em produtos lacteos — p6 sabor ameixa 01 01 02 01

preta. Validade minima de 1 ano a partir da

data de entrega. Deve conter na embala-

gem especificagdo do produto. Embalagem Req. | Reg. | Req. Req.

de 11. Max: | Max: | Max: Max:
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01 02 02 01
33 | Saborizante tipo 3 (CATMAT 385518): Unida-
Aromatizante artificial, apresentacao liquido de 01 01 02 02 01 01 08 48,28 386,24
vermelho, solubilidade solavel em iogurte,
sabor morango. . DESCRICAO COMPLE- Req. | Req. | Reqg. | Req. | Reaq. Req.
MENTAR: Saborizante para uso em produ- Min: | Min: | Min: | Min: | Min: Min:
tos lacteos — p6 sabor morango. Validade 01 01 01 02 01 01
minima de 1 ano a partir da data de entre-
ga. Deve conter na embalagem especifica-
cao do produto. Embalagem de 1 1. Req. | Req. | Req. | Req. | Req. Req.
Max: | Max: | Max: | Max: | Max: Max:
01 01 02 02 01 01
34 | Aroma tipo 4 (CATMAT 461222): Aromati- Unida-
zante artificial, apresentacéo liquido, sabor de X 10 6 10 01 02 29 4,38 127,02
baunilha. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor Baunilha. Aplicacdo Req. | Req. | Req. | Req. Req.
em alimentos. Com registro no ministério da Min: | Min: | Min: | Min: Min:
Saude. Validade minima de 10 meses a 02 02 10 01 01
partir da data de entrega. Frascos de 30 ml.
Unidade de medida: Frascos de 30 ml
Req. | Reqg. | Req. | Req. Req.
Max: | Max: | Max: | Max: Max:
10 06 10 01 02
35 | Aroma tipo 5 (CATMAT 368842): Aromati- Unida-
zante artificial, apresentacéo liquido, sabor de 02 10 4 X X X 16 6,12 97,92
limdo. . DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor limdo. Aplicacdo em Req. | Req. | Req.
alimentos. Com registro no ministério da Min: | Min: | Min:
Salde. Validade minima de 10 meses a 02 02 01
partir da data de entrega. Frascos de 30 ml.
Unidade de medida: Frascos de 30 ml
Req. | Req. | Req.
Max: | Max: | Max:
02 10 04
36 | Aromatipo 6 (CATMAT 368843): Aromati- Unida-
zante artificial, apresentacéo liquido, sabor de 02 10 04 X X X 16 8,76 140,16
maracuja. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Aroma liquido, sabor maracuja. Aplicacado Reg. | Req. | Req.
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em alimentos. Com registro no ministério da Min: | Min: | Min:
Saude. Validade minima de 10 meses a 02 02 01
partir da data de entrega. Frascos de 30 ml.
Unidade de medida: Frascos de 30 ml
Req. | Reqg. | Req.
Méx: | Max: | Max:
02 10 04
37 | Aromatipo 7 (CATMAT 460797 ). Aromati- Unida-
zante artificial, apresentacéo liquido, sabor de X 10 X X X 01 11 6,06 66,66
Tutti-Frutti. DESCRICAO COMPLEMEN-
TAR: Aroma liquido, sabor Tutti-Frutti. Apli- Req. Req.
cacdo em alimentos. Com registro no minis- Min: Min:
tério da Saude. Validade minima de 10 me- 02 01
ses a partir da data de entrega. Frascos de
30 ml. Unidade de medida: Frascos de 30
ml Req. Req.
Méx: Méx:
10 01
38 | Oleo emulsificante (CATMAT 298918): Unida-
Emulsificante alcalino, estabilizante: mono- de X 10 10 X X X 20 13,48 269,60
glicerideos, monoestearata de sobitana e
poli-, aplicacdo: padaria, composi¢éo: agua, Req. | Req.
emulsificantes, ins 471, ins 470 e ins 475. . Min: | Min:
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Oleo 02 02
emulsificante para producédo de pées. Pre-
parado para produtos de panificacdo com
aspecto liquido oleoso bege, homogéneo, Reg. | Req.
livre de matérias estranhas, odor e sabor Max: | Max:
caracteristicos com padrdo. Embalagem 10 10
com 100 ml.
39 | Fermento biolégico tipo 1 (CATMAT Unida-
459596): Fermento, tipo: bioloégico seco, de X 20 30 10 04 05 69 3,05 210,45
apresentacao: p6 granulado DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Fermento biologico se- Reqg. | Req. | Req. | Req. Req.
co, instantaneo — Células de leveduras Sa- Min: | Min: | Min: | Min: Min:
charomyces cereviseae e monoestereato de 04 05 10 01 02
sorbitana. Nao necessita ser dissolvido e
ndo necessita de refrigeracdo. Rotulagem
de acordo com a legislacdo. Embalagem de
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10g. Req. | Reg. | Reqg. | Req. Req.
Max: | Max: | Max: | Max: Max:
20 30 10 04 05
40 | Fermento biolégico tipo 2 (CATMAT Unida-
459596): Fermento, tipo: biologico seco, de X 02 05 X X X X 07 26,34 184,38
apresentacdo: p6 granulado. DESCRICAO
COMPLEMENTAR: Fermento biolégico se- Req. | Req.
co, instantaneo — Células de leveduras Sa- Min: | Min:
charomyces cereviseae e monoestereato de 02 01
sorbitana. Nao necessita ser dissolvido e
ndo necessita de refrigeragdo. Embalagem
de 500g. Req. | Req.
Max: | Max:
02 05
41 | Fermento quimico (CATMAT 459586 ) : Unida-
Fermento, tipo: quimico, apresentagéo: po. . de X 04 10 10 X X 05 29 4,86 140,94
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Fermento
em po6 quimico. Aplicacdo em bolos. Rotu- Reg. | Reqg. | Req. Req.
lagem de acordo com a legislagdo. Embala- Min: | Min: | Min: Min:
gem com 100 g. 01 02 10 02
Reg. | Req. | Req. Req.
Max: | Max: | Max: Max:
04 10 10 05
42 | Acucar Impalpavel (CATMAT 463991): Unida-
Acucar, Tipo: De Confeiteiro. DESCRICAO de 20 40 10 X X X X 70 6,01 420,70
COMPLEMENTAR: acUcar de confeiteiro,
acucar refinado de granulos extremamente Req. | Req. | Req.
finos com amido. Ideal para chantilly lisinho, Min: | Min: | Min:
glacé, suspiros. Com validade de no minimo 05 10 02
6 meses no ato da entrega. Pacote com
5009
Req. | Reg. | Req.
Max: | Max: | Max:
20 40 10
43 | Chocolate ao leite tipo 1 (CATMAT Unida-
467317): Chocolate, tipo preto, apresenta- X 06 05 X 01 X 01 13 25 49 331,37
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cdo: gotas, sabor ao leite. DESCRICAO de
COMPLEMENTAR: Chocolate, tipo preto, Req. | Req. Req. Reg.
apresentacdo: gotas, sabor ao leite, Valida- Min: | Min: Min: Min:
de minima de 6 meses a partir da data de 03 01 01 01
entrega, embalagem contendo 1,0 kg
Req. | Req. Req. Req.
Méx: | Max: Max: Méx:
06 05 01 01
44 | Chocolate ao leite tipo 2 (CATMAT Unida-
463536): Chocolate, tipo preto, apresenta- de X X 05 02 01 08 | 3340 267,20
¢do massa, sabor ao leite, prazo minimo de
validade: 12 meses. DESCRICAO COM- Req. Req. Req.
PLEMENTAR: Chocolate, tipo preto, apre- Min: Min: Min:
sentagdo massa, sabor ao leite, em barra 01 01 01
ideal para temperagem. Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega, em-
balagem contendo 1,0 kg Req. Reg. Reg.
Max: Max: Max:
05 02 01
45 | Chocolate Meio Amargo (CATMAT Unida-
467306): Chocolate, tipo preto, apresenta- de X 06 10 02 02 20 44,30 886,00
¢cdo massa, sabor meio amargo. DESCRI-
CAO COMPLEMENTAR: Chocolate, tipo Reg. | Req. Req. Req.
preto, apresentacdo massa, sabor meio Min: | Min: Min: Min:
margo, em barra ideal para temperagem. 03 02 01 01
Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega, embalagem contendo 1,0
kg Req. | Req. Regq. Regq.
Max: | Max: Max: Max:
06 10 02 02
46 | Chocolate branco (CATMAT 463534): Unida-
Chocolate, tipo branco, apresentacdo mas- de X 06 10 02 02 20 35,83 716,60
sa, sabor tradicional. DESCRICAO COM-
PLEMENTAR: Chocolate, tipo branco, apre- Req. | Req. Req. Req.
sentagdo massa, tradicional, em barra ideial Min: | Min: Min: Min:
para temperagem. Validade minima de 12 03 02 01 01
meses a partir da data de entrega, embala-
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gem contendo 1,0 kg
Req. | Req. Req. Req.
Méax: | Max: Max: Méax:
06 10 02 02
47 | Doce de morango (CATMAT 462683): Do- Unida-
ce Nao Confeitado. Tipo: Cremoso. Sabor: de X 04 04 02 01 11 33,08 363,88
Morango. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Doce de morango, TIPO PREPARADO DE Req. | Req. Req. Req.
FRUTA, COMPOSICAO BASICA PEDA- Min: | Min: Min: Min:
COS DE morangos, SUCO E POLPA, CO- 02 02 01 01
RANTE, AROMATIZANTE CARACTERIS-
TICO, ASPECTO FiSICO GEL SEMI- FLU-
IDO. ISENTO DE SUJIDADES E IMPURE- Reg. | Req. Req. Req.
ZAS. Foneavel. APRESENTACAO: Emba- Max: | Méax: Max: Max:
lagem de 1kg. 04 04 02 01
48 | Doce de Ameixa ( CATMAT 462687): Doce Unida-
N&o Confeitado. Tipo: Cremoso. Sabor: Va- de X 04 04 02 01 11 27,70 304,70
riado. DESCRICAO COMPLEMENTAR:
Doce de ameixa, TIPO PREPARADO DE Req. | Req. Req. Req.
FRUTA, COMPOSICAO BASICA PEDA- Min: | Min: Min: Min:
COS da fruta, SUCO E POLPA, CORANTE, 02 01 01 01
AROMATIZANTE CARACTERISTICO, AS-
PECTO FISICO GEL SEMIFLUIDO. ISEN-
neavel APRESENTACAO: Embalagem de Max: | Max: Max: Max:
1kg. 04 | 04 02 01
49 | Doce de Maracuja ( CATMAT 462687): Unida-
Doce N&o Confeitado. Tipo: Cremoso. Sa- de X 04 X 02 01 07 27.70 193,90
bor: Variado. DESCRICAO COMPLEMEN-
TAR: Doce de Maracuja, TIPO PREPARA- Req. Reg. Req.
DO DE FRUTA, COMPOSICAO BASICA Min: Min: Min:
PEDACOS SUCO E POLPA com sementes, 02 01 01
CORANTE, AROMATIZANTE CARACTE-
RISTICO, ASPECTO FISICO GEL SEMI-
FLUIDO. ISENTO DE SUJIDADES E IM- Req. Req. Req.
PUREZAS. Foneavel APRESENTACAO: Max: Max: Max:
Embalagem de 1kg. 04 02 01
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50 | Doce de coco ( CATMAT 462673): Doce Unida-
N&o Confeitado. Tipo: Cremoso. Sabor: Co- de X 04 02 02 01 09 27,42 246,78
co. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Doce
de coco, TIPO PREPARADO DE FRUTA, Req. | Req. Req. Reaq.
COMPOSICAO BASICA PEDAGCOS DE co- Min: | Min: Min: Min:
co, CORANTE, AROMATIZANTE CARAC- 02 01 01 01
TERISTICO, espessantes. SENTO DE SU-
JIDADES E _ IMPUREZAS. Foneavel.
Méax: | Max: Max: Max:
04 02 02 01
51 | Chantilly (CATMAT 466074): Chantilly. In- Unida-
gredientes: Gordura Vegetal Interesterifica- de X 04 10 X 04 18 23,08 415,44
da, Acucar, Sal, Ca. Prazo Validade: 12
MES. Tipo Embalagem: Tetra Pak. Com va- Reg. | Req. Req.
lidade minima de 6 meses.. DESCRICAO Min: | Min: Min:
COMPLEMENTAR: Chantilly. Ingredientes: 02 02 02
Gordura Vegetal Interesterificada, Agucar,
Sal, Ca. Prazo Validade: 12 MES. Tipo Em-
balagem: Tetra Pak. Unidade 1 litro Req. | Req. Req.
Méx: | Max: Méx:
04 10 04
52 | Pasta Americana (CATMAT 605718): Pre- Unida-
parado Panificagdo. Tipo: Pasta Americana. de X 10 05 X 01 16 25,03 400,48
Composicao: Acucar Refinado, Gordura Ve-
getal, Gomas Vegetais E. Apresentacéo: Req. | Req. Reg.
Pronta Para O Uso.. DESCRICAO COM- Min: | Min: Min:
PLEMENTAR: Preparado Panificacdo. Tipo: 02 01 01
Pasta Americana. Composicdo: Acucar Re-
finado, Gordura Vegetal, Gomas Vegetais E.
Apresentacdo: Pronta Para O Uso. Embala- Req. | Req. Req.
gem de 800g Max: | Max: Max:
10 05 01
53 | Goma Xantana (CATMAT 378047): Goma. Unida-
Aspecto Fisico: Em Pé. Tipo: Xantana. Para de X 04 01 X 01 06 117,00 702,00
aplicacdo em alimentos. Embalagem com
1kg.. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Req. | Req. Reg.
Goma. Aspecto Fisico: Em Po. Tipo: Xanta- Min: | Min: Min:
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na. Aplicacdo em alimentos. Embalagem 02 01 01
com 1kg.
Req. | Req. Req.
Méax: | Max: Méax:
04 01 01
54 | Liga Neutra (CATMAT 440671): Estabili- Unida-
zante Alimentar. Aspecto Fisico: P6. Ingre- de X 10 03 01 14 30,16 422 24
dientes: Gomas, Acucares E Amidos. Emba-
lagem de 1kg. Finalidade: Fabricagdo De Req. | Req. Req.
Gelados Comestiveis. Aplicacdo: Sorvetes, Min: | Min: Min:
Picolés, logurtes E Assemelhados.. DES- 02 01 01
CRICAO COMPLEMENTAR: Estabilizante
Alimentar. Aspecto Fisico: Pd. Ingredientes:
Gomas, Acucares E Amidos. Embalagem de Reg. | Req. Req.
1kg. Finalidade: Fabricacdo De Gelados Max: | Max: MAax:
Comestiveis. Aplicacdo: Sorvetes, Picolés, 10 03 01
logurtes E Assemelhados.
55 | Gordura Vegetal (CATMAT 463704): Gor- Unida-
dura Vegetal. Tipo: Creme Vegetal. Compo- de 02 10 X 04 16 18,54 296,64
si¢ao Basica: Entre 40% E 49% De Gordu-
ra. Sabor: Sem Sal. DESCRICAO COM- Reqg. | Req. Req.
PLEMENTAR: Gordura Vegetal. Tipo: Cre- Min: | Min: Min:
me Vegetal. Composicao Bésica: Entre 40% 02 02 02
E 49% De Gordura. Sabor: Sem Sal. Emba-
lagem de 500g.
Req. | Req. Req.
Max: | Max: Max:
02 10 04
56 | EXTRATO DE LEVEDURA TIPO 1 (CAT- Unida- 201,26 1.207,56
MAT 440692): EXTRATO DE LEVEDURA, de X X 02 04 06
COMPOSICAO: LUPULO, ASPECTO FISI-
CO: PELETIZADO, APLICACAO: Elabora- Req. Req.
cdo DE CERVEJA, VARIEDADES: CAS- Min: Min:
CADE. DESCRICAO COMPLEMENTAR: 01 02
Extrato de levedura para elaboracdo de
cerveja. Rotulagem de acordo com a legis-
lagdo. Embalagem 500 g. Reg. Req.
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Max: Méax:
02 04
57 | Extrato de levedura tipo 2 (CATMAT Unida-
302230): EXTRATO DE LEVEDURA, de X X 02 X 04 06 | 232,22 | 1.393,32
COMPOSICAO: CELULA VARIEDADE
SACCHAROMYCES CEREVIVISAE BA- Req. Req.
YANUS, ASPECTO FISICO: PO GRANU- Min: Min:
LADO, COR: CREME, APLICACAO: FER- 01 02
MENTAGCAO DE ESPUMANTES, CARAC-
TERISTICAS ADICIONAIS: SECA ATIVA,
EMBALADA A VACUO. DESCRICAO Req Req
COMPLEMENTAR: Extrato de levedura pa- - o
ra a producdo de espumantes. Seca e ativa. Max: Max:
Embalagem de acordo com a legislagéo. 02 04
Frasco com 500 g.
58 | Extrato de levedura tipo 3 (CATMAT Unida-
458703): EXTRATO DE LEVEDURA, de X X 02 X 04 06 | 229,90 | 1.379,40
COMPOSIGCAO: LUPULO, ASPECTO FiSI-
CO: PELETIZADO, APLICAGAO: ELABO- Req. Req.
RAGCAO DE CERVEJA, VARIEDADES: TA- Min: Min:
PAZ. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Ex- 01 02
trato de levedura para elaboracdo de cerve-
ja. Rotulagem de acordo com a legislagéo.
Embalagem 500 g. Req Req
Max: Méx:
02 04
59 | Farinha de arroz (CATMAT 433827): FA- Unida-
RINHA ARROZ, INGREDIENTE: ARROZ, de X X X X 10 10 7,17 71,70
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MASSA
ALIMENTICIA, TIPO: SECA, COR: BRAN- Req.
CA. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Fari- Min:
nha de arroz. Rotulagem de acordo com a 05
legislagdo. Embalagem 500 g
Req.
Méx:
10
60 | Chocolate em pdé 50% cacau (CATMAT Unida-
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463547): CHOCOLATE, TIPO: PRETO, de X 04 15 X X 04 23 17,90 411,70
APRESENTACAO: PO, SABOR: TRADICI-
ONAL, CARACTERISTICA ADICIONAL: 50 Req. | Req. Req.
% CACAU. DESCRICAO COMPLEMEN- Min: | Min: Min:
TAR: Chocolate em p6 50% cacau. Validade 02 03 02
minima de 1 ano a partir da data de entre-
ga. Deve conter na embalagem especifica-
¢ao do produto. Embalagem de 5009 Req. | Req. Req.
Méx: | Max: Méx:
04 15 04
61 | Adocante xilitol (CATMAT 467273): ADO- Unida-
CANTE, ASPECTO FiSICO: PO FINO de X 04 | 02 X 01 05 12 | 31,90 382,80
BRANCO, INGREDIENTES: XILITOL, TI-
PO: DIETETICO. DESCRICAO COMPLE- Req. | Req. Req. Req.
MENTAR: Adocante xilitol. Validade minima Min: | Min: Min: Min:
de 1 ano a partir da data de entrega. Emba- 01 01 01 02
lagem de 500g
Req. | Req. Req. Req.
Méx: | Max: Max: Méx:
04 02 01 05
62 | Glicose de milho (CATMAT 223049): Gli- Unida-
cose, ingredientes: glicose de milho e agu- de 04 04 X X X 02 10 9,74 97,40
car mvertldo prazo validade: 1 ano. DES-
CRICAO COMPLEMENTAR: Glicose de Req. | Req. Req.
milho, produto de origem vegetal, frasco Min: | Min: Min:
com 350 gramas, validade minima de 06 02 02 01
(seis) meses a partir da data de entrega.
Embalagem com 250 g.
Req. | Req. Req.
Max: | Max: Max:
04 04 02
63 | Sorbato de potassio (CATMAT 375602): Unida-
Sorbato De Potéassio, Aspecto Fisico: de X 06 02 10 02 02 22 | 33,78 743,16
P6/Granulos Brancos A Levemente Amare-
lados, Inodoro, Peso Molecular: 150,22 Req. | Req. | Req. | Req. Req.
G/MOL, Férmula Quimica: C6h7ko2, Grau Min: | Min: | Min: | Min: Min:
De Pureza: Pureza Minima De 98%, Nume- 01 01 10 01 01
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ro De Referéncia Quimica: Cas 24634-61-5
. DESCRICAO COMPLEMENTAR: Aplica-
cdo: Conservante E estabilizante. Conser- Reqg. | Req. | Req. | Regq. Regq.
vante para doces. Peso molecular 150,22 Max: | Max: | Max: | Max: Max:
g/mol, grau de pureza minima 98%. Unida- 06 02 10 02 02
de de medida: pote de 100 g
64 | Amora de Fumaca (CATMAT 472808): Unida-
Aromatizante Artificial. Apresentacéo: Liqui- de 01 01 01 X 01 01 05 46,65 233,25
do. Sabor: Fumagca. DESCRICAO COM-
PLEMENTAR: Aromatizante Artificial. Apre- Req. | Reqg. | Req. Regq. Req.
sentacdo: Liquido. Sabor: Fumaca. Aplica- Min: | Min: | Min: Min: Min:
vel em alimento, para utilizagdo em embuti- 01 01 01 01 01
dos no geral, com validade minima de 8
meses no momento da entrega. Unidade de
medida: Embalagem de 1 I. Reg. | Reqg. | Req. Reg. Req.
Méax: | Max: | Max: Max: Max:
01 01 01 01 01
65 | Aromatizante Artificial Sabor Manteiga Unida-
(CATMAT 460800): Aromatizante Atrtificial. de X X 01 X X X 01 55,90 55,90
Apresentacdo: Liquido. Sabor: Manteiga.
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Aromati- Req.
zante Artificial. Apresentacéo: Liquido. Sa- Min:
bor: Manteiga. Aplicavel para alimentos, pa- 01
ra utilizacdo em produtos de panificacdo e
confeitaria, com validade minima de 12 me-
ses no momento da entrega. Unidade de Re
medida: Embalagem de 1 1. ,q..
Max:
01
66 | Goma Tipo Xantana (CATMAT 378047): | Unida-
Goma. Aspecto Fisico: Em Pé. Tipo: Xantana. | de X 04 | 04 | 10 X 10 28 | 17,08 478,24
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Goma. As- Re Re Re Re
pecto Fisico: Em P6. Tipo: Xantana. Empre- Mig: Mir?'. Mir?'. Ml’r?'.
gada como espessante, estabilizante, emul- 01' 01' 10' 05'
sionante, agente de suspensdo em alimentos.
Unidade de Medida: embalagem de 100 g.
Req. | Reg. | Reg. Reg.
Méx: | Max: | Méax: Méx:
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04 04 10 10
67 | Corante natural urucum liquido (CATMAT | Unida-

475582): Oleo Vegetal. Tipo: Urucum. Ori- de 01 01 02 X 01 01 06 149,00 894,00
gem: Bixa Orellana L. Concentracao: Puro.
DESCRICAO COMPLEMENTAR: Oleo Vege- Req. | Req. | Req. Req. Req.
tal. Tipo: Urucum. Origem: Bixa Orellana L. Min: | Min: | Min: Min: Min:
Concentracdo: Puro. Empregado em alimen- 01 01 01 01 01
tos. Unidade de medida: Embalagem de 1 |.

Req. | Reqg. | Req. Regq. Regq.

Méax: | Max: | Max: Max: Max:

01 01 02 01 01

68 Unida- 1.056,00

Cultura Starter para produtos carneos de 02 X 02 X X 04 08 | 132,00
(CATMAT 459599): Fermento. Tipo: Léatico.
Apresentacdo: P6. DESCRICAO COMPLE- Reg. Reg. Reg.
MENTAR: Fermento. Tipo: Latico. Apresenta- Min: Min: Min:
¢cdo: PO. Cultura starter tradicional, contendo 01 01 02
0s microrganismos Staphylococcus xylosis +
Pediococcus pentosaceus PC-1, ideal para
fermentacdo de produtos carneos. Unidade Req. Req. Req.
de medida: Embalagem com 25g. Max: Max: Max:

02 02 04

Valor Total Estimado da Contratagéo 33.935,93
Legenda:

CP: Campus Petrolina
CO: Campus Ouricuri
CPZR: Campus Petrolina Zona Rural

CF. Campus Floresta
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CSMBV: Campus Santa Maria da Boa Vista
CST: Campus Serra Talhada

CS: Campus Salgueiro

Petrolina — PE, 23/05/2024.
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