Workshop Beneficiar,
Processar e Alimentar

GAMINGRICS M

DUSTRIA

Programacao

Palestras

Local: Auditorio Andras Lakatos -
Campus Petrolina Zona Rural

08h - Café da manha

08h15 - Abertura

9h30 - Palestra

Panorama Agroindustrial - principais
avangos e oportunidades

Prof. Dr. Paulo Sérgio Dalmas (IFSertadoPE)

10h15 - Palestra

A atuagdo da vigilancia sanitaria na
fiscalizagcao de servicos de alimentacao e
principais atualizacoes de legislagao e
normativa

Cleciene Nunes da Silva (Fiscal da Vigilancia
Sanitaria)

11h - Roda de Conversa
Empreendedorismo e mercado de
trabalho na area de alimentos

Ana Paula da Silva Barroso e Francisco
Lucas da Silva (egressos do curso de
Agroindustria); Bruno Franca da Trindade
Lessa e Andressa de Jesus da Trindade
Lessa (Compota do Vale); Jodo Bandeira de
Moura Neto (Boncabrito)

Mediagao: Rosemary Barbosa de Melo

INSTITUTO FEDERAL

Sertdo Pernambucano
Campus Petrolina Zona Rural

Minicursos

13h as 17h - Minicurso 1: Elaboracao de
apresuntado ovino

Prof. Dr. Rafael Torres de Souza Rodrigues
(Univasf) e MSc. Maria Gracileide de Alencar,
doutoranda do Programa de Pdés-Graduagao
em Ciéncia Animal (Univasf)

Local: Laboratério de Processamento de
Carnes (Setor de Agroindustria CPZR)

13h as 17h - Minicurso 2: Geladinho
Gourmet na Pratica para Iniciantes: venha
aprender a produzir do zero essas delicias
Prof. MSc. Roberta Verbnica dos Santos
Carvalho Mesquita (IFSertaoPE)

Local: Laboratério de Panificagao

13h as 17h - Minicurso 3: Queijos

Artesanais: Producao de queijos
temperados, recheados

Jocimar Soares dos Santos (Médico
Veterinario)

Local: Laboratério de Processamento de Leite
(Setor de Agroindustria CPZR)

13h as 17h - Minicurso 4: Aproveitamento
da abobora na sua totalidade: folhas, flores,
polpa, sementes e talos

Ataildes da Silva Souza Pinheiro

Local: Laboratério de Processamento de
Vegetais (Setor de Agroindustria CPZR)

13h as 16h - Minicurso 5: Boas praticas de
manipulacao de alimentos

Tatiane de Moura Fontes Araujo e Tatiane de
Oliveira Xavier Machado (IFSertaoPE)

Local: Setor de Agroindustria CPZR
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